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Il Regolamento Comunale di Igiene e Sanita Pubblica ¢ stato approvato con
deliberazione del Consiglio Comunale n. 120 del 20/11/1998.

Con deliberazione di Consiglio Comunale n. 56 del 3/08/2000 ¢ stato modificato il
Titolo III Cap. VII - artt. 177-178.

Con deliberazione di Consiglio Comunale n. 131 del 29/11/2002 sono stati sostituiti
gli artt. 194-195.

Con deliberazione di Consiglio Comunale n. 82 del 21/10/2003 ¢ stato integrato 1’art.
6 con il comma 2bis.



COMUNE DITARANTO

TITOLOI
DISPOSIZIONI GENERALI

CAPOI
CONTENUTO E VALIDITA" DEL REGOLAMENTO DI [GIENE E SANITA

. Art. 1
Contenuto

.- [l presente Regolamento comunale di igiene ¢ sanitd pubblica detra norme integrative ¢ complementart alty legislazione

nazionale ¢ regionale adeguandele alle pacticolari condizioni locali e prescrive quanto ton previsto dalla legislazione in vigore.
2. - Esso detta norme in matera di : epidemiologia ¢ srofilussi delle malattie infettive ¢ delle malattie cronico-degenerative
.interesse xociale: vigilanza sulle professioni ¢ arti saniane, igiene degli ambienti di vitu < dilavoro, igiene dell ambiente: igiens
- degli alimenti e delle bevande: misure contro le malattie infettive ¢ ditfusive degli animali.

" 3. - E' faua saiva l"osservanza delle disposizioni di legar stacali ¢ regionali in materia di pareri obbligatori ¢ facoltativi da parte di
Comitati 2 Collegi Tecnici. noaché delle speciali disposizioni contemplanti (! cilaseio di autorizzazion: in materia di igiene e
sanita pubblica.

4. - [ Servizi del Dipartimento di Prevenzione della Azienda USL si avvalgono del supporto tecnico specialistico del competente
Presidio Muitizonale di Prevenzione ¢ dell Istituto Zooprofilatrico Sperimentale secondo te disposiziom contenute nella legge
regionale n. 4/1988. \

Art. 2
Efficacia

1. - [l preseate Regolamento di igiene e sanitd pubblica ¢d ogni eventuale. successivo emercamento. moditica ed integrazione.
entrano in vigore il giormo successivo alla scadenza del termine di cui al secondo comma.

2. - Il presente Regolamento, intervenuta la prescrita approvazione, viene pubblicato all'Alkbo oratorio del Comune per la durata
di quindici giormi consecutivi.

3. - Dopo la pubblicazione di cui al secondo cornma, i! presente Regolamento, per quanto 1 COMpeLenza, per quantd concerne
I'adozione det provvedimenti di cui all'art. 38 della Legge 8-6-1990, n. 142 ed all’art. 32 della Jezge 23-12-1978, n. 833, viene
inviato al Presidente della Giunta Regionale ed al Prefetto della Provincia.

4. - [l presente Regotamento, in relazione alle disposizioni contenute nella legge regionale 1D-7-1934, n. 36 e successive moditi-

che. & inviato alla Azienda USL .

CAPO II
AUTORITA’ SANITARIA LOCALE

Art. 3
Autorira sanitaria locale

i. - Ii Sindaco & i Swictitd sanitaria locaie, avente competenza ad adottare | provvedimenu aLorizzativi. presceittivi ¢ di conces-
sione ed adotta. quale Ufficiale di govemo. ic ordinanze contingibili ed urgeati in marteriz 1'igiene e sanitd nell'umbito dei
temtorio comunale.

Art. 4 :
Esercizio delle competenze in materia Jdi prevenzione collettiva
1
L. - Llattivitd istruttoria. propositiva ed esecutiva preordinata all'esercizio delle funzioni in materia di igiene & sanick pubblica.
cducazione sanitaria, medicina legale, igiene @ sicurezza del tavoro. igiene ed ussistenza veterinaria & espletata dal Dipartimento
i Prevenzione della Azienda U.S.L. tramite i propri Servizi (SISP. SIAN, SPESAL. S[AV) che si avvalgono per gli aspett di
tutela ambientale detla collaborazione degli orguni preposti dalle relative attivied di controlio.
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Art.5
Ripartizione delle competenze sanitarie nel sistema delle autonomie

L. - 1l Responsabile del Dipartimento di Prevenzione per il tramite del Responsabile del Servizio Igiene e Sanita Pubblica
del Dipartimento di Prevenzione sovrintende alle attivita volte ad assicurare 1’esercizio delle (unzioni in materia di igiene e
sanita pubblica e propone al Sindaco 1’adozione dei provvedimenti di sua competenza in materia di igiene. compresa
I’adozione dei provvedimenti contingibili ed urgenti a tutela della pubblica salute.

2. - Il Responsabile del Dipartimento di Prevenzione per il tramite del Responsabile del Servizio Igiene e Sanita Pubblica
del Dipartimento di Prevenzione, nelle more dell’adozione dei relativi provvedimenti formali, ¢ tenuto ad attivare tutti gli
interventi indispensabili ad assicurare la pubblica salute. che cessano di avere efficacia se non sono seguiti. entro sette
giorni dal provvedimento formale adottato dalla competente Autorita sanitaria,

3.- Gli adempimenti conseguenti a valutazione di ordine tecnico in materia di igiene e sanita pubblica e di quanto forma
oggetto del presente Regolamento sono attribuiti ai Responsabili dei Servizi Igiene e Sanita Pubblica (SISP~. Servizio
Igiene degli Alimenti e della Nutrizione SIAN). Servizi Veterinari (SIAV), Servizio Prevenzione e Sicurezza degli
Ambienti di Lavoro (SPESAL) con il coordinamento del Responsabile del Dipartimento di Prevenzione dell’AZIENDA
U.S.L. che si avvalgono. per quanto attiene gli aspetti di tutela ambientale. della collaborazione degli organi preposti alle
relative attivita di controllo.

4. - 1l Responsabile del Servizio Igiene e¢ Sanita Pubblica del Dipartimento di Prevenzione dell’AZIENDA U.S.L. ¢
componente di diritto di tutti gli organismi. comitati ¢ commissioni comunali aventi competenza in materia di sanita
pubblica in cui sono contemplate dalle norme in vigore la partecipazioni dello stesso responsabile o dell’ex medico
provinciale o dell’ex ufficiale sanitario.

5. - Il Responsabile del Servizio Igiene e Sanita Pubblica del Dipartimento di Prevenzione puo delegare a partecipare agli
Organi Collegiali di cui al precedente comma un funzionario medico dello stesso Servizio.

Art. 6*
Attivita di vigilanza igienico-sanitaria

I. - L’attivita di vigilanza su quanto disciplinato dal presente Regolamento e, comunque. in materia di prevenzione
collettiva ¢ svolta dai Servizi del Dipartimento di Prevenzione dell’AZIENDA U.S.L. ,che si avvalgono. per quanto attiene
gli aspetti di tutela ambientale. della collaborazione degli organi preposti alle relative attivita di controllo.

2. - Il Responsabile del Dipartimento di Prevenzione ed i Responsabili dei Servizi possono. in caso di necessita, d’intesa col
Sindaco avvalersi della collaborazione del personale della Polizia Municipale.

2bis — Le violazioni in materia di rifiuti possono essere accertate e sanzionate anche da agenti incaricati dal Sindaco in
possesso di idonea professionalita;

3. - 1l personale del Servizio Igiene e Sanita Pubblica del Dipartimento di Prevenzione addetto a funzioni ispettive. di
vigilanza e di controllo assume la qualifica di Ufficiale di Polizia giudiziaria.

4. - Per quanto attiene alle funzioni di vigilanza in materia di igiene e sicurezza del lavoro. si rimanda alle specifiche norme
per ’attribuzione della qualifica di Ufficiale di Polizia giudiziaria di cui all’art. 21 della legge 833/78.

* Cosi come integrato con deliberazione di C.C. n. 82 del 21/10/2003.

CAPO I
EPIDEMIOLOGIA E PROFILASSI

Art. 7
Raccolta dati

1. - Spetta al Servizio Igiene e Sanita Pubblica del Dipartimento di Prevenzione, anche con riferimento alle disposizioni
contenute nel Decreto Legislativo 6-9-1989, n. 322, raccogliere in appositi registri i dati relativi all’attivita di propria
competenza alla situazione demografica nonché i dati derivanti da notifiche obbligatorie per legge. promuovere ed
effettuare indagini epidemiologiche. valutare lo stato sanitario della popolazione nelle materie di sua competenza. anche ai
tini della determinazione delle mappe territoriali di rischio. Per la parte riguardante i rischi in ambienti di lavoro ¢ fatta.
salva la competenza del Servizio Prevenzione e Sicurezza degli Ambienti di Lavoro.

Art. 8
Movimento demografico

1. - Gli Uffici comunali dello stato civile devono trasmettere mensilmente al Servizio Igiene e Sanita Pubblica del
Dipartimento di Prevenzione i dati relativi al movimento demografico della popolazione del Comune.
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Art. 9
Relazione semestrale

t. - L'Azienda U.S.L. avvalendosi del Servizio Igiene e Sanita Pubblica del Diparumento di Prevenzione e della Unita Operativa
per I"Attivitd Statistica ed Epidemiologica. sulla base dei dati raccolt, deve compilare una reluzione semestrale. riguardante
I"esposizione dei dari e 'aeeivitd svolta dal Servizio stesso & formulare eventuali proposte. Dettat refazione & inviata ai Sindacy dei
Comuni comprest nell ambito territoriale delia AZIENDA US.I. all'Qrenna di gr_'s(_i:_me dells AZIENDA U.S.L.. aoaché ul
competente Ulficio dell” Assessorato Regionale alla Sanica.

Art. 10
- Notifica dellu cause di moree
" 1. Perconsentire Paggiomamento deltle cause di morte. gli uttici comunah dello Stato Civile deveno trasmertere mensilmente aj
Serviziv Igiene ¢ Sanitd Pubblica del Dipartimento di Pravenzione dell’ AZIENDA U.S.L. copiadella scliedd di morte secondo
1| modello stabilito dal Ministero della Sanitd d'intesa con ' [STAT.
2.« Ul Servizio [giene ¢ Sanith Pubblica del Dipartimento di Prevenzione provvede il atuazione delle nome di competenza
dell’ AZIENDA U.S.L. contenute nel vieente Regolamento di polizia mortuaria. upprova con D.PR. 19-9-1990, 1285 ¢ Circo-
lare Ministero Sanitd 24-6-1995. n® 24,

Art. 11
v Sistema informaiivo delte malarrie infettive e diffusive

I. - Ogni medico che. nell’esercizio della sua protessione, venga a conoscenza di un caso dr malactia infertiva = ditfusiva o
sospetta di esserlo. pericolosa per la salute pubblica. deve notificarla al Servizio [gtene ¢ Sanitd Pubblica del Dipanimento di
Prevenzione della competente AZIENDA U.S.L. secondo quanto prescritto nel D VL 15-12-1990. pubblicato sulla Gazzetra Utfi-
ciale - Serie Generale - n. 6 dell’8-1-1991.

2. - 11 Servizio [giene e Sanitd Pubblica del Dipartimento di Prevenzione della AZIENDA U.S.L. dovra dare corso alle notifiche
di cul al primo communa, secondu le modalitd previste dal ¢itato D.vl..

3.- L'AZIENDA U.S.L. deve predisporre un servizio per la reazione di quelle denunzie per :2auali si richiede la segnalaziore
immediata e per quelle soggette al Regolamento sanitario internazionale.

4. - (i medico che osserva un caso di malattia infettiva accertata o sospetta. deve provvedere alletfettuazione di tutte le misure
necessacie onde prevenime la diffusione, fornire alle persone conviventi le istruzioni e le informazioni del caso, provvedere, ove
necessario. alla contumacia o all'isolamento a domicilio o in ambiente ospedaliero. Per I'attuazione dei provvedimenti sopra
descritti, il sanitario st avvale delia collaborazione del Servizio di [giene e Sanitd Pubblica de! Dipartimento di Prevenzione e si
attiene ai protocolli comportamentali per ta gestione del malato sospetto inteltivo, dispostt ir sede:regionale e nazionale.

Art. 12
Indagine epidemiologica

{. - Ricevuta notizia. secondo le modalith previste dall"ant. 11 ed adempiuto a quanto prescritzo dal D.M. 15-12-1990, il Servizio
Iziene e Sanitd Pubblica del Dipartimento di Prevenzione provvede all'espletamento dell‘inch:: i zpidemiologica e, ove ritenuto
necessario, alla raccolta def matertale putowyg:co da inviare of Presidio Muttizonale di Prevenz:cne per ['accertamento diagnosti-
0.

1 - Accertate le fontt di infezione, le modalita di trasmissione. momenti L'eventuale presenza di partatori e di contatt, 1l Servizio
luicne e Sanitd Pubblica de! Dipartimento di Prevenzione dispone le necessarie misure di profilassi a tutela della salute individua-
e e collettiva. Per le zoonost va data immediata comunicazione al Servizi Veterinari. .

Art. 13
fsolamento e contumacia

L. - Nel caso di malattia infettive particolarmente diftusibile ad alto rischio per conviveati e conttt 0 normalmente assente dat
‘1ostro territocio (peste, coleri. tebbre ricortente. tifo esantematico, ece..), il Servizio [giene ¢ Sanitd Pubblica del Dipartimento di
Pravenzione propone I'isolamento che deve avvenire in appositi reparti ospedaliert e deve essere mantenuto pec il periodo di
<tletiiva contagiosicd.

2. - Lisolamento e la contumacia possono essere domiciliari, previo accertamento delle condizioni igieniche dell’abitazione &
Mono attidarti alla famiglia, domandando fa vigilanza al medico curante ¢, ove ritenuto opportuno, al personale di assisenza e
Vigilunza sanitaria del Servizio Igiene e Sanitd Pubblica del Dipartimento di Prevenzione.
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Art. 14
Disinfezione

| - Quulunque vggetto. ed in particolare, la biancheria, gli effetti letterecci. gli oggetti personali che siano venuti in contatto con
persona afterta du malattia ifettiva ¢ contagiosa. deve essere sottoposto ad idoneo trattamento di disinfezione a giudizio del
Servizio [giene ¢ Sunitd Pubblica del Dipartimento di Prevenzione

2. - In uguule mantera. su nichiesta del Servizio Iziene e Sanita Pubblica del Dipartimento di Prevenzione e su disposizione
dell”Antontd saaitaria locale, si provvede alla disir.fezione di abicaziom. di ambienci di vita e di lavoro. noaché di locult ad uso
pubblico e collettivo.

3. - ETvietata fa veadita e attitio di abiti. costumi ed etfeui di uso personale di qualunque genere, usati. senzi che 2ssi sizne stati
sortoposti a procedimento di disinfezione. Sono esenti datla disinfezione. safvo diverso giudizio delt Servizio competente, gli abin
che <ono stari sortwpost o lavatura a secco. tn ciclo chiuso. mediante trattamento con adeguadl prodotti e successiva essiccuzione
a caldo.

4, - Leautivith di disintezione devono essere svolte. a cura det proprietan, almeno una volta all'anno. di re gola nei mest da marzo
4 giugno. n tutli gli esercizi ¢ deposit dove si trovano. a qualunque titolo, prodotti alimentart ¢ bevande. in tutte le fabbriche dove
st tavorano prodotti arganici suscetribili du atticare [e mosche. nei depositi € nelle raccolte di materiale putrescibile. nei luoghi ove
sono depositati i rifturi delle abitazioni. nelle stalle ed alert ricoveri per animali. Tali ativitd vanno inoltre eseguite in caso di
presenza di scarafaggi ed altri tnsetti in qualsiast ecificio, in ogni periodo deil anno.

3. - Nell'uso ed impiego di insecticidi dotati di potere tossico nei confronti dell 'uomo e degli animali a sangue caldo. & necessario
osservare le cautele indicate dalle istruzioni che accompagnano ciascun prodotto. tn modo da eliminare ogri possibile inconve-

niente. \

Art. 15
Disinfestazione

L. - Su nchiesta del Servizio [giene ¢ Sanitd Pubbl.ca del Dipartimento di Prevenzicne ¢ su disposizione dell’ Autorua sanitaria
tocule. si provvede ad attuare idonee misure di lotta ai vettori di malattie intettive ¢ contagiose.

2. - La disinfestazione, attuata da personale aventz idonea capacitd professionale, ¢ effettuara soto la vigilanza del Servizio
Igiene e Sanuta Pubblica del Dipartimente di Prevenzione della AZIENDA U.S.L. dagli Enti aventi comperenza ad intecvenire
aella materia AZIENDA U.S.L., Comuai ¢ Province).

3. - Per gli spazt rientranti in ambito di proprietd privarta, la disinfestazione & imposta con spese a carico dei propriatari. sotto la
vigilanza del competente Secvizio [giene e Sanita Pubblica del Dipartimento di Prevenzione.

Art. 16
Derartizzazione

L. - Quando sia segnalate la presenza di ratti o topi in edifict pubblici o privati o anche in spazi aperti frequentati da cittadini o, in
strutture chie per {'uso a cui sono adibite, possono essere facile ricetiacolo dei predetti roditori (discariche, fogne. impianti depu-
rativi, ecc.), il Sindaco. su segnalazione del Servizio [giene e Sanita Pubblica del Dipartimento di Prevenzione. dispone operazio-
ni di derattizzazione da effettuare con personale professionalmente ideneo.

2. - Nel provvedimento coi quale st dispone la derartizzazicne dave essere imposto ["obbligo di rimozione di eveatuali caragne di
ammalt morit anche in conseguenza detl operazions di bonifica.

Art.17
Avvisi e controlli

l. - Gli abitanti delle case e gli utilizzatori degli ambienti e dei luoghi soctoposti ad interventt di derattizzazione, disintezione e
disinfestazione, devono essere tempestivamente tnformati dei motivi, della data delle operazioni ¢ delle cautele da prendere a
witela delle persone e delle cose. {n buse alla Legge 2 dicembre 1975, n® 638 sono soggetti a denuncia i casi di intossicazione da
antiparassitari.

1. - Le imprese pubbliche o private che intendono impiegare i prodotti per la disintezione, diswnfestazione e deruttizzazione
" devono durne comunicazione ul Responsabile del Servizio di Igiene ¢ Sanira Pubblicu del Dipurtimenco di Prevenzione defla
Azienda U.S.L. ed atenersi alle eventuall prescriz.oni stabilite datlo stesso. Esse devono noltre comunicare il nominativo del
responsabile delle operazieni.

3. - [l Responsabile del Servizio di lziene ¢ Sanita Pubblica del Dipartimento di Prevenzione della Azienda U.S.L. puo disporre
nel corso dell’impiego di prodotti disinfertanti e disintestanti, accertamenti sulle rispondenze della composizione ¢ deile condi-
zioni di impiego a quanto peevisto dalle relative registrazioni.
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Art. 18
Vaccirazioni e modalita di esecuzione

(. - [l Comune. tramite la competente AZIENDA U.S.L., deve assicurare |'espletamento del servizio delle vaccinazioni sia obbli-
gutorie che facoltative secondo (e modalitd previste o dalle leggi dello Stato ¢ regionali.

2. - Con ordinanza del Sindaco. su motivaca richiesta del Responsabile del Servizio [giene e Sanita Pubblica def Dipurimento di
Prevenzione della AZIENDA U.S L. vierne disposta l'immuruzzazione attiva o passiva dellu popolazione o di partieolari categorie
“a rischio, a carattere contingente. in relazione a particolart situazioni epidemiologiche locali.

3. - Al momento dell’iscrnizione all’asilo nido. atla scuola matemna. alla scuola dell obbligo. nonche primut dell’ingresso in veni
collettividd anche privina ed anche prima deldl avvio 1 specitiche agivitd lavorative deve essere dimostract 1 avvenura 2 corretea
- execuzione delle specifiche vaccinazioni obbligatorie previste dalle legm vigentl.

Art. 19
Servizio vaccinazione

|. - Nell'ambito della AZIENDA U.S.L. il servizio delle vaccinazioni ¢ assicurato dal Servizio Igiene ¢ Sanird Pubblica det
Dipartimento di Prevenzione.

2. - Nel quadro dell’organizzazione specifica detla AZIENDA U.S.L., previa autorizzazione rilasciata esclusivamente dul Re-
spoasabile del Servizio lgiene e Sanith Pubblica def Diparumento di Prevenzione, le vaccinazioni obbligatorie e facoltative
possono essere effertuate da altro servizio ¢ struttura detla stessa AZIENDA U.S.L. o dai medict convenzionati. Dell avvenuta
vaccinazione deve essefe data comunicazione scritta per |'annotazione nell*apposito registro.

3. - Fermo restando quanto prescritto dai commi precadentt. it Servizio Igiene ¢ Sanitd Pubblica del Dipartimento d. Prevenzione
provvede. inoltre:

a) - all'approvvigionamento di vaccini ¢ sieri.

by - alla distribuzione degli stessi alle strutture che eseguono operazioni di vaccinazione:

¢) - alla raccolta dei dati demografici comunicati mensilmente dagii Uffici comunali deflo Stato Civile,

d) - alla tenuta della leva delie vaccinazion: e dell’elenco der vaccinaa;

e) - alle comunicazioni periodiche previste da leggi ¢ regolamenti statali e regionali;

1) - alla registruzione delle avvenute vaccinazioni che devono pervenire a firma del medico-vaccinatore con indicazione del tipo
di vaccino praticato. nome deila Ditta procurata numero di sede della fabbricazione, data di scadenza del prodoto, data del
conrrollo di Srato, data di esecuzione, modalita di esecuzione, generalitd complete del vaccinato ¢ dell’esercente la patria potesta,
eventuale comparsa di reazioni indestderate:

g) - alla vigilanza su tutte le operazioni di vaccinazione;

h) - al rilascio dalla certificazione comprovante |'avvenuta vaccinazione:

{) - agli adempimenti prescritti dalla legge 23-5-1961, n. 165 e detla Circolare del Ministwero della Sanitd n® 20 del +-10-1991.
pubblicata sulla Gazzeta Ufficiale n® 251 del 25-10-1991.

Art. 20
Prevenzione delle malattie a trasmissione sessuale el/o ematica

L. - 11 Servizio [giene e Sanitd Pubbiica del Dipartimento di Prevenzione provvede alla raceolta dei dati sulle malattie a trasmis-
stone Sessuz's &/n ematica e cocrdina gli interventi di prevenzione sul tefritorio.

2. - La profilassi detie nalattic vencrze ¢ disciplinata dalla legge 23-7-1956, n. 857 e dal relativo Regoiametio di esecuzione,
approvato con D.PR. 27-10-1962. n. 2035.

3. - Negli istituti di pena, TAZIENDA U.S.L. svolage le tunzioni affidategli in materia dalla legge 26-7-1973. n. 334 ¢ relanivo
Regolamento di esecuzione approvato con D.PR. 25-4-1976. . 43 1.

Art. 21
Prevenzione antirabbica

1. - Nel caso di morsicatura da parte di un ammale capace di trasmettere la rubbia. sia il proprietacio dell animale che 1l medico
che ha prestato l"assistenza al soggerto morsicato hanno 'cbbtigo di inoitrare segnalazione scritta al Servizio [giene ¢ Sanitd
Pubblica det Dipartimento di Prevenzione. entro ¢ non oltre ventiquattro ore dall ‘accaduto.

3. - [ Servizio Igiene e Sanitd Pubblica del Dipartimento di Prevenziane provvede con estrema urgenza a:

3 - segnatare ('animale morsicatore al Servizi Veterinari per gli accertumenti del ciso e fit conseguente osservaz:one secondo |
tempi previsti dal Regolamento di Polizia veterinariy:

4. - ad artuare direttamente 0 a mezzo det servizi antirabbici esisteati sul territorio. tutte le misure di protilasstindividuale ritenute




" Regolamento Comunale di [giene ¢ Saniia Pubblica

necessurie. compresa |'esecuzione della vaccinazione specifica. [l Servizi Veterinari ¢ tenuto & comunicare Iesito dell osserva-
zione praticata sullanimale morsicatore al Servizio [giene e Sanitd Pubblica de! Dipartimento di Prevenzione.

5. - E fatto ubbiigo ai Proprietari di cani di condurre gli stessi nei luoghi aperti al pubblico con guinzaglio o idonea museruola.
6. - Per quanto concerne le disposizioni riguardanti {a prevenzione del randagismo, si ta rinvio alle norme contenute nella legze
[4-8-1991. n. 281 e nel Capo (. Titolo V del presente Regolamento,

CAPO IV
VIGILANZA SULLE ATTIVITA" SANITARIE

Art. 22
Esercizio delle professioni sanitarie

1. - Lavigilanza salle professtoni ed art sanrtarie si articota in accertamenti prevenuvi, ati awtorizzativi ¢ controlhi pertodici sulle
persone ¢ sulle istituzioni ¢ strutrure sanitarie che esercitano auivit sanitarte o comunque finalizzate alla tutela della salute.
2. - Lavigilanza sulle istiruzioni e strutture private a carattere samitario si esercita nei confronti di:

a) - Ambulatort medici e veterinari:

b) - Laboratori di anatisi mediche a scopo diagnostico e Centri prelievo;

¢) - Presidi di diagnostica strumentale:

d) - Case di Cura:

¢) - Presidi per Qure tisiche di ogni specie:

f) - Servizi residenziali tutelari (comunitd alloggio, case protette, case di riposo. ecc...).
3. - Gli esercenti le professioni sanitarie di medico chirurgo. veterinario. tarmacista, odontoiatra ¢ protesista dentario (D.P.R.
133/80). biologo. limitatamente all atrivita di analisi biologiche (Legge 396/67 - legge 345/77). sia in torma libero-professionale
che in rapporto di dipendenza di diritto privato ¢ di diritto pubblico. devono far registrare il diploma di laurea e {iscrizione
all”Albo protessionale previa esibizione di competente documnentazione presso il Servizio Igiene e Sanita Pubblica del Diparti-
mento di Prevenzione della AZIENDA U.S.L. territorialmente competente rispetto al Comune nel quale risiedono o svoigono la
propria antivitd professionale.
4. - Ove i predetti professionisti svolgano abitualmente la propria attivita professionale. in Comuni compresi in ambito territoria-
le di AZIENDA U.S.L. diverse, dovranno comprovare, su richiesta delle competente Autorird sanitarie. 1'avvenuta registrazione
con apposita certificazione rilasciata dal Servizio Igiene e Sanitd Pubblica del Dipartimento di Prevenzione presso cui il profes-
sionista stesso ha assolto I'obbligo di cui al primo comma.
5. - I Servizio Igiene e Sanitd Pubblica del Diparntimento di Prevenzione tiene apposito registro con le firme dzgli esercenti le
professioni di cui al terzo comma.

Art. 23
Esercizio delle professioni sanitarie austliarie e delle arti ausiliarie delle professioni sanitarie

l. - Gli esercenti le professiont sanitarie ausiliarie di ostetrica, di assistente sanitario, Ji mfermiere protessionale, di vigilairice
d'infanzia, di massaggiatore, massofisioterapista cieco, fisioterapista e di rutte le altre professioni sanitarie ausiliarie riconosciute
con appositi provvedimenti in base alle vigenti disposizioni di legge sono tenuti. previa esibizione di competenc= doconarentazio-
1e. & far regisirare il proprio diploma di Stato di abilitazione aliesercizic professicnale presso it Servizio [giene e Sanita Pubblica
dei Dipartimento di Prevenzione della AZIENDA U.S.L. territorialmente compeiente risper:s ai Comune nel yuzle risiedono o
svolgonu la prepra attivita professionale.

2. - Ove i predeuti professionisti svolgano abitualmente la propria attivitd professionale in Comuni compresi in ambiti territoriali
di AZIENDA U.S.L. diverse, dovranno comprovare, su richiesta delle competente Autoritd sanitarie, I'avvenuta registrazione con
apposita certiticazione rilasciata dal Servizio Igiene e Sanita Pubblica det Dipartimento di Prevenzione presso cui il protessioni-
sta stesso ha assolto 1'obbligo di cui al primo comma.

5. - Il Servizio [giene e Sanitd Pubblica del Dipartimento di Prevenzione tiene apposito registro con le firme degli esercenti le
processioni sanitarie ausiliarie di cui al primo comma.

4. - Gli esercenti le artt ausitiarie delle protessioni sanitarie di infermiere abilitato o autorizzato, di odontotecnico. di ottico, di
meccanico ortopedico ed ernista, di massaggiatore. di puericultrice, di bagnino di iscituti idrotermali, di tecnico di radiologia
medico. erborista, dietista ed arti ausiliurie assimilate riconosciute con appostti provvedimenti delle competente Autoritd a norma
di legge, sono tenuti, previa esibizione di competente documentazione. ad ottemperare agli obblighi di registrazione ¢ documen-
tazione di cui ai commi |, 2 e 3.
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Art. 24
Ambulatori medico-chirurgici e veterinart

I+ - Nessuno pud aprire o mantenere in esercizio ambulatori. sia medici che vererinari. senza autorizzazione rilasciara dal Sinda-
co. previo parere vincolante daf Servizio [giene e Sunitd Pubblica del Dipartimento di Prevenzione.
3. - Per gli ambulatort veterinari deve assere, altresi. richiesto il pacere vincolante det competente Servazi Veterinari.
5. - Ladomanda deve essere corredata da
a) - planimetna dei Tocali ¢ relatvi servizi in scafa non inferiore a 1/100 ¢ copia del certificaro di agtbihird con specifica
destinazione d uso:
b) - descrizione delle attivit che devono essere svolte;
) - descenizione delle attrezzature teenico-sanitarte ¢ dei relacivi presidi sanitari indispensabili per {activiad di cui alla prece-
dente lett. b):
) - generalitd del medico-chirurgo o veterinario che svoiga le funzioni di dirertore sanitario, con [‘indicazione dei titoli
professionali ed accademici posseduti. che devono essere comprovant con 1donea cectificazione autenticata nelle forme
di legge, compresa Uiserizione all’ Ordine professionale:
¢) - efenco nominativo. con l'indicazione dei refativi titoli abititanti, degli altri professiomisti. che eventualmente svolgono
attiviry presso o stesso ambulatono anche y rapporto di consulenza: elenco nominativo del personale dipendente con la
rispettiva qualifica:
B - documentazione sullo smaltimento dei ROT.
4. - Ogni vartazione di quanto previsto  al terzo comma deve essere tempestivamente comunicata al Sindaco che al Servizio
[grene e Sanith Pubbliga del Dipartimento di Prevenzione.
3.- Ogzni ampliamento sia strutturale che tecnologico. nonché I'attivazione di nuove specialith devono essere autorizzati nefle
forme contemplate dal presente articolo.
6. - E' obbligatorio il parere del Comitato Consultivo Provinciale di Sanitd, a norma delle disposizion: contenute nella legge

regionale | 7-8-1974. n. 28 nei modi ¢ termini previsti.

Art. 25
Case di cura private

L. - Per glu istitut1 e case di cura privau devono essere osservate tutte le prescrizioni contenute in leggi nazionali & regionali ed. in
particolare, le disposizioni contenute nella legge regionale 30-3-1983, n® 51 e dal D.PR. 14/(/1997 e successive madifiche ed integrazioni
2. - Per tueri gli altri istituti di cura o di assistenza e di diagnosi si applicano le disposizioni degli artt. 193 e 194 del T.U. approvarto
con R.D. 27-7-1934, n® 1263, nonché quelle previste dalla speciale normativa in materia.

3. - Alfine di esercitare la vigilanza igisnico-sanitaria, te Istituzioni e le Strutture i cui al presente articolo sono ispezionate ogni
aano, ed in ogni caso se ne cavvisi L'opportunitd, dal Servizio Igiene e Sanitd Pubblica del Dipartimento di Prevenzione della
Azienda U.S.L. . Diogni ispezione verra redarto apgosito verbale di cui verra rilasciata copia al titolare delle istituzioni e strutture
ispezionate ¢ che sard trasmesso all"Assessorato alla Sanith della Regione.

Art. 26
Pubblicita sanitaria

I. - Qualunque forma di pubbiicita reiativa all"esercizio delle professioni sanitarie. delle nrofessioni sanitarie ausiliarie, nonché
delle arti ausiliarie delle professioni sanitarie deve essere autorizzata dal Sindaco, senuto ii parere tavorsvoie dei rispettivi Ordini
e Collegi professionali, nonché del Servizio Igiene e Sanitd Pubblica del Dipartimento di Prevenzione dell’USL. .

2. - Alla domanda deve essere chiaramente allegato apposito foglio illustrativo contenente il testo. la fedele riprodazione grafica.
nonché le modalica tecniche di esecuzione della forma di pubblicita scelra,

3. - Devono essere comunque osservate le norme di cui alla {egge n® 175/92.

Art. 27
Assistenza al parto

. - Ad oguai parto deve essere fioriti assistenza da parte di un’ostetrica o di un medico chirurgo.

1. - Ove, al momento del parto, per causa di forza maggiore, non sia intervenuta |'assistenza sanitarta, di cui al pnmo commut. il
genitore o altra persona che abbia assistito al parto stesso. ha ['obblizo di richiedere. comunque, I'intervento di uno dei citati
sanitart nel pit breve tempo possibile non oltre le 12 ore dallevento.

3. - [n ogni cuso. I"ostetrica o il medico chirurgo devono redigere, a norma dell art. {8 del R.D.L. 13-10-1936. n. 2128, apposito
cectiticato di assistenza che deve essere presentato al Servizio Igiene e Sanitd Pubblica del Dipartimenco di Prevenzione del-
"AZIENDA U.S.L. dauna delle persone tenute a tare la dichiarazions di nascitit,
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Art. 28
Denunzia di nato morto

L. - Quando al momento della dichiarazione di nascita il bambino non & vivo, il dichiarante deve fare conoscere se il bambino ¢
nato morto o & morto posteriormente alla nascita, indicandone, in questo caso ta causa di morte. Tali circostnze devono essere
comprovate dal dichiurante con il certificato di assistenza al parto di cui al precedente articolo.

2. - Inentrambi ('caso di cui al primo comma |'Ufficiale di Stato Civile & tenuto a trasmettere copia del certificato al Servizio
[viene ¢ Sanith Pubblica def Dipartimento di Prevenzione dell ' AZIENDA U.S.L. per le relative annotaziont sul registro preseeitto
dall aet. 1 del D.PR. 10-9-1990. 0. 285.

Art. 29
Adempimenti ohbligatori per i medici chirurghi nei casi di decesso. di uborto,
di nascita di infanti deformi o di altri evend di interesse sanitario

(.- Anommadell’art. 103 del T.U. LL.SS. R.D 27-71934. n® 1265, gli esercenti la professione di medico-chirurgo oftre a quanto
prescritto da altre disposizioni di legge. sono obblizati:
W) - a denunziare al Sindaco le cause di morte entro ventiquattro ore dall'accertamento del decesso.
by - a denunziare al Servizio [giene ¢ Sanith Pubblica del Dipartimento di Prevenzione, entro due giomi dall’accertamento,
o:ni caso di aborto per il quale ubbiane prestato la [oro opera o del quale siano venuti comunque a conoscenza neil eser-
cizio della loro protessione. La denuncia. il cui contenuto deve rimanere segreto. & fatta secondo {e norme del Regota-
mento ¢ npn esime il sanitario dall’obbligo del referto ai sensi dell’art. 365 del Codice penale e dell’art. 334 del Codice
di procedura penale;
¢) - a denunziare al Sindaco e al Servizto [giene & Sanitd Pubblica del Dipartimento di Prevenzione. entro due giomi dal parto
al quale abbiano prestato assistenza. la nagcita di ogni infante detorme:
a denunziare al Sindaco e al Servizio [giene e Sanitd Pubblica del Digartimento di Prevenzione, entro due ziomi dall ac-
certamento. t cast di lesioni da esst ossecvati, da cul sia derivata una inabilitd al lavoro, anche parziale, di carattere
permanente;
¢) - adenunziare al Servizio [giene & Sanitd Pubblica del Dipartimento di Prevenzione i casi di intossicazione da antiparassitai.
2 norma della tegge 2-12-1975. n. 638:
f) - ad informare il Servizio [giene ¢ Sanita Pubblica del Dipartimento di Prevenzione dei fatti che possono interessare la
sanitd pubblica,

dy

Art. 30
Adempimenti dell’ ostetrica

A norma delle disposizioni previste dal D.P.R. 7-3-1975, n. 163. ['ostetrica ha 1 'obbligo di :

a) - redigere ¢ rilasciare gratuitamente Ul certificato di assistenza al parto;

b) - denunziare al Sindaco e al Servizio [giene e Sanita Pubblica del Dipartimanio di Prevenzione ognt nasciia di neonato
deforme, sempreché la denuncia non sia stata inoltrata dal medico, il cui inrervento sia stato richiesto ai sensi dell art. 3
dei citato D.PR.;

¢) - segnalare sollecitamente al Servizio [gizne ¢ Saniti Pirbolica del Dipartimento di Prevenzione la nascita di immaturi o di
deboli vitaii o di promuovere |'immediato ricovei o

d) - annortare 1 parti e gli abortt a quali abbia comunque assistito.

Art. 31
Registro der parri e degli aboril

L. - Per quanto prescritto al punto d) deil art. 29, I'AZIENDA U.S.L. ¢ tenuta a fomire alle ostetriche uppositi regista per {"anno-
tuzione dei parti e deglt aborti.

2. - [l registro dei parn e quello degli aborti essere presentatt alla {ine di clascun mese al dirigente del Servizio fziene ¢ Samid
Pubblica del Dipartimento di Prevenzione che vi appone il proprio visto (DPR n. 163/73). [l contenuto del registro degli aborti
deve rimanere segreto.

3. - Ogni 3 mesi, le ostetriche devono provvedere a conservare personalmente i citati registri al dirigente del Servizio lgiene e
Sanitd Pubblica del Dipartimento di Prevenzionz dell’ AZIENDA US.L. .
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Art. 32
Disciplina del commercio dei presidi medico-chirurgici

[. - Sono assoggenati atla disciplina dei presidi medico-chirurgici tutti gli strumenti sanitacl. apparecchi. presidi di yualsiasi
specie e quant’altro vizne classiticato tale a noema dell’art. (89 del T.U. delie sanitarie approvato con R.D. 27-7-{934. n® 263
2. - Lavenditaed il commercio dei presidt sanitari assoggertati alla speciale disciplina di cui al primo comma, pud avvenire soio
su apposita autorizzazione riluseiat dil Sindaco. previo parere istruttorio del Servizio [ziene ¢ Sanitd Pubblica del Dipartimento
di Prevenzione dell’AZIENDA U.S.L. sui locali e sulle attrezzacure. verificato 1| possesso del requisiti ¢ titoli professionali
abilitam preserind dul Regolumento approvato dul D.PR. 13-3-1986. n. 128 e del D.&L 3-3-1987 . 135,

Art. 33

Trasporto infermi: Aworizzazione ¢ vigilanza

I. - Llesercizio dell antivitd di trasporto infermi. a norma deila Circolare dell’ Assessorato Regionale alla Sanity n. 24/17624/4R/
. +del 25-7-1939 e successive modifiche ed integraziont. & subordinato al rilascio di apposita autorizzazione da parte della Regione
previo parcre del Servizio Igiene e Sanita Pubblicu del Dipartimento di Prevenzione della AZIENDA U.S L. 1l quate pud avvaler-
i1, ove sia ritenuto necessario. del parere tecnico di un pnmario ospedaliero avente compertenza professionale per il tipo di mezzo
0 servizio di traspocto da autcrizzare.
2. - A nal fine gli interessati devono presentare al Sindaco apposita istanza in bollo. allegando la seguente documentazione:
1) - planimetna. in duplice copta, dei locali da adibice ad autorimessa e relarivi servizi idro-sanicad (pranta ¢ sezione scala
L:100): \
b) - descrizione delle attrezzacure per la pulizia ¢ la disinfezione dei locali e dei mezzi ;
¢) - dichiarazione di un esercente lu professione di medico-chirurgo. da cut risulty che il medesimo assume (4 direzione del
22CViZIO;
d) - elenco de! personale adibito al servizio ed eventuali titoli professionali;
e) - clenco degli autornezzi adibiti al servizio = dei relutivi dati di identificazions (targa e libretto Ji circolazione).
3. - Anche per eventuali moditicazioni o sostituzioni degli impianti e dei me2zi dovra essere richiesta preventiva autorizzazioue
alla Regione.
4. - Laurorizzazione & soggetta a rinnovo biennale per ogni mezzo adoperato.
3. - L autorizzazione ed i provvedimenti di rinnovo devonao essere conservati stil automezzo ¢ devono essere esibiti agli Organi
di vigilanza sanitaria ¢ di polizia.
6. - Il trasporto in tuogo di cura di infermi affetti da malattie contagiose deve avvenire con le modalita prescritte dall'art. 133 del
Regolamento generale sanitario, approvato con R.D. 3-3-1901, n. 453,

Art. 34
Vigilanza sulle farmacie

1. - Ferma restando |"osservanza deila legislazione nazionale e regionale in materia di farmacie aperte al pubblico con gestione
pubblica o privata, la vigilanza ed il controllo sulle stesse farmacie sono esercitati, secondo le rispettive attribuzioni, dal Servizio
farmuceutico e dal Servizio Igiene ¢ Sanitd Pubblica del Dipartimento di Prevenzione della AZIENDA US.L. .

2. - Tuute le Farmacie devonoe essere isgezionaie almeno una volta ogni biennio Jull appusita Commissione di vigilanza previsia
dull'art. 18 dzlla legge regionale 23 luglio (984, n. 36.

3. - Perlavendita pressn le farmacie apeme al pubblico di prodoni dietetici e di presidi medico-chirurgici devono essere osservate
le norme che regolamentano le rispettive matesie.
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TITOLOII
[GIENE DEGLI AMBIENTI DI VITA, DI LAVORO E DI USO COLLETTIVO

CAPOI
NORME GENERAL!

Art. 35
Strumenii di programmazione urbanistica

1. - L'uso e Nusyetto del territorio. nell’ambito de le norme prescritte dalla legislazione nazionale e regionale. e disciplinato dagli
strumenti urbanistict in vigore presso il Comune.

2 - Per la verificu det piano regolutore generale ¢ degli aleri strumenti urbanistici sotto il profilo 1giemco sunicario e della difesa
della pubblica salute, il Seevizio Igiene e Sanitd Pubblica e 1l Servizio Prevenzione ¢ Sicurezza degli Ambrenti di Lavoro del
Dipurtimento di Prevenzione dell’AZIENDA U.S.L. devono esprimere apposito parere prima che gli strumenti stessi siano portati
all"esame del Consiglio comunaie. Per gli aspetti di tutela ambientale, va altres), preventivamene acquisito il parere del compe-
tenite orguno di controllo.

3. - L'espressione del parere in wutti gli serument urbanistict, generali ed attuativi, d'inizitativa pubblica o privata. deve avvenire
entro ¢ non oltre 15 ge. dalla daca di ricevimento deilu stesso.

Art. 36
' Concessione edilizia

[. - Chi intenda intraprendere la costruzione di un adificio. qualunque sia ['uso cui & destinato, oppure procedere ad opere di
ricostruzione, di sopraeievazione, di ampliamento. di modifica di qualsiasi entira, di vartazioni di uso, di manutenzione straordi-
naria di un edificio preesistente o di parte di esso, deve, prima dell’inizio dei lavori. presentare domanda al Sindaco secondo le
norme ¢ nelle forme all’uopo fissate dal Regolamento edilizio e dal presente Regolamento allo scopo di otteners la relativa
concessione o autonzzazione edilizia.

2, - Prima dell’esame della richiesta di concessicne edilizia da parte della Commissione edilizia. il Servizio [giene e Sanitd
Pubblica del Dipartimento di Prevenzione deve esprimere motivato parere igienico-sanitano.

3. - Nelle more dell’entrata in attivita dello Sportello Unico. da istituirsi ai sensi del D.Lgs. a® 122/98, per gli insediamenti
produttivi ed in genere per i locali da adibire ad uso di attivita lavorative, si deve acquisiraanche il parere del Servizio Prevenzio-
ne e Sicurezza degli Ambienti di Lavoro.

4, - Per tutti gli aspeuti di tutela ambientale va, altresi, acquisito prevalentemente il parere detl’organc preposto al controllo.

3. - Per gli edifici ad uso pubblico collettivo deve essere posta particolare atienzione alla venfica dell'osservanza delle norme
contenute nei precedenti commi, nonché delle norme di sicurezza vigenti sulla prevenzione degli incendi e degli inforuni.

6. - 1 pareri de!l Servizio Igiene e Sanita Pubblica del Dipartimento di Prevenzione devono tenere presenti anche le norme igieni-
co-sanitarie contenute nel Regolamento edilizio.

7. - Tuui i progetti devono essere accompagnat da relazion: tecniche, da disegni e da claberat: dai quali deve essere agevolmente
possibile verificare i requisiti dell’opera da realizzare.

8. - A norma dell’art. 45 della legge regionale 19-12-1983, n. 24, il rilascio della concessione edilizia o dell’autorizzazione a
fortizcare & subordinata alla presentazione della domanda e della docurnenzazione tecnica relativa allo smaltimento aello acque
reflue.

. - Dell'inizin dei lavori deve essere fatta comunicazione. oltre che ai competenti servizi tecnici comunali. al Servizio Igiene &
Sanita Pubblica del Dipartimento di Prevenzione e al Servizio Prevenzione e Sicurezza degli Ambienti di Lavoro. nonché all or-
gano preposto in materia di tutela ambientale.

t0. - Glielaborati grafici di progetto e le relarive relazioni tecniche devono essere presentate prioritariamente al Servizio [giene
e Sanitd Pubblica de! Dipartimento di Prevenzione in duplice copia defle quali una resta agli ati e Ualtra sard consegnata ul
richiedente con il celativo parere di competenza.
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Art. 37
Abitabilita e agibilita

|- - Gliedifict e le parti di edifici di nuova costruzione, quelli interessati da interventi in tutto o in parte: oppure adibiti ad uso ed
auivitd diversi da quelli originari. non possono essere abitan o usati senza ['autorizzazione del Sinduco che viene rilasciata a
cichiesta dell interessato quando. a seguito di accertamenti etfettuati dall’ Utficio teenico comunate circa la conformiti dell'opera
reafizzata rixpetco al progeto approvata, dul Servizio [etene ¢ Sanitd Pubblica e dal Servizio Prevenzione e Sicurezza deutfi
Ambenti di Lavoro def Dipartimeno di Prevenzione e dell organo preposto al controilo in materia di tutela ambientale neil 'am-
bito delle rispettive competenze risulti:

a) - che i ari <isno stah convenientemente prosciugan & non sussistano altre cause di insalubritd

b) - che stano rispettate tutte [e evenwall prescrizion: ¢ condizioni di carattere igrenico-sanitario apposte sulla concessione

o tutonzzazione:
¢) - che [u costruzione non presenti caase o tatrori di insalubritd sia nei confronti degli uenti di essa che dell’ambicnte. six
inermo che esterno:

d) - che siano rispartate le destinazioni d'uso previste nel progetto approvato:

e) - che sia ottemiperato alle norme dei presente Regolamento e a quanto prescritto dalle normative vigenti in materia.
2. - U nrolare detla concessione edilizia, nel richieders al Sindaco il certificate di abitabilitd o agibiitd, deve allegars I"autorizza-
zione allo scarico rilasciata dall’Organo competente al controllo. (n sede di rilascio del certificato di abitabilitd o ugibilith deve
essere verificata la rispondenza delle opere di smaltimento delle acque rettue realizzate in base alle prescrizion contenute nell “au-
tonzzazione ailo scarico e neila concessione 2dilizia. Dell avvenuto rilascio del certiticaro di abitabilita o agibilitd deve essere
data comunicazione all ' ®rgano preposto al controllo.
3. - E' fatto obbligo ai proprietari di manutenere e costruzioni nelle condizioni di abitabilitd prescritte dalle Leggi e dai regola-
menti comunali di edilizia e di igiene. Quando tali condizieni vengong a mancare, t proprietari devono provvedere alle opportune
riparazioni ¢ adeguamenti previo rilascio. se necessario. di autorizzazione o concessione ediliziu.
4. - (I Sinduco puo far eseguire in ogni momento (spezioni dal personale tecnico del Dipartimento di Prevenzione della Azienda
U.S.L. peraccerare le condizioni igieniche delle costruzioni.
3. - In caso di inosservanza di quanto prescritto al ter2o comma, il Sindaco pud ordinare i lavori di risanamento necessari ovvero
dichiarare inabirabile una casa o parte di essa su proposta del Responsabile del Servizio di [giene e Sanita Pubblica del Diparti-
mento di Prevenzione della Azienda U.S.L. .

Art. 38
Vigilanza sull’ igienicita ed abitabilita delle costruzioni

1. - L'alloggto & da ritenersi antigienico quando si presenta privo di servizi igienici propri incorporati nell'alloggio stesso; quando
presenta tracce di umiditd permanente dovuta a capiliaritd, condensa o igroscopicita inetiminabili con normali interventi di manu-
tenzione; quando presenta requisiti di aeroilluminazione naturale insufficienti ovvero inferion del 30% massimo di quelli previ-
Sti.
2. - Ladichiarazione di alloggio antigienico viene certificata dal Servizio Igiene e Sanita Pubblica del Dipartimento di Prevenzio-
ne previo accertamento tecnico e rilasciata ai fini di preferenza per |'assegnazione dialloggi di edilizia residenziale pudblicae, nel
caso di edifici adibiti ad uso lavorativo, dal Servizio Prevenzione e Sicurezza degli Ambienti i Lavoro.
3.« Un alloggio dichiarato antigienico non pud assere rioccupato se non dopo che 1 competente Servizio dell’ AZIENDA U.S.L.
abbia accertato I'avvenuro cisanamento igienico 2 la rimozione dalis cause di anugienicin.
+. - Il Sindaco, sentito il parere o su richiesta dei competente Servizt delia AZIENDA U.S.L. (SISP, SPESAL). puo dichiurare
inabitabile un alloggio o parte di esso per motivi di igiene.
3. - Umotivi di igiene che determinano la situazione di inabitabilitd sono, in particolare. | seguenti:

a) - le condizioni di degrado tali da pregiudicare {'incolumita degli occupanti:

b) - alloggio improprio (sottitto, seminterrato, rustico. box):

c) - insutticienti requisitt di superfici e cli altezza secondo le vigenti norme ministenali e regolamentart;

d) - mancanza o deficiznza grave dei requisiti di aeroilluminazione ovvero inferiori al 70% di quellt previsti:

¢) - mancata dispontbilitd di servizi igienict e acqua potabile;

1) - grave stato di inquinamento per invasione da liquami o da altei agend nocivi alla salute degli abitana,
6 - Un alloggio dichiarato mabitabile deve essere sgomberuto con ocdinanza del Sindaco & non potri essere rioccupilo se noan
dopo ristrutturazione e rilascio di nuova licenza d'uso, nel rispetto delle procedure amministrative previste dal preser:te Repola-

mento.
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Art. 39
Tutela della salute dei minori e degli apprendisti

(. - Per quanto attiene alla prevenzione e alla tutela della salute dei minoc e degli apprendisti si applicano le aorme relative al
DPR 977/67 e al DPR 303/56. Gli accertamenti sanitari e periodici sono eseguiti dai Servizi di Igiene e Sicurezza del Lavoro.
applicando protocolli di sorveglianza sanitana in relazione alle categorie lavoralive interessate.

CAPO I
MISURE IGIENICHE PER [ CANTIER]

Art. 40
Disciplina igienica per i cantieri edili

[. - [n ogni intervento edilizio debbono essere adcttate tutre le necessarie precauzioni per garantire {'igiene ¢ ['incolumitd de;
lavoratori e dei cittadini. [ cantieri edili devono essere isolati mediante oppoctune recinzioni con materiali idonei ed aventi una
altezza non inferiore a m, 2,00.

2. - I matertali di demolizione debbono essere facti scendere previa bagnatura o a mezzo di apposite trombe 0 altri accorgimenti,
per evitace tl sollevamento delle polveri.

3. - [ restauri esterni di qualsiasi genere ai fabbricati prospicienti alle aree pubbliche o aperte al pubblico possono effettuarsi
solamente con opporthne pratezioni dei fabbricati medesimi onde impedire la propagazione di polveri.

4. - Durante 1a costruzione e demolizione di edifici o in cantied a lunga durata (lavor stradali e simili). il proprietario o il
costruttore deve assicurare ai lavoratori la disponibilitd di idonei servizi iglenict secondo le vigenti disposizioni in materia.
nonché idonea scorta di acqua potabile.

5. - Le evencuali latrine provvisorie, ad uso degli operatori nei cantieri, devono essere soppresse appena sia possibile sosticuirle
con altre all’interne dell’edificio.

6. - Deve essere eviiato, ove possibile, |'uso di macchine, che provocano rumor molesti. Le attivitd rumorose che. comunque,
non possono essere svolte prima delle ore sette antimeridiane, devono essere sospese dalle ore tredic ¢ trenta alle ore quindici €
trenta nei mesi di giugno, luglio. agosto e settembre, nei centri abttati e nelle zone turistiche.

7. - Idonei sistemi di difesa dall'inquinamento da rumore devono essere attuati nei cantieri posti entro un raggio di trecento metri
da ospedali, tuoghi di cura, asili, scuole di ogni ordine e grado.

8. - Devono, comunque, essere dspettate tutte le disposizioni previste in materie dal D.P.R. n® 303/56 e da] D.Lgs. n°® 626/94

Art. 41
Demolizione di fabbricati

{. - Durante le demolizioni si devono adottare mezzi idonei per evitare il sollevamento di polveri.

2. - I pozzi meri e pozzetti deveno essere preventivamente vuotati ¢ disinfettati; cosi pure le fosse setciche, gli spanditoi, le
fognamre ¢ le canalizzazioni sotterranee.

3. - E' vietato il deposito nei cortili delle case abitate ed in genere in tutti gli spazi di ragione privata di terreni & materiali di rifiuto
provenienti dalla esecuzione o dalla demolizione di opere murarie per un tempo superiore a venti giomni.

4. - Enwro il termine di cui al terzo comma, il proprietario o I'imprenditore dei lavori deve provvadere allo sgombero ed al
trasporto dei materiali suddetti negli appositi luoghi 4i scarice.

3. - Quando perd detti materiali siano impregnati di elementi sudici che li rendono maleodoranti, devono essere sgomberatt

immediatamente.
6. - Le aree risultant dalla demolizione dei fabbricati devono essere tenute pulite ed in ordine.
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CAPO III
AREE EDIFICABILT E NORME DI CARATTERE GENERALE

Art. 42
Requisitt di salubrita dei terreni edificabili

L. - Non st possono costruire nuovi edifici su terreno che sia servito come deposito d'immondizie. di liquami o di altro materiaie
insalubre che abbia potuto comunque inquinare il suolo. se non dopo avere completamente risanato il sottosuolo corrispondente.
2. - Se il terreno sul quale si intende costruire un edificio & umido od esposto all’invasione delle acque sotterranee o superficiali.
st deve convenientemente procedere a sutficients drenaggio.

3. - inogni caso & fato obbtigo di adottare provvedimenti atti ad impedire che 'umidica salga dalle fondazioni ai muri sovrastan-
ti.

4. - Le abitazioni poste 2l piano terreno devono essere sollevate dal plano campagna o stradale di almeno cm. 30, se non sovra-
stantt piani interrai,

5.- Un terreno per essere dichiarato fabbricabile deve avere i mezzi di scolo delle acque luride @ meteoriche. nanche di difesa
dalle eventuali invasioni di acque superfictali o di sottosualo.

6. - E' viecato, per le calmate, 'uso di materiali inquinanti.

7. - Le abitazioni presso i rilievi montani o terrapieni anche se sostenuti da muri debbono distare da essi almeno m. 3 dal punto piu
vicino della scarpata ed essere dotate dei mezzi idoneti per |'allontanamento delle acque meteoriche e di infiltrazione.

8. - La distanza delle finestre o porte dei locali di soggiomo non dovra tuttavia essere minore di m. 3 dalla scarpatz o dal muro di
SOSIEYNO. \

Art. 43
Isolamento termico

{. - Nella costruzione, 1 materiali impiegau e lo spessore delle murature devono'essere tall da garantire un adeguato isolamento
termico in tutte le stagioni nel rispetto delle norme di cur al comma successivo.

2. - Per I'isolamento termico dei nuovi edifici e di quelli per i quali la Commissione edilizia abbia accertato la sussistenza delle
condizioni tecniche per la loro applicazione, debbono comunque essere osservate le norme previste dalla legge 30-4-1976, a. 373
relativo Regolamento di applicazione (D.P.R. 28-6-1977, n, 1052 e D.M. 10-3-1977, pubblicato daila Gazzeua Ufficiale - Supple-
mento n° 36 del 6-2-1978 - legge n® 10/91 ed eventuali ulteriord modificazioni ed integrazions).

Art. 44
Difesa dai rumori

L. - Imateriali utilizzati per la costruzione di alloggi e la loro messa in opera debbono garantire una adeguata protezione acustica
degli ambienti per quanto conceme i rumori di calpestio, rumori di traffico, rumori di impianti o apparecchi comunque installat
nel fabbricato, rumori o suoni aerei provenienti da alloggi contigul o da locali o spazi destinati a servizi comuni. rumori da
laboracon o da industrie, rumort da locali di pubblico spettacolo.

2. - Per i limiti massimi ammissibili di esposizione al rumore negli ambienti abitauvi ed in quelli esterni devono essere rispettate
le disposizioni contenure aei D P.C.M. dell"t-3-199 1, pubblicato sulla Gazzeuz Ufficiale - Serie Generale - n. 57 dell'8-3-1991 e
legge 25-10-1995 n°® 447,
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Regolamento Comunale di Igiene e Sanita Pubblica

Art. 45
Cortili internt

{. - L'area dei cortili deve essere superiore alla quinta parte della somma delle supertici dei muri che [a recingono. misurati questi
in ogni caso dal pavimento de! piano terrenc alla sommita delle cornici di coronamento dei muri perimetrali o della gronda, ¢
avere un‘aperwra minima di 9/10 m. verso spazi pubblici.

2. - L'altezza massima di ciascun muro prospiciente sui cortili non deve essere superiore ad una volra e mezzo la distanza tra esso
muro ¢ la parete opposta.

3.- La larghezza minima dei cortili ¢ ta lunghezza della normale minima, condotta da ciascuna finestra di ambiente di abitazione
al muro opposto. deve essere di m. 10.

+. - Le rientranze nei perimetri dei cortili sono ammesse quando la loro profondita non oltrepassi [a meti del lato di esse aperto sul
cortile.

3. - Per i muri di fabbrica in arretrato, rnispetto ad uno o piu lati del cortile, & consentita una maggtore altezza pari alla protondita
dell'arretramento stesso.

6. - Nei coruli destinati ad illuminare ed aerare case di civile abitazione & vietato ai proprietari ed ai conduttor aprire finestre di
luce o bocche d’ana di localt nei quali vengono esercitate attivitd che, a giudizio del Servizio [giene e Sanitd Pubblica del
Dipartimento di Prevenzione. previo esperimenti degli accertamenti tecrici che si ritengono necessari a mezzo del compertente
P.M.P.. possono essere causa di insalubnita o arrecare pregiudizio alla salute dei cittadini.

7. - Limuatamente ad opere di risanamento di vecchi edifici & permessa la costruzione di cortili secondan o mezzi corili allo
scopo di dare luce ed aria a scale, latrine. stanze da bagno. corridof ¢ ad una sola stanza abitabile per ogni appartamento.

3. - Non & ammesso |'affacciamento sui cornili secondan di monolocali.

9. - [ cortili secondari debbono essere tacilmente accessibili per le operazioni di pulizia e benifica.

Art. 46
Pozzi di luce, chiostrine e cavedi

[. - Eventuali interventi di ristrutturazione che interessino cavedi e cortili, dovranno tenere in particolare conto i problemi della
circolazione naturale defl'aria e della privatezza.
2. - Soltanto in caso di adatramento di vecchi edifici @ ammessa, esclusivamente per (a diretta aeroilluminazione di latrine, gabi-
netti da bagno, corridot di disimpegno, la costruzione o creazione di cortiletti interni, detti pozzi luce o cavedi o chiostrine.
3. - In rapporto alla loro altezza questi devono essere cosi dimensionati:

2) - altezza fino am. 8: lato minimo 2,50, superficie minima mq. 6;

b) - altezza fino a m.12: lato minimo 3,00, superficie minima mgq. 9;

¢) - altezza fino 2 m.18: latc minimo 3,50, superficie minima mq. 12;

d) - altezza olere 2 m. 18: lato minimo 4,00, superfici¢ minima mq. 16;
4, - La superficie minima netta si intende quella libera da proiezioni orizzonrali.
S. - L'altezza dei cavedi, si computa a partire dal piano del pavimento del vano pil basso illuminato dal cavedio.
6. - I cavedi devono essere aperti in alto e comuaicare in basso direttamente con ['estemo del fabbricato o con altri spazi aperti
regolamentari 2 mezzo corridoio o passaggi reutilineti a livello del pavimento, mantenuti sempre liberi, e di sezione di almeno 1/5
dell’area del cavedio e comunque di dirnensioni non inferiori a m. 1,00 di larghezza e m. 2,40 di altezza.
7. - I cavedi devono avere:

a) - pareti facilmente accessibili per i¢ apcrazieni di pulizia e bonifica;

b) - pareti in tinte chiare ed interamente libeze e terminate in bassc su pavimeni impermeabile mirnito di searico delle acque

piovane, realizzato i modo da evitare ristagni di acqua.

8. - E’ vietato, in detto scarico. versare acque ¢ materiale di rifiun delle case.
9. - Nei pozzi-luce e nelle chiostrine non sono amrmesse rientranze o sporgenze.
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Art. 47
Pavimento dei cortili

I - teortilied i pozzi di luce devono avere il pavimento impermeabile in modo da permettere il pronto scolo delle acque meteoriche.
Per i cortili che abbiano un'area superiore al minimo rzgolamentare. basta una superficie pavimentata larga almeno m. [ lungo i
muri dei fabbricati. purché sia sempee assicurato il prento scolo delle acque ed impedica I'infiltrazione fungo i murt,

‘2, - E’ vietato chiudere con vetrate o con altro materiale anche in precario cortili al di sopra dt aperture praticatz per erare
ambienti che non hanno altra diretta comunicazione con |'esterno.

Art, 48
Igiene dei passagg!l e spazi privati

l.- Al vicoli ed ai passaggi privat per cid che riguarda la pavimentazione ed il regolare scolo dell’ucqua. sono applicabili le
"disposizioni riguardane i cortilt.
.2, - [vicoli chiusi. i cortili. gli anditi, | corridoi. i passaggi. i portici, le scale ed in genere tutti i luogh: di ragione prAvata dovranno
essere tenuti costantemente imbiancati, intonacati, spazzatt e sgombri di ognt ritiuto e di qualsiasi deposizione naturale.
3. - Alla pulizia di detri spazi di ragione privata coms di tutte le parti in cornune, sono tenuti solidalmente 1 proprietari, gli
inquilini e coloro che per qualsiasi titolo ne abbiano 'uso o il possesso.

Art. 49
Umidita (interna)

1. - Sulle superfici interne delle paret, sui soffitti e sui pavimenti non si devono riscontrare condensazioni o tracce di umudicd. Di
norma le pareti interne degli ambienti non devono essere totalmente nivestite con materiali impermeabili.

2. - Le caratteristiche della climatizzazione degli ambienti. ivi comprest l'isolamento termico, il ricambio d'arta e la permeabilita
delle pareti devono essere tali da garantire, nelle normali condizioni di occupazione e di uso, la assenza di tracce di condensazione
¢ umiditd sulle pani impermneabili delle pareti dopo la chiusura delle eventuali font di umnidita (quali cottura di cibi, introduzione

di acqua calda nell'ambiente, ecc..).
3. - Ove di dovessero verificare condizioni di umiditd, si deve provvedere zlla loro eliminazione a cura ¢ spese del proprietario o

di chi ne abbia ["uso ed il possesso.
4. - Ad evitare qualsiasi ristagno di acqua o le conseguenti infiltrazioni, terrazze, giardini, peusilt e coperture di piani devono

essere adeguatamente impermeabilizzati,
5. - [ muri dei locali di abitazione non possomno essere addossati al terreno, costruendo, ove occorra, intercapedini munite di

condutture o cunette per lo scolo delle acque filtrand.
6. - Laddove si faccia luogo alle costruzion: in assenza di locali cantinati o sotterranet, ’edificio deve essere protetto dall'umidita
mediante idoneo vespaio con superfici di aerazione libera non inferiore a 1/100 della superticie del vespaio stesso, uniformemen-

te distribuite in modo che si realizzi la circolazione dell’ana.
7. - Per i locali destinati ad abitazione e di non diretto accesso da spazi pubblici, il piano di pavimento soprastante deva essere ad
una quota maggiore di cm. 15, minimo, dal punto pit elevato della superficie dello spazio esterno adiacente ¢ comunque dalla

superficie del marciapiede esistente.

Art. 30
Verande e balconi

l. - Lalarghezza relativa al prospetto di verande non deve essere inferiore alla profondita delle stesse.
2. - E’ vierato procedere alla chiusura con vetrarte o altro materiale di verande e balconi. quando gli stessi mettano in comunicazio-
ne due o pill ambienti e servizi aventi destinazioni diverse.

Art. 31
Misure contro la penetrazione dei raiti

I. - In tuei gli edifici esistenti e di nuova costruzione, in particolar modo in tutti gli ambientt, [ocali, aperture, condutture devono
essere adottati specifici accorgimenti tecnici per evitare la penetrazione di ratti o dt aluri animali.
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Art. 52
Marciapiede

1. - Tutti gli edifici di nuova costruzione devono essere dotati di marciapiede perimetrale di larghezza minima pari a m. (.
Pnssono costruirsi intercapedini acrate o drenante, realizzate all'esterno dei muri perimetralt fino al di sotto del piano di calpestio.
Nel caso sia impossibile tale esecuzione, & conszntito |'uso di idonea pavimentazione.

2. - Le intercapedini non devono interessare il suolo pubblico.

Art. 53
Ringhiere e parapetti

L. - [davanzalidelie finestre nei auovi Fabbricari devono avere una altezza minimadi m. 0.95 e. comunque. la somma dell altezza
dei davanzali ¢ delia profondita dei davanzali stessi non deve essere inferiore a m. (,20.

2. - Nelle finestre a twtta altezza i parapetti devono avere un’altezza non inferiore a m. 1,20.

3. - Le ringhiere delle scale devono avere una altezza minima. misurata al cenuc della pedarta, di m, 1.00; gli interspazi tra gli
elementi costituenti devono avere almeno una delle due dimensioni. inferiore a ecm. 10,00.

4, - [ parapetti dei balconi e dei terrazzi devono essere non scalabili ed avere una altezza minima di m. 1,00.

3. - Nel caso di parapett: non pieni, valgono per gli interspazi fra gli elementi costituent, le stesse norme delle nnghiere e delle
scale.

Art. 34
\ Canali di gronda

I. - Tutre le coperture devono essere munite, tanto verso il suolo pubblico quanto verso i cortili ¢ alui spazi copert, di canali
sufficientermente ampi per ricevere e condurre le acque pluviali ai tubi di scarico. [ condotti di scarico delle acque dei tetti devono
essere indipendenti € in numero sufficiente, del diametro interno non inferiore a cm. 8, da applicarsi esternamente ai muri perirne-
trali ¢ opportunamente distanziati dagli stessi. '

2. - Le condotte di cui al primo comma non devono avere né aperture né interruzioni di socta nel loro percorso e devono essere
abboccati in alto alle docce orizzontali delle diverse spiovenze dei tetti,

3. - Le giunte dei tubi debbono essere a perfetta tenuta.

4. - E’ vietato immettere nei tubi di scarico della grondaie i condotti di acqua, di bagni e di qualsiasi liquido di altra origine.

3.~ Le acque meteoriche potranno essere lasciate cefluire liberamente alla base det pluviali, se non esiste marciapiede perimetra-
le, altrimenti debbono essere convogliate al limite estemo di questi.

Art. 53
Coperture

l. - Lacopertura, sia essa realizzata con tetto piano o con tetto a falda, deve essere sempre eseguita in modo da avere un adeguato
grado di coibenza termica nel rispetto delle disposizioni contenute nella legge 30-4-1976, n. 373 ¢ legge n® 10/51
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Art, 36
Conduiture di scarico

.- Le condutture di scarico delle latrine devono essere isolate dai muri per essere facilmente 1spezionabili ¢ riparabili ¢ debbono
essere costruite con materiali impermeabili, di diametro adeguato al aumero delle latrine servite: t pezzi o segmenti deile canne di
caduta devono 2ssere ermeticamente connessi tra laro in modo da evitare infiltrazioni ed esalazioni.

2. - Le coperture di scarico devono essere di regola verticali e prolungate sopra al tetto. coronate da mitria ventilatrice e disposte
tin modo da non arrecare danno alcuno o molestia al vicinato e sifonate al piede. Non possono mai attraversare allo scoperto locali
abitari o adibiti 2 magazzini di generi alimentari o a laboratori di qualsiast tipo.

3. - [ materali luridi derivanti dalle latrine non pesseno essere immessi nelle fognature a sistema dinamico senza che siano
passati. ail'uscita dai tabbricaa, artraverso un sifone u perfetta chiusura idraulica.

4. - Tutti gli acquai, i lavandini, i bagni. ecc.. debbono essere singolarmente formiti di sifone a pecfetra chiusura idraulica, possi-
bilmente scoperto, per rendere Facili fe riparazioni.

3. - Le condutture det bagni. acquai, ecc.. devono essere di materiale impermeabile, rermoresistente.

6. - Le condurture verticali dei bagni. acquai, ecc... (acque bianche) devono correre distinte da quelle deile latrine (acque nere)
fino al piede del fabbricato e confluire in un pozzetto sifonato di adeguate dimensioni. Parallelamente alle tubazioni di scarico
verticale deve essere posta una tubazione di stiato opportunamente dimensionata di min. 60 mm.; la stessa deve essere collegara
sia al piede che ad ogni piano con le stesse tubazioni di scarico. Successivamente 1 reflui possono essere convogliate in un unica
tubizione orizzontale daile adeguate dimensioni e con pendenza min. del 2%.. Lungo il tragitto orizzontale sino al recapito tinale
dovra predisporsi un pozzetto d’ispezione con chiusura ermetica ad una distanza massima di m. 6.

\ Art. 37
Approvvigionamento idrico

1. - Ogni tipo di alloggio o di locale, in cui sia previsto il soggiorno, anche momentaneo, 'di persone deve essere dotato di
approvvigionamento idrico con acqua porabile mediante allaccio alla rete pubblica.

2. - La conduttura di allacciamento all'acquedotto deve essere dotata di valvola di non ritorno.

3. - Per le abitazioni ricadenci in zone non servite dalla rete pubblica, deve essere comungue garantita la fornitura di acqua
potabile con sistemi che abbiano avuto |'approvazione da parte del Servizio [giene e Sanitd Pubblica del Dipartimento di Preven-
zione dell’AZTENDA U.S.L. previo parere del competente PM.P..

4. - Valgono, comunque, le disposizioni contenute nel Titolo M, Capo [ del presente Regolamento relative all' approvvigiona-

mento idrico.
5. - E’ vietato ai proprietan dei local: adibiti ad abitazione o a chi per essi privare i locali stessisdella dotazione di acqua potabile.

Art. 58
Smaltimento liquami

1. - Nei nuclei abitati dotati di fognatura dinamica, tutte le acque di rifiuto devono essere convogliate nella fognatura, salvo quelle
che il competente organo di controllo in materia di tutela ambientale giudichi incompatibili con il trattamento di depurazione
centralizzato previsto dal Comune ¢ nel rispetto della normativa dell’Ente gestore.

2. - Neti quartieri o borgate ove |I’amministrazione Comunale provvede alla costruzione della fognatura dinamica, tutti gli edifici

debbone essere allacciati ad essa da parte dei propriertari.
3.- Per le zone non servite da fognatura dinamica, lo smaltimento provvisoric dei liquami provenienti da nuovi insediamenri

civyli di consistenza inferiore a 30 vani o 5.000 mc. ceve essere realizzato mediante:

a) - vasca tipo Imhoff,
b) - impianto con trartamento biologico. Tali impianti devono avere le Caratteristiche Funzionau: di cut all’art. 3 del Regola-
mento regionale 3-11-1989. n. 4.
4. - Per inuovi insediamenti di civile abitazione di consistenza superiore a 50 vani 0 a 5.000 me. , lo smaltimento provvisorio dei

‘liquami deve essere realizzato mediante imptanti di raceolta. di trattamento e smaltimento analoghi ai sistemi previsti per e

pubbliche fognature.
5. - Sirichiamano, comunque, le disposizioni contenute nel Titolo M, Capo i del presente Regolamento relarive allo smaltimento

ed alla tutela dall’inquiramento.
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Art. 59
Suolo pubblico

I. - Tutte le strade. od alta suoli ad uso pubblico, devono essere provvisti di canalizzazione, per il facile e pronto scolo delle

acque meteonche.
2.+ E' protbito gettare, spandere o accumulare immondizie o rottami di qualsiast genere, acque sporche, materiali di scave o

demotizione o altro materiale che provoca offesa, imbrattamento o molestia, sulfe strade, sulle piazze, sui comili e su qualsiasi

arej di terreno scoperto nell’ambito pubblico o privato, come anche in fossi o canali.
3. - Otire all’osservanza delle dispasizioni previste dalla Legge e dai regniamanti vigenti. ia concessione el susio pubblico per

altiviad estemporanee varie come tiere, mercati, parchi di divertimento, ésposizioni. accampamenti di nomadi. raduni, ece... & dara
dal Sindaco subocdinatamente all’adempimento di norme igieniche indicate dal Responsabile dei Servizio Igiene ¢ Samta Pubbli-

ca del Dipartimento di Prevenzione concernentt principalmente:
a) - la disponibilitd di acqua potabile e di serviziigienici & loro regolameniari scarichi;
b) - 1a dispontbilita di contenitori idonei per la raccolta def rifiuti (residui afimentart, carta. involucri. ecc...):
c) - le indicazioai & i mezzi per lo sgorabro di infortunati, feriti 0 comunque colpiti da malore.

CAPO IV
ABITAZIONI: REQUISITI (GIENICO-SANITAR/!

Art. 60
Efficacia della normativa

|. - Le norme del pr@sente capo st applicano a tuue le nuove costruzioni, le Astrutiurazioni, gli ampliament: e le variazion: di

destinazione d'uso.
2. - Sono facte salve le norme tecniche previste negli strumenti urbanistici vigenti. sempreché le stesse non siano in contrasto con

disposizioni di legge aventi maggiore efficacia formale.

Art. 61
Clussificazione dei locali adibiti ad abitazione privata

{. - Sono locali adibiti ad abitazione privara quelli in cui si svolge la vira, la presenza o I'attivita domestica dei citradiny,
2. - In base alla previsione dt una permanenza di tipo continuativo o limitara nel tempo e dedicata a ben definibili operazioni, in
ogni alloggio si distinguono:

a) - spazi di abitazione (locali di abitazione). camere da letro, sale soggiomo, cucine e sale da pranzo;

b) - spazt accessori (locali integrativi): studio, sala da gioco, sala di lettura e assimilabili (sottoretti accessibili, verande,

tavermnetts, ecc...);
¢) - spazi di servizio (localt di servizio); bagni, posto di cottura, lavanderia, corridoi, ripostigli, spogliatoi, guardaroba, ecc. ..
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Art. 62
Caratieristiche dei locali di abitazione privata

[~ L'altezza minima intemna utile dei locali adibiti ad abitazioni & fissata in m. 2,70 riducibili 2 m. 2,40 per i locali accessori e di
servizio e ulteriormente riducibili a m. 2.10 per i corridoi ed | luoghi di passaggio in genere compresa i ripostigli che abbiano
superficie non superiore a mq. 9.
2. - Per i locali sottotetto a copertura inclinata 1'altezza media deve essere di m. 2,70 con minimo di gronda di m. 2.00. Gl
eventuali spazi di altezza inferiore al minimt devono. in relazione all'uso del locale, essere chiusi mediante opere muraric o arredi
fissi e ne potra essere considerato |'uso esclusivamente come ripostiglio, guardaroba, spogliatoio, deposito.
3. - Per ognt abitante deve essere assicurata una superficie abuabile non inferiore a mq. 14, per 1 pnimi 4 abitanti. di mq. [0 per
ciascuno dei successivi.
4. - Le stanze da letto debbono avere una superticie minima di mq. 9, se per una persona. & di mq. |4. se per due gersone.
3. - Le stanze da letto. il soggiomo e [a cucina debbono essere provvisti di tinestra apribile all’esterno.
6. - Ferma restando l'altezza minima interna di m. 2,70. I’alloggio monostanza. per una persona. deve avere una superficie,
comprensiva dei servizi igienici non inferiore a mq. 28 ¢ non inferiore a mq. 38 se per due persone. Oltre alla porta d'ingresso.
|'appartamento monostanza deve essere sempre provvisto di una finescra apribile all’esterno.
7. - [ servizi igienici non possono avere accesso diret:o dai locali di cui al comma | dell’art. 39 se non attraverso disimpegno, fatta
acceziona per i servizi in diretta comunicazione con ie camere da letto quando H'alloggio sia dotato di pit servizi di cui uno con
accesso tramite disimpegno o corridoio.
8. - Ogni appartamento 6 monolocale ad uso abitazione deve comprendere un [ocale di almeno 9 mq. di superficie o uno spazio
adibito a cucina. In alloggi di supecficie netra inferiore a mq. 100, sono consentite cucine di dimensioni inferiori purché abbianc
accesso diretto da locali di soggiomo di supecficie di almeno mq. 14,
9. - La superficie di tali cucine non deve essere inferiore a mq. 5,40 con finestratura non inferiore a mq. 1.
10. - Sono consentite, inoltre, cucine in nicchia prive di finestra, se aperte su alro locale regolamentare del volume di almeno
mq. 14, purché la superficie non sia inferiore a mq. 5,40 e la nicchia sia dotata di canna di aspirazione di almeno 200 mgq. di
sezione libera.
11. - Nel caso di cucina in nicchia, !'illuminazione e la ventilazione naturali devono essere commisurate aliza somma delle
superfic] del locale abitabile € della cucina in nicchia
12. - Tutte le cucine e le zone di cortura devono avere il pavimento ed almeno {e pareti ove sono le apparecchiature per un'altez-
za minima di m. 2,00 rivestiti con materiale impermeabile e facilmente lavabile.
13. - Ogni unira edilizia di abitazione, appartamento o monostanza, deve essere fornita di almeno un servizio igienico completo
di: W.C,, lavabo, bidet, doccia o vasca.
14, - Lastanza da bagno deve avere superficie del pavimeato non inferiore a mq. 4,50 ¢ una finestra che misuri almeno mq. 0,60
di luce libera.
15. - Sono ammesse dimensioni inferiori purché con:

a) - superficie del pavimento non inferiore a mq. 1.20;

- b) - lato minore non inferiore a m. 0.90;
¢) - finestra di dimensioai non inferiori a mq. 0,60 o idoneo sistema di ventilazione forzata;
d) - esistenza nell’alloggio di almeno un altro locale di uguale categoria con dimensioni della superficie del pavimento e
della finestra regolamentari.

16. - Ture le stanze da bagno, compresi gli eveatuali locali igienici dotati solo di hidet. W.C. e lavabo, debbano avere pavimenti
impermeabili e pareti rivesiiie, fino all altezzz2 minima di m. 2, di materiale impermeabile di facile lavatura.
17. - Le pareti divisorie delle stanze da bagno e dei locali igienici da altri locali debbono avare spessore non inferiore a m. 0, (0.
18. - Leaperture di illuminazione e ventilazione debbono comunicare direttamente ed esclusivamente con ["esterno dell"edificio
& mai con ambienti di abitazione, cucine, scale e passegzi interni.
9. - Anche ['antilatrina, quando necessaria. deve essere dotata di illuminazione e ventilazione naturali, anche indirette tramite

finestra del bagno. T
20. - E’ permesso ii ricorso alla ventilazione artificiale nei casi ¢ nefle condizioni previste dal presente Regolamento alla voce

" .- condizionamento dell’aria.
21. - T vasidi latrina debbono essere fomiti di chiusura idraulica permanente e di apparecchi di cacciata di portata adeguata.

22, - Quando si faccia ricorso ai flussometri, questi devono essere muniti di dispositivo di sicurezza che impediscano il risuc-

- chio.

23.- I vasidi lauina debbono disporre di apparecchio ventilatore del sifone stociante in apposita conduttura sino al tetto deila

casa e indipendente dal tubo di caduta delle acque nere.
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Art. 63
Manutenzione e pulizia dei locali di abitazione

I, - Tlocali di abitazione debbono essere pavimentati con materiale ben connesso ed a superficie liscia e piana facilmente lavabili

e disinfertabili.
2

U locali di cut al primo comma debbono costantermnente essere conservati in buono stato di manutenzione ¢ di pulizia.
3. - Le paretr non devono essere interamente rivestite di materiale impermeabile.

Art. 64
[luminazione naturale diretta

. - Tuuti 1 locali di abitazione privata debbono avere un'adeguata superficie finestrata non inferiore ad /8 della superficie del
pavimenio, idonea ad assicurare |’ [uminazione.

- 2. - Deve essere garantita la possibilitd di schermare in modo idoneo 1'effetto provocato. soprattuito nei mesi estivi, dell’eccesso
.di calore per l'esposizione diretta ai raggi solari.

Art. 635
[lluminazione artificiale

l. - Ogni locale di abitazione, di servizio o0 accessorio deve essere munito di impianto elettrico stabile atto ad assicurare I"illumi-
nazione artificiale tale da garantire un normale comtort visivo per le operazioni che vi si svolgono.

2. - Gli accesst, le rampe 3sterme, gli spazi comuni di circolazione interna devono essere serviti di adeguato impian:o di illumina-
zione notturna anche temporizzato.

3. - T numeri civici devono essere posti in posizione ben visibile sia di giorno che di noue.

Art. 66
Aerczione dell’ abirazione

1. - [ locali degli alloggi devono essere progettati e realizzati in modo che le concentrazioni di sostanze inquinanti e di vapore
acqueo, prodotti dalle persone e da eventuali processi di combustione, siano compatibili con il benessere e {a salute delle persone
ovvero con la buona conservazione delle cose e degli elementi costicutivi degli alloggi medesimi.

2. - Per gli ambienti indicati al comma 1 del precedente art. 59 deve esserci una finestra di superficie uguale a quella indicarta al

comma | del precedente art. 62, completamente apribile, tale da garantire, oltre all'illuminazione ed all’aerazione, anche 1’affac-
cio all'esterno.

Art. 67
Aerazione locali accessori

l. - Lz stanza da bagno deve essere fornita di finestra apribile all’esterno, della misura non inferiore a mq. 0,60, per il ricambio
dell’aria.

2. -

Nel caso di bagni ciechi, I’aspirazione forzata deve zssicurare un coefficiente di ricambio mimumo di & votumi l'ora ce in
zspulsione continuz, vvvero di 12 voiumi l'ora se in aspirazione forzara intermittente a comando automatico adeguatamente
temporizzato pec assicurare almeno 3 ricambi per ogni unlizzezicne dell’ambiente.

3. - Nei corridoi ¢ nei disimpegni che abbiano lunghezza non inferiore a m. 10 o superfici non inferiori a mq. 20, indipendente-
mente daila presenza di intermuzioni (porte o aliro), deve essere assicurata una aerazione naturale mediante una superficie finestrata

apribile di adeguate dimensioni pari a 1/8 della superficie o, alternativamente, una ventilazione forzata almeno per il periodo
d'uso che assicur il ricambio e la purezza dell'arta.
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Kegoiamento Lomunale di [giene e Sanita Pubblica - COMUNE DI TARANTO

Art. 68
Impianti di condizionamento

L.~ Gli impianti di condizionamento dell’aria devono essere in grado di assicurare ¢ mantenere negli ambienti le condizioni
termiche. igrometriche, di velocit e di purezza dell’aria idonee ad assicurare il benessere delle persone e le seguenti caratteristi-
che:

a) - il rinnovo di aria esterna filtrata non deve essere inferiore a 20 mc/persona. nei locali di uso privato e a 30 me/persona nej
locali di uso pubblico. [ predetti valori possono essere ottenuti anche mediante parziale ricircolazione fino a 1/3 del
totale. purché l'impianto sia dotato di adeguati accorgimenti per la depurazione dell aria.

b) - temperatura di 20 + 1° C con umidita relativa di 40-60% nella stagione invernale; nella stagione estiva temperatura
operat(va comprensiva tra 25-27° C con umidia relativa di 40-60% e comunque con una differenza di tem.peratura fra
I’aria intema ed esterna non interiore a2 7° C;

“¢) - la purezza dell’aria deve essere assicurara da idonei sistemi di filtrazione e disinfezione atti ad assicurare che non vi sia

' possibilitd di trasmissione di malattie attraverso ['impianto di condizionamento;

" d) - la velocitd deil"aria nelle zone occupate da persone non deve essere maggiore di 0,20 m/s misurata daf pavimento fino ad
" unaaltezza di m. 2.00.

2. -« Le prese d'aria esterne devono essere sisternate di norma alla copertura e comunque ad un'altezza di almeno m. 3.90 dal suolo

se s1 trovano all'interno det cortili e ad almeno m. 6,00 se su spazi pubblici.

3. - La distanza da camini o altre fonti di emissione deve garantire la non interferenza da parte di queste emissioni suila purezza

dell’aria usata per il condizionamento.

4. - L'impianto di condizior{amento deve essere dotato di strumentazione di tipo automatico per t controlli di sicurezza e di

tunzionamento.

5. - Devono essere adottati opportuni accorgimenti tecaici onde evitare lo scarico delle acque di condensa dei condizionatori su
aree o suolo pubblico.

6. - Sono fatre salve diverse disposizioni dell’ Aurorita Sanitaria, con particolare riferimento per gii ambienti pubblici, commer-

ciali, luoghi di lavoro, ecc... .

Art. 69
Impianti di riscaldamento

1. - Gli alloggi debbono essere dotati di impianto di riscaldamento al fine di assicurare temperature dell’ania interma comprese tra
118%ei120°C.

2. - Latemperatura prescritta deve essere uguale in tutti gli ambtenti deli’abitazione e nei servizi, esclusi i ripostigli; la misurazio-
ne deve avvenire ad almenc m. 1,20 di distanza dalle fonti di calore.

3. - Gli impianti termici di potenziatitd superiore alle 100.000 Kcal/h devono essere installati osservando le prescrizioni di cui
alla legge 30-4-1976, n° 373 e alla legge n® 10/91 ¢ successive modifiche ed integrazioni.

4. - E’ vietato I'uso di impianti di abbatrimento dei fumi funzionanti secondo il ciclo a2 umido che comporti scarico, anche
parziale. delle sostanze denivanti dal processo adottato nelle pubbliche fognature o nei corsi d'acqua.

5. - Il materiale che si raccoglie nei dispositivi di abbattimento o di depurazione dei fumi deve essere periodicamente raccolto,
asportaro e consegnato per lo smaltimento, nel rispetto della normativa vigente per la tipologia del rifiuto, ai servizi di nettezza
urbana, separatamente dz aitri rifiuti e racchinso in saccht impermeabili.

. Art. 70
Divieto di uso di apparecchi a combustione

L. - All'interno dell'abitazione & vietara |'installazione di apparecchi a combustione a fiamma libera per uso sanitario e riscalda-
mento ambienti.
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Art. 71
Smaltimento dei fumi e dei vapori

l. - Si definiscono canne di ventilazione quelle impiegate per I'immissione € |'estrazione di aria negli ambienti. Dette canne
possono funzionare in aspirazione forzata ovvero in aspirazione naturale,
2. - Sidefiniscono canne fumarie queile impiegate per "allontanumento dei prodotri delta combustione provenienti da focalari.
3. - Sidefiniscono canne di esalazione quelle imptegate per ["allontanamento di odort, vapori e fumane. Le canne di esalazione
sono per requisiti costruttivi, per il calcolo delle sezioni, rella tipologia costruttiva aella messa in opera assimilabili alle canne
fumarie.
4. - Nelle nuove costruzioni le emissioni (odori. vapori o fumi) provenienti dalle cotture di cibi devono essere captate ed allonta-
nate per mezzo di idonee cappe collegare a canne di esalazione stocianti oltee il tetto con apposito comignolo. Per le costruziont
gid esistenti dovrd essere garantito. negli spazi di cottura, un idoneo ricambio d’aria.
5. - Per gli apparecchi a fiamma libera per riscaldameato autonomo, dell’acqua, ecc... installati negli alloggi di nuova costruzio-
ne, in sede progettuale. si dovra prevedere il collegamento a canne fumarie idonee colletrive stocianti olece il tetto con apposito
‘comignolo. Gli apparecchi installati in costruzioni gia esistenti sona soggerti alle procedure previste daila Legge r.° 46/90
.6. - Per gli apparecchi di cottura di cibi destinati alla ristorazione collettiva (ristoranti, pizzerie. rosticcerie, friggitorie, cucine
aziendali. ecc...) di nuova installaziore. gli odori, i vapori. i funi prodotti devono essere caplati ed allontanati per mezzo di idonee
cappe collegate a camini di esalazione sfocian oltre il tetto con apposito comignolo. Per gli apparecchi di cottura, di cui trattasi.
gia esistenti & consentito 'utilizzo di accorgimenti tecnici (autofiltranti, ecc..) che prevedano comunque {‘allontanamento al-
I'esterno dei prodotti di cottura, solo quando vi sia la comprovata impossibilita di installare una idonea cappa collegata ad una
canna di esalazione, a condizione che non siano causa di danno o molestie alle persone. [ collegamenti alle canne fumarie 0 2
canne di esalazione degli apparecchi a combustione o delle cappe. devono rispondere ai seguenti requisiti:
a) - avere per tutta la lunghezza una sezione non minore di quella deil attacco del tubo di scarico dell’apparecchio;
b) - avere sopra I’attacco del tubo di scarico dell’apparecchio o della cappa un tratto verticale di lunghezza non minore di 3
volte il diametro della bocca d'ingresso;
c) - avere per tulto il percorso un andamento ascensionale con pendenza minima del 2%:
d) - non avere cambiamenti di direzione con angoli adeguati;
e) - essere facilmente montabili;
f) - essere a tenuta e in materiale adarto a resistere ai prodotti della combustione ed alle-loro eventuali condensazioni.
7. - Le canne devono essere di materiale impermeabile resistenti alla temperatura det prodotii della combustione ed alle loro
condensazioni, di sufficiente resistenza meccanica di buona conducibilitd termica e coibentata all'esterno. Devono avere un
andamento il pitt possibile verticale e devono essere predisposte in modo da renderne facile la.periodica pulizia; le canne fumarte,
a questo scopo devono avere sia alla base sia alla sommira delle bocchetre di ispezione.
8. - Le canne fumarie collettive, 2 meno che ron siano servite da impianto di aspirazione meccanica a funzionamento continuo
alla sommitd, possono ricevere solo scarichi simili:
a) - o solo prodotti combusti provenienti da impianti per riscaldamento alimentari con lo stesso combustibile;
b) - o solo prodotri combusti provenienti da impianti per scalda acqua alimentari con lo stesso combustibile;
c) - o solo vaport o fumi prodotti durante le operazioni di cottura.
9. - Le canne fumarie collettive sono costituite da un condotto principale nel quale immettono condotti secondari di altezza
uguale ad un piano con angolo di immissione non minorz di 145°. Nel caso di utenze 2il’ ultimo piano queste vengone convogliate
diretizmente nell'orifizio del camino.
12, - Ogni condotto secondario deve ricevere lo scarico di un solo apprrecchio di utilizzi7icne;
f1 - Le canne fumarie collettive possono servire al massimo nove piani. Se {o stabile ha piu dit nove piani, la canna fumaria
collettiva che serve i primi otto piani, deve proseguire fino al relarivo comignolo senza ricevere altri scarichi di apparecchi situati
al piani superiori; questi devono essere servizi da una seconda canna collettiva che partira dal nono piano e che dovra tmmettere
in un secondo comignolo. _
[2. - Sidefinisce comignolo il dispositivo atto a facilitzre la dispersione det prodotti nella combustione, posto a coronamento di
utr camino singolo o di una canna fumaria.
3. - [l comignolo per facilitare [a dispersione dei prodotti della combustione deve avere i seguenti requisiri:
a) - avere sezione utile di uscita non minere del doppio di quella del camino o della canna fumaria collettiva ramificata sul

) quale & inserito:
" " b) - essere conformato in modo da impedire lu penemrazione nel camino o nella canna fumana della pioggia ¢ della neve,

volanli, ecc...;
c) - essere costruito in modo che anche in caso di venti di ogni direzione ed inclinazione, venga comunque assicurato lo

scarico det prodotti della combustione.
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[4. - [l puntodi [ocalizzazione dei comignoli, anche in relazione al tipo di combustibile di alimentazione e aila potenzialita degli
impiunti ed apparecchi serviti. deve essere tale da garantire:
a) - una adeguaa dispersione iniziale dei prodotti della combustione;
b) - una adeguata diluizione det prodotti della combustione, prima della loro ricaduta, al fine di evitare ogni situazione di
dunao o molestia alle persone,
[5.- Al fine di ussicurare il ispetto di quanto contenuto al precedente comma. i comigneli devono risultare pib alti di almeno un
metro rispetto ai parapetti ed a qualungue struttura distante meno di 10 m. [a caso dt tetrt chiust le bocche delle canne fumare
Jevono risuftare pilt alte di 40 cm. rispetto alla falda; negii altri casi e comunque quando vi siano altre strutture distanti meno di
$ metri. le bocche delle canne tumare devono risultare piu alte di 40 cm. del coimo del teto.
16. - Dinorma e vierato lo sbocco di cumini o canne tumarte su terrazzi agibili. [n caso di impedimenti tecnico structurali che non
consentono l'applicazione di quanto al precedente comma. il comignolo dovrd comunque essere ubicito a quota non inferiore a
2.5 m. dalla quota del pavimento del tetto o del terrazzo agibile.
[J.- Nel caso di interventt su fabbricati esistenti, qualorz sussistano impedimentt tecnico-strutturali e/o vincoli di altra aatura
- (qualt urbanistici, architettonici, condominiali), la necessitd della loro instailazione e I'impossibilith di ricorso a soluzioni altema-
tive. potranno essere adortate per I'allontanamento det prodotti della combustione soluzioni diverse da quelle previste dal presen-
te articolo. Talt sofuzioni dovranno comunque essere conformi alla normativa vigente e non essere causa di danno 2 malestia alle

personge.

Art. 72
4 Impianto elettrico

1. - Qualunque costruzione che contenga {ocali abitabili deve essere dotata di impianto elettrico che, qualora non esistano prescrizioni
contenute in norme speciali ia relazione alla destinazione d'uso, deve essere realizzato in modo da corrispondere alle regole di buona
tecnica documeatate da apposita dichiarazione su carta intestata dell'installatore, con relativa dichiarazione di conformira alle stesse
disposizioni di buona tecnica cui si & fatto nferimento. Tale dichiarazione deve essere firmata da un tecnico iscritto all'albo professic-
nale. In lwalia le norme C.E.I (Commissione Elettronica [taliana) sono norme di buona tecnica.

2. - Negli edifici sociali soggetu alle disposizioni del D.P.R. 384/1978 gli apparecchi di comando, gli interruttori, i campanelli di
allarrne manovrabili da parte della generalitd del pubblico debbono essere posti ad una altezza massima di m. 0,90 dal pavimenio ed
avere le caratteristiche definite dal citato D P.R_, relativo al!'eliminazione delle barriere architettoniche.

3. - Per le nueve costruzioni, all’atto detla nichiesta di concessione edilizia, deve essere allegato, unitamente alla documentazione
prescritta, lo schema, con relazione tecnica. dell'impianto electrico firmato da tecnico abilitato secondo le vigenti disposizioni.

4. - Al momeato della richiesta di agibilitd deve essere presentata la dichiarazione di conformita di cui al precedente comma,

5. - Devono essere comunque rispettate le norme contenute nella legge n. 46/50.

Art. 73
Utilizzo di bombole e serbatol di gas

l. - Nelle nuove costruzioni residenziali che non siano servite da gasdorto, debbono essere previste all’esterno dell'edificio nicchie per
la installazione di bombole di gas. Tali nicchie devono essere ermeticamente chiuse verso l'interno dei locali e protette all ‘esterno con

sportello aerato in altc e in basso. .
2. - Latubazione metailica di allacciamento agli apparecchi di utilizzazione deve essere munita di rubinetto di arresto manuale, posto in

posizione facilmente accessibile, e protetta, nell’atiraversamento d=lle murate, 42 2pnosita guaina,
3. - Per le installazioni di serbatoi e/o di impianti centralizzati di gas valgono le disposizioni contenute nella legge n® 818 del 7-12-1584

¢ successive modificazioni ed integrazioni
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Art. 74
Ascensor(

1. - Gli impianti di ascensore e di mentacarichi devono essere progettati nel rispetto delle norme per la prevenzione degli incendi.
aonché nel nspetto delle corme ger la prevenzione degli infortuni.

2. - Le dimensioni del vano ascensore. in tutt 1 tipi di edifici. devono comunque essere tali da assicnrace sia il rispetto delle
suddeue norme di prevenzione infortunt sia anche il rispetto della speciale legisiazione sull’eliminazione delle barriers
architettoniche.

Art. 75
. Scale

| .» Le scale che collegano pil di due prani (compreso il piano terreno) debbono essere arieggiate e illuminate direttamente
lall estermo a mezzo di finestre a ciascun piano ¢ di superticie libera non infariore a mq. L.
2 - Eccezionalmente potrd essere consentita l'illuminazione dall'alto con lucernino, la cui apertura di ventilazione sia pari a mq.
1.4 per ogni piano servito, compreso quello terrena

3. - Gli infissi delle aperture di ventilazione debbono essere agevolmente apribili.

t, - [ vetri che costituiscono parete debbono essere tali da non costituire pericoli per |'incolumita delle persone: qualora siano
nstallati ad altezza inferiori ad un metro dal pavimento devono assere infrangibili, oppure protetti da una ringhiera di altezza
JImeno di m. {,10.

+. - All'interno della uowba delie scale deve essere lasciata completamente e permanentemente libera a ciascun piano una super-
icie di mq. 0,60 per ogni pia.n\o servito, compreso quello terreno.

. - Nei vani scala & vietata 'aperrura di finestre per ["aerazione di locali contigui; pud essere (ollerata |'apertura di finestre
qurate di vetrocemento o con vetri opachi e telai fissi a scopo esclusivo di illuminazione di ingressi.

. - L'illuminazione artificiale dei vani scale deve assicurare ad ogni pianerottolo livelli di tuce non inferiori a 20 Lux.

. - Le pareti dei vani scale debbano essere rivestite con materiale non inflammabile.

. - Le scale debbono ¢ssere agevoli e sicure sia alla salita che alla discesa, essere sempre dotate di corrimens di aleezza aocu
1tenore am, 0,50 ¢ 1,00 conservate in buono stato di manutenzione e pulizia e dotate di corrimano da ambo i lati.

0. - La larghezza di rampa deve essere commisurata al numero dei piani, degli alloggi e degli utenti serviu.

1. - Lalarghezza minima dei pianeroteoli al servizio di due piani non deve essere inferiore a m. 1,10,

2. - Se il fabbricaro non & servito da ascensore, la larghezza di rampa deve essere aumentata di cm. 10 ogni due piani serviti
.re | primi due.

3. - Nei casi di scale interne che collegano vani abitativi con cantine, trapianti e sottotetti e negli alloggi tipo “duplex”, &
nmessa una larghez2a di rampa non inferiore a m. £,80.

Art. 76
Soppalchi

- I soppalchi nei locali abitabili che non interessano pareti finestrate soro ammessi quando:

a) - la proiezione orizzontale del soppalco non ecceda 1/3 della superficie del lacale;

b) - I'altezza minima otienuta nen scenda 5otto i m. 2,10 sia superiormente che inferiormente al soppalco stesso;

) - i soppalchi siano aperti e la parte superiore sia munita di balaustra con le caratieristiche npenate all’art. 51 comma 3;
© a) - la superiicie 2eroilluminaca del [ocaie sia almeno pari alla somma delle superfici spettanti alla parte di locale libero e alla

superficie superiote ¢ inferiore del soppalco medesimo, net rapporto di 1/8 con la superficie finestrata;

- Qualora I'altezza come sopra definita, sia per il locale souostante che per i! locale soprastante, sia almeno di m. 2,30, la
serficie del soppalco potra ragziungere _ della superficie del locale. Saranno ammesse gradazieni intermedie, su parere favore-
le del Responsabile del Servizio Igiene e Sanitd Pubblica del Dipartimento di Prevenzione, in ogni caso la supertficie del
ypaleo, ivi comprese le superfici per 1'accesso, non superera mat gli indici di cui al comma precedente.
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Art. 77
Locali seminterrati, piani interrati e sottoterto

- Siintende per seminterrato quel locale che per parte della sua altezza si trova sotto il ptano del marciapiede de! fabbricato: per
sotterraneo quel locale che-si trova completamente sotto il piano del marciapiede del fabbricato.

- [ locali def piani interratt 0 seminterrati non possono essere adibiti ad abitazione. Gli ambienti seminterrati posti, massimo un
metro 4l di sotto del marciapiede o del piano di campagna possono essere adibiti a spazi accessori o di servizi facenti parte
dell’abitazione. Sia i locali semumterrati che quelli interrati debbono avere aperture per assicurare una costante naturale Jerazione
Jirettamente dall’estemo.

- E’ vietata ["emissione di esalazioni. gas, vapori. polveri attraverso le aperture che danno aria a li locali.

1.7 L tocali di cui al prime comma possono essere destinati ad usi che comportino permanenza di persone quali servizi igienici.
mag.lzzxmdl vendita. uffict, mense. esercizi pubblici, ambulatori, laboratort artigianali (Fatte salve le particolari normative vigena
per le specifiche destinazioni) quando abbiano i seguenti requisiti:

a) - altezza e superficie minima utile secondo gli indici previsti per le specifiche destinaziony,

b) - dispositivt tecnici tali da assicurare sia lateralmente che nferiormente una buona impermeabilizzazione e ventilazione
delle superfici: detti requisici sono da ritenersi soddisfatti quando 1 locali abbiano vespaio di m. 0.50 di altezza, pavimen-
to unito ed impermeabile, muri protetri efficacemente contro |'umidica del terreno. resistenza termica pari 0 maggiore a
I Kcal/mq/h/°C sia per i pavimenti che per le pareti nonché rispettino quanto previsto all’art. 42;

c) - adeguate condizioni di aeroilluminazicne diretta come previsto dagli artt. 62-63-64 ¢ 63 alternativamente, quaiora sia
tecnicamente impaossibile, condizionamento ambientale che assicuri i requisiti di cut agh articoli 66 ed iliuminazione
artificiale che assicuri i limiti previst per le specifiche destinazioni d'uso:

d) - scarico regolamentare delle acque residue in collettori che non possono dar fuogo a rigurgiti;

e) - idonee canne di ventilazione sfocianti oltre il tetto;

f) - le condutture eventualmente presenti devono essere adeguatamente isolate e protette:

g) - in relazione alle specifiche destinazioni ottenere le previste autorizzazioni in materia.di sicurezza, prevenzione, igiene
del lavoro, ecc... .

5. - [ocali di abitazione posto sotto 1 tetti o terrazze devono avere una camera d’arta di almeno em. 30 interposta tra il soffico ¢
la copertura. Puo essere consentita la messa in opera nella copertura di strati di conveniente spessore di materiale avente speciali
proprieta coibentati tali da assicurare condizioni equivalenti. In quest’ultimo caso il coefficiente di cui sopra non deve superare le
0.5 Kcal/h/mg/°C. [ vani sottotetto o parti di esso che abbiano i requisiti di abitabilita previsti dal presente regolamento possono
essere autonzzati all'uso quali locali di abitazione principale, accessort & di servizio, in tal caso dovranno essere stati specificatamente
previsti in progetto e antorizzati in fase di concessione.

Art. 78
Interventi nel centro storico

1.- Per ['esecuzione di interventi di restauro e risanamer.to conservativo ¢ per interventi di manutenzione ordinaria, straordinaria
e di ristrutturazione. anche finalizzati al cambio di destinazione d'uso di unita immobiliari intere o di parti immobili ubicati ael
centro $torico, possono autorizzarsi deroghe alle preserizioni del presents regolamento in materia di requisit, dimensionali
{superificie netta dei vani, altezza utile interna, rapport illuminanti, dimensicai delle scale, ecc) & di condizioni di esercizio.
"2.- Tauto, con ciferimento sia al rilascio di nuove concessioni ed autorizzaziom edilizie e sia ia rilascio delie cemificaziont di
abuabilita e/o agibilita e delle licenze di esercizio per lo svolgimento, in strutture gia esistenti, di attivita individuate nel campo
del terziario-amministrativo. produttivo (non industrie insalubri), commerciale, artigianale. tunistico-rcettive, artistico-culturale,
sportvo, ecc... .

3.- Con rifenimento agli specifici progett, le autorita preposte all’approvazioine e/o espressione di pareri vincolant:, in materia
editizia ed igienico-sanitaria. valuteranno le singole situaziont anche alla luce delle eventuali soluzioni tecnclogiche prospettate e
volte ad assicucare la compatibilitd degli interventi con gli standard in tema di rispetto dell’ambiente, di caratteristiche di micro-
clima, di sicurezza e tutela della salute netle residenze e nei luoghi di lavoro.
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CAPOV
INSEDIAMENTI AGRICOLI

Art. 79
Caratreristiche delle case coloniche

I. - Percasa rurale o colonica. si intende una costruzione destinata ad abitazione e al normale funzionamento dell azienda agrico-
la e provvista di necessari servizi a quest’ultima inerenti.

2. - Le costruzioni ruralt adibite ad abitazicne sono soggette a tutte le norme refative ai fabbricati di civile abitazione contenute
nel presente Regolamento.

3. - Gl edifici rurali possono essere costruiti in corpo unico comprendente abitazioni e pertinenze o a pil corpi separati.

4. - Nella costruzione di case rurali bi-funzionali devono essere adottati i migliori accorgimenti tecnici allo scopo di separare la
parte residenziale da quella funzionale aziendale. con le modalird previste dal comma successivo.

5. - Le stalle e altri ricoveri per amimali in genere non devono vomunicare con i locali di abitazione se si tratta di case ruraii bi-
funzionali a corpo unico ¢. ove insistono le finestre delle abitazioni. a distanza inferiore a m. 10 in linea orizzontale.

6. - Nelle nuove costruzioni e nelle ristrutturazioni non & consentito destinare ad uso alloggio i locali sovrastanti i ricoveri per
animaliin genere. Nel caso in cui si abbia un corpo unico di fabbrica. i locali per la stabulazione devono essere dotati di ingresso
indipendente ed essere separati dai locali conngui con strutture di sufficiente spessore. tali da assicurare un"adeguata impermeabilita
alle esalazioni, secondo quanto previsto dalle vigenti disposizioni.

7. - Ulocali di ricovero e di nposo dei lavoratori stagionali devono possedere gli stessi requisiti di abitabilita previsti dal presente

Regolamento per le abitazioni collettive.
8. - Vanno prese tutte le precauzioni per impedire |'ingresso degli animali aelle abitazioni.

Art. 80
Aree libere

1. - Icoruli, le ate, gli orti ed i giardini, anche gia esistenti, annessi alle case rurali, devono essere provvist: di scelo sufficiente inr
modo da evitare impedimenti in prossimita delle abitazioni.
2. - In ogni casa rurale, anche gia esistente, deve provvedersi al regolare allontanamento delle acque meteoriche daile vicinanze

della casa medesima.

Art. 81
Pertinenze per I’ attivita agricola

1. - Tlocalidell’edificio rurale adibiti ad operazioni o attivita connesse con 1'agricoltura devono essere diversi e separati da quelli

di abitazione.

2. - Tluoghi di deposito e di conservazione delle derrate alimentan devono essere asciutti, ben aerati, con pavimento impermea-

bile alla pioggia.

3. - Le aperture devono essere dotate di reticella di protezicne per la difesa da roditori, insetti e rettili.

4. - Ove nei locali di cui ai commi precedenti vengano svolte attivita lavorative, vi devono essere servizi igienici, spogliatoi e

docce in numero proporzionaie agii addetti secondo la normativa vigente per 1’igiene del lavoro.
5. - E’ vierato conservare nei luoghi deposito e di conservazione delie derrate, anncrittcgamici, insetticidi, erbicidi, rauticidi ed

altri presidi, attrezzi e veicoli, olii minerali e carburanti che devono essere sempre custoditi secondo le presccizioni di cui ai
 riferimenti legislativi richiamatl ai successivi artt. 175, 176 e 179 del presente Regolamento.

Art. 82
Approvvigionamento idrico

t. - Ogni abitazione ed insediamento rurale deve essere dotaco di sisterna di approvvigionamento di acqua potabiie.
2. - Ove non sia possibile assicurare il prederto approvvigionamento mediante rete di distribuzione pubblica. si applicano le
‘disposizioni di cui ai successivi artt. 137, 140, 141, 142, (45 ¢ 146 dei presente Regolamento.
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Art. 83
Smaltimento liguami domestici

I. - Nelle abitaztoni e negli edifici ruralt si provvede allo smaltimento dei liquami domestici nel rispetto della legge 319/76 @
successive modifiche ed integrazioni delle istruziont ministeriali ¢ del Regolamento regionale n. 4/89.

2. - Gliimptanti per lo smaitimento dei liquami devono essere posti a valte ed a distanza di afmeno m. 10 dar pozzi per |'emungimento
di acqua daila falda freatica anche ad uso irrigtio nonché dalle cisterne, dai depositi di acqua ¢ dagli abbeveratoi.

3. - Al riguardo, st applicano. comunque, le norme di cui agli actr. 130, comma 7 e 133 del presente Regolamento.

Art. 84
Ricoveri per animali

{..- Lacostruzione dei ricoveri per animali ¢ soggetta a concessione edilizia da parte del Stndaco che la rilaseia. sentito it parers
del Servizio lgiene e Sanitd Pubblica del Diparumento di Prevenzione per quanto di competenza. sotto 1l grotilo igiznico-sanita-
r1o. & dei Servizi Veterinan sulla idoneita come ricovero. anche ai fini della profilassi deile malatie infettive ¢ ditfusive degli
animali. nel rispetco delle norme de{ Vigente Regolamento di Polizia Veterinana: ["attivazione dell’impianto & subordinata all au-
torizzazione del Sindaco. che la rilascia previo accertamento favorevole dei Servizi Veterinari del Dipartimento di Prevenzione.
Per quunto attiene gli aspetri di tutela ambiencale sara cura dei Servizio [giene e Sanitd Pubblica del Dipartimento di Prevenzione
acquisire preventivamente § parere del competente organo di controlto che andra richiesto sia nella fase di rilascio della conces-
sione edilizia che nella fase di attivazione dell’impianta.

3. - L'autorizzazione alla gestione deve indicare la o le specie di animali nonché il numero dei capi svezzatt che pcssono essere
ricoverati.

3. - I ricoveri per gli animali devono essere sufficientemente aerad ed illuminati, approvvigionati di acqua, dotari di idonei
sistemi di smaltimento dei liquamti ¢ di protezione contro gli insetti ¢ i roditor, agevolmente pulibili, lavabili e disinfettabili, con
pavimentazione impermeabili, protetti dall’'umidita del suolo o da vespaio ventilato almeno a ciottolame e con idonea pendenza
verso canaletri di scolo facenti capo ad un pozzetto di raccolta collegato con il pozzo nero o la-fognatura statco-dinamica.

4. - Devono avere una cubatura interna di almeno mc. 30 per ogni capo di grossa taghia o capi equivalenti.

5. - Tutti 1 locali di ncovero per il bestiame devono inoltre avere superficie finestrata apribile-

6. - Per le porcilaie e per le stalle, 1a superficie finestrata deve essere pari ad almeno 1/10 della superficie utile lorda della stalla e
le finestre devono essere del tipo a “vasistas” e, comunque, devono ,garantire un adeguato ricambio di ara.

7. - La ventilazione dell’ambiente va intensificata anche mediante canne di ventilazione atiraverso il soffitto, di diametro di
almeno cm. 30 prevedendone una ogni 120 mc. di statla,

8. - L'altezza nenta intema dei locali deve essere di almeno m. 3,50. Le pareti devono presentareruno zoccolo lavabile alto almeno
m. 2. [ locali di ricovero degli animali devono essere mantenuti in buone condizioni di pulizia.

9. - Le porcilaie devono essere collocate ad almeno m. 10 dalle abitazioni e dalle pubbliche strade.

Art. 85
Locali per la mungitra

L. - La raccolta, ia cunservazione. il canferimento, il trasporto, la vendita, 'utilizzo ed 1l consumo del iatte deve avvenice ne!
rispeuto della normativa vigente in matena. Si richiamano, al ngnardo, le disposizioni della legge 3-3-1986. n. 169. del Decreto
Ministeriale n. 185 del 9-3-1991, nenché le istruzioni di cui alla Circolare del Ministero della Sanita n° 24 del 3-12-1991 (Gazz.
Ctf.- Serie Speciale n® 291 del 12-12-1991) e del D.P.R. n® 34/97.

2. - [n ogni allevamento deve essere previsto un locale per la mungttura, separato dalla stalta e dai locali di rnicovero degli animalt
in possesso dei requisiti previsti dal Capitolo secondo dett” Allegato A del D.P.R. n” 5-/97. costruito 1n materiale impermeabile &
lavabile sia sul pavimento che per un'altezza di m. 2 alle pareti, aerato. con protezione contro gli insetu, munito di impianto di
acqua potabile e di lavello per il lavaggio delle mani degli addetti, nonché dotato di sistemi idonei per lu conservazione del latte

qualora questo aon venga immediatamente conferito.
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Art. 86
Concimale

{. - Ogni allevamento di animali deve essere munito di concimaia, di dimensione proporzionata al numero dei capi alfevati.

2. - La costruzione e la gestione della concimaia devono essere autorizzate dal Sindaco. previo parere obbligatorio e vincolante
del Servizio [giene e Sanitd Pubblica del Dipartimento di Prevenzione e degli organi preposti al controllo in materia di tutela
ambientale. ai sensi delle norme vigenti & in particalare di quanto contenuto nel T.U. delle leggi sanitarie (n. 1265/34). nella legge
319/76. nel DPR n. 915/82 e successtve variazioni & intestazioni. e regolamenti attativi,

3. - La concimaia deve essere collocata ad almeno m. 20 dalle abitazioni ¢ realizzata in modo da evitare qualsiasi forma di
inquinamento del suolo, del sottosuoio e dell amtiente esterno.

Art. 87
Animall nel centro abitato

l. - Non & consentita la presenza di allevamenti di animali nell'abitato. E’ consentito detenere presso la propria abitazione
asclusivamente ammali da compagnia ¢/o guardia (cani, gatti, ecc.) compatibilmente con i regolamenti condominiali. In ognt
caso dalla presenza degli animali di cur sopra non deve derivare alcuna molestia per il vicinato, né rischi per la pubblica salute.
2. - Le valutazioni a tale riguardo sono di competenza del Servizio [giene e Sanita Pubblica del Dipartimento di Prevenzione.
3. - Nelle zone rurali, nelle civili abitazioni con giardino o cortile di almeno 100 mq. pud essere consentica la presenza di non piu
di 10 ovicoli o 10 conigli, previa autorizzazione del Sindaco sa conforme parere del Servizio [giene e Sanitd Pubblica del Dipar-
timento di Prevenziode e dei Servizi Veterinari, nonché del competente organo di controllo in materia di tutela ambientale, che
verificheranno quanto segue:

a) - distanza dalle abitazioni confinanti con almeno m. 10;

b) - idoneo sisterna di allontanamento delle deiezioni organiche;

¢) - pulizia e lavaggio del cortile o del giardino e dei relativo ricovero degli animali:

d) - mancanza di rischi per l'igiene e la sanita pubblica.

Art. 88
Abbeveratoi e vasche di lavaggio

I. - Le acque degli abbeveratoi ¢ quelle usate per il lavaggio e rinfrescaggio degli ortaggi devono essere convogliate a sufficients.
distanza a valle dei pozzi ¢ possono essere disperss nel sottosuolo tramite pozzi perdenti,

2. - Le sudderte attrezzature devono essere circondate da una platea di protezione in cemento atta a raccogliere e a convogliareie
acque usate o di recupero in condotti di materiale impermeabile fino ad una distanza di m. 25 dal pozzo. :
3. - Le acque usate non deveno essere inquinate da microrganismi di origine fecale, né da residui di sostanze chimiche, tossicha:

e nocive,
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CAPO VI
CARATTERISTICHE DEGLI IMMOBIL!
DESTINATI AD ATTIVITA' LAVORATIVA

Art. 89
Norme di carattere generale

- E" sottoposto alla vigilanza sanitaria {'esercizio di stabtlimenti, officine, laboratori artigianali, cantieri, ecc., considerando
come tali ogni luogo dove si compiono auivira di produzione. lavorazione, trastormazione. ed immagazzinamento di materiali
organici ed inorganici /0 uso di sostanze di qualunque specie indipendentemente dal numero dei lavoratori adderti.

2. -"Sono, altresi, oggerto di vigilanza sanitaria:

a) - gli [stituri di {struzione ¢ formazione professionale che includano nei loro programmi artivith a carattere industriafe. arugia-
nale, sanitario ¢ commerciale:

b) = le attivitd che implichino ['uso continuo ¢ subcontinuo e la esposizione ad agenti fisici non tutelati da [eggi dello Stato;

o) - le atmvatd a domicilio come definite dall’art. | della legge 877 del 18-12-1973;

d) - le autivita agricole ¢ zootecniche come definite all'art. 49 della legge [9-3-1956 n. 303.

Art. 90
\ Procedure autorizzative: pareri preveniivi

- Chi intenda avviare nuovi insediamenti produttivi o tistrutturare e/o ampliare quell: esistenti deve, allatto della domanda di
concessione edilizia di opere a destinazione specifica e definita, allegare oltre alla docurnentazione richiesta dagli uffici compe-
tenti per le opere con destinazione d’uso generiche, la seguente ulteriore documentazione:

a) - planimetria in scala 1:100 specificando le destinazioni d'uso dei locali. la disposizione dei macchinan e degli impianti, |
posti di lavoro, le attrezzature, i locali, |”illuminazione, l'eventuale presenza di fonti di surriscaldamento o raffreddamen-
to. ecc...;

b) - relazione sui parametri incidenti sul microclima (superficie aeroventilante o refrigerazione ecc.);

c) - relazione tecnica sul ciclo produttivo specificante le materie prime lavorate, le sostanze od i prodotti ausiliari, i prodotti
finiti, i passaggi di lavorazione, le temperature di utilizzo ed ogni altra notizia necessaria alla comprensione dei cicli
lavorativi:

d) - relazione sui prevedibili fattori di nocivitd e sui relativi interventi di prevenzione che-st-intendono arruare per la sicurezza
e ’igiene degli ambienti di vita e di lavoro; '

e) - dichiarazione sull’evenruale inserimento del!’insediamento produttivo nell’elenco delle<industrie insalubri ci cui
all’art. 216 T.U.LL.SS. e successive modificazioni;

f) - relazione sulle emissioni in atmosfera;

g) - relazione sugli scarichi ¢ sui sisterni di smaltimento;

h) - relazione sulla produzione di rifiuti, sulla loro classificazione e sulle modalita di stoccaggio e conferimento;

i) - per zli insediamendi produttivi ricadenti nel campo di applicazione dell’art. 48 del D.P.R. 303/ 56, la ditta deve presentare
la *scheda informativa™ per la notifica (di ruovi insediamenti produtrivi o di ristrutturazione di queliresisi=nn) al S.S.N.
della Regione Puglia (allegato 9) debitamente compilato in ogni sua parte.

- La decumentazione di cui al primo comma & indispensabile per una corretta valutazicne dell‘istanza,

- Il Comune riceve 1'istanza corredata del parere del Servizio di Igiene e Sanit2 Pubblica e del Servizio Prevenzicnz e Sicurez-
za degli Ambientl di Lavoro del Dipartimento di Prevenzione dell’AZIENDA U.S.L. per quanto di rispettiva spettanza. Per
guanto attiene agli aspetti di tutela ambientale sara cura del Servizio Igiene & Sanita Pubbhca del Dipartimento di Prevenzione
acquisire preventivamente il parere de! competente organo di controdlo.

4. --I1 parere conclusivo, corredato di eventali prescrizioni deve essere allegato alla pratica che, cosi completata. ¢ inviata al
vaglio della Commissione Edilizia per i successivi provvedimenti del Sindaco.
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Art. 91
Procedure autorizzattve

I. - Ad ultimazione dei lavori deve essere richiesta dal legale rappresentante dell’Azienda la certificazione di abitabilitd/agibiiti.
Al fine gli organi tecnici comunali, il Servizio Igiene e Sanita e 1l Servizio Prevenzione ¢ Sicurezza degli Ambienti di Lavoro
Pubblica del Dipartimento di Prevenzione in collaborazione con gli organi preposti al controllo in materia di wtela ambientale
effertuano, per le rispettive competenze, 1 necessari sopraliuoghi atti alla verifica:
W) - della conformita progettuale dei locali:
b) - del rispetto di wute le eventuali prescrizioni e condizioni apposte alla concessione, siano esse di curattere urbanistico -
edilizio. igienico santtario o di altro genere;
¢) - del rispetto delle destinazioni d'uso previste nel progetto approvato:
d) - dell’eventuale presenza di cause o fattori di insalubricd ne1 confronti dell”ambiente intemo ed esterno non emersi in sede
di annhist progettuale.
2.« Sulla base delle risultanze di dettt sopralluoghi possono essere dettate ulteriort prescrizioni al cui risperto sard condizionato il
rilascio dell abitabilitk / agibilica ¢ destinazione d'uso.
3. - Ottre all’oitenimento delle certificazioni di agibilita/abitabilita nessuna attivitd pud essere iniziata se non pravia asquisizione
dell'aurorizzazione all'uso da ottenersi mediante preseniazione di domanda al Sindaco con la relativa documentazione di cut
all'art. 87.
4. - Le Unita Produttive, come defimte nellart. 86, che ristrutturano la propeia attivitd. che si trasteriscano o si insedino in nuovt
locali. devono richiedere al Sindaco, qualora I'immobile ne sia sprovvisito. {’autorizzazione all'uso dell'insediamento, presentan-
do la documentazione di cui all’art. 87.
3.- E’ facolta del Sindaco, analogamente a quanto descritto nell'atticolo precedente. concedere ’agibilita e 1'autorizzazione
all'uso di detti locali previo parere degli organi tecnici comunali, dei Servizi di lgiene Pubblica e del Servizio Prevenzione e
Sicurezza degli Ambienti di Lavoro dell’AZIENDA U.S.L. competente tervitorialmente. nonché degli organi preposti al controllo
in materia di tutela ambientale.

- Art. 92
Superficie

1. - Per i locali destinati ad attivita lavorative la superficie deve essere quella prescritta dalla vigente normariva in materia di
igiene e sicurezza del lavoro.

Art. 93

Altezza

1. - L'altezza minima prevista per i locali destinati ad attivita lavorative industriali 0 amgianali.é;fissata inm. 3.00 e. comunque,
secondo quanto previsto dal D.P.R. n® 303/56.

Art. 94
liluminazione

L+ - I'locali di lavoro devono essere convenientemente illuminari a fuce naturaie direrta, salvo deroghe per i locali nei quali. per
1ecessitd tecniche, & necessario un diverso tipo di lluminazione.

2. - La superficie illuminante diretta di luce naturale deve essere di almeno 1/8 della superticie del pavimento del locale se posta
dteralmence, 1/10 se posta a livello detla coperura. L'intensicd, la qualicd. 1a distribuzione delle sorgenti di luce artiticiale negli
wmbienti di lavoro devono essere idonei allo svolgimento dello specifico compito visivo. Nelle postazioni di lavero ove sia
1ecessaria una illuminazione [ocalizzata if rapporto tra illuminazione generale e localizzata non deve essere interiore a 173,

i,’- Devono essere assicurari, anche con adeguati mezzi di regolazione, i valori minimi di illuminazione sul posto di lavoro
yrevisti dalla vigente normativa in materia di igiene e sicurezza del lavero.

-. = L'impianto eleurico di illuminazione deve essere alimentato dal quadro elettrico di distribuzione separatamente du quello di
&42a motrice.

.- La collocazione delle lampade deve essere tale da evitare abbagliamenti diretti e/o riflesst e [a proiezione sulla postazione di
1voro di ombre che ostacolino il compito visivo.

. - Negli stabilimenti e negli umbienti in genere, devono essere installati mezzi di illuminazione sussidiaria da impiegare in caso
1 necessitd D. Lgs n® 626/94 e modifiche / integrazioni.
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Art. 935
Microclima

- Nei locali nei quali si svolgono attivitd lavorative di qualsiasi genere deve essere garantito un ricambio d aria con mezzi

naturall o artificiali secondo le disposizioni in materia di igiene e sicurezza del lavoro.

- Le aperture per 'aerazione naturale devono essere equivalenti a 1/8 della superticie del pavimento. riducibile fino a 1/16 se
vi & idoneo sistema di condizionamento o di ventilazione.
3. - Nell'ipotesi di emissione di inquinanti all“interno, deve essere installato un idoneo sisterna di aspirazione separato dall'even-
taale impilanto di aerazione artiticiale o condizienamento dell’ana.
4.~ Deve essere garanaa, in rapporto all'attivind lavoetiva svolta. temperatura ed umiditd dell"aria compatibili cca tl benessere
rermico degli addeto.
5.+ [l numero det ncambi d'ana / ora consigliato varia da un minimo 6-10 per fabbriche in genere ¢ per otficine ad un massimo
di 20-30 per tondate. fornaci. forni da pane. lavanderie, sale macchina e caldaie. tiatocie e 30-60 per i tacali di verniciatuea.

Art. 96

Locali sotterranes ¢ seminterrart

i. - £ vietato adibire ad attivita lavorativa sotterranei o semisorterranei e comunque carentt di aria ¢ luce direta.

2. - Lo svolgimento del lavoro nei suddetti locali, potrd essere consentito previa autorizzazione del Servizio di [giene ¢ Sanitd
Pubbiica del Dipartimentoi Prevenzione allorquando siano rispettati gli altri disposti del presente Regolamento e st provveda
con mezzi riconosciuti idonei dal Responsabile del Servizio di Igiene e Sanitd Pubblica alla aerazione, alla illuminazione ed alla
protezione dall 'umiditd.

3. - Restano comunque vietate in detti locali le lavorazioni che diano luogo ad azioni nocive.

4. - L'ambiente di lavoro deve essere predisposto in modo tale da assicurare la possibilita di separare convenientemente le varie

lavorazioni ed isolare quelle che producono elementi di rischio o di nocivita.

Art. 97
Servizi igienict

{. - Tutti i luoghi di lavoro devono essere formiti di latrine in numero previsto dalle norme vigenti in matena di igiene del lavoro.
- Le latrine devono essere tamponate a tutta altezza e dotate di antilatrina con lavandino, la loro altezza minima non deve essere
inferiore a m. 2,40, le pareti ed il pavimento devono essere lavabili ed impermeabili.
3. - Vaassicurata un'adeguata ventilazione naturale.
4. - In alternativa & ammessa una ventilazione artificiale che assicuri almeno 20 ricambi/ora con mantenimento deil'aspirazione,
collegata con ['accensione della luce, per tre minuti successivi all’uscita del servizio.
3. - Le latrine devono preferibilmente essere collegate in modo da evitare percorsi esterni al fabbricaro.
6. - Devono essere, altresi, installati:
a) - lavandint, almeno uno ogni 3 lavoratori occupati in un twmo;
b) - docce, ove prescritiz, nella proporzione prevista dalle viganti disposizioni in matena.
7. - Deuti locali devono comunicare con gli spogleaiei e devono essere muniti di apposito spazio antidoceia vrile per il deposite
Jdegli indumeni.
"3. - Gli spogliatoi devono essere dotati di armadietn perscnzli a doppio scomparto e con finestra e griglia.
9. - Le larrine, te docce e gli spogliatoi devono essere separali per sesso cosi come indicato dal D.Lgs n® 626/94 e successive

modificazioni € integrazioni

Art. 98
Soppalchi

1.~ Nei locali adibiti ad attivitd lavorativa o produtiva i soppalchi sono ammessi se realizzata a regola d'arte con idonel
miateriali resistenti, osservata, comungue, la vigente normativa in materia di sicurezza e di prevenzione infortuni.

2. - [ soppalchi non devono occupare una superficie maggiore della meca della superficie del locale in cui vengono costruiti.

3. - L'altezza, sia nella parte superiore che in quella inferiore de! soppaleo. non pud essere infertore a m. 2.70.
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Art. 99
Barriere architettoniche

[.- Ai sensidel D.PR. 24-4-1978, n. 384 (G.U. del 22-7-1978), nei fabbricati pubblici, con particolare riguardo a quelli di
carattere collettivo-sociale. devono essere attuate le norme intese a facilitare |'accessibilitd & la fruizione anche agli handicappati
con ditficoltd di deambulazione qualora ne sta previsto |'uso per gli handicappati stesst.

2. - Al tine di ridurre al massimo le barriere architettoniche, tali norme vanno applicate negli edifici pubblici e privati di nuova
costruzione e, nei limiti del possibile. anche in quelli preesistenti, nel caso di interventi edilizi sogzetti a concessione del Sindaco
allorché ne sia espressamente previsto |'uso per gli handicappati motori.

3. - Tn particolare devono essere attuare {e norme relative agli accesst (puarcheggt. percorsi pedonali, scule, rarpe, porte, pavimen-
ti, ascensori ¢ locali di servizio).

4. - Deve. inoltre, essere favorita |'abolizione dei dislivello esistenti al medesimo piane.

5. - Perle bamere architettoniche, ove ed in quanto necessario. devano essere applicate le disposizioni contenute nella legzge 9- |-
[989. n. 13 e successive modifiche ed integrazioni, nonché quelle contenenti norme tecniche netdecreti ministeriali di applicazio-

ne.

Art. 100
Difesa dagli inquinanti

L. - Fermo restando quanip prescritto al terzo comma dell‘art. 92 del presente Regolamento, gli inquinanti aerei {(polvert. tumi,
nebbie. gas, vapori) devono essere efficacemente caprati nelle immediate vicinanze del punto in cui si originano ed in modo tale
da evitare |'esposizione degli addeti e la diffusione nell’ambiente circostante.

2. - Le lavorazioni rumorose soggiacciono alle disposizioni contenute nel D.L. 277/91 e successive modifiche ec integrazioni,
nonché a quelle previste nel presente Regolamento.

3. - In presenza di sorgenti di calore radiante devono essere adottati accorgimenti tali da evitare ['irraggiamento diretto del posto

di lavoro.

Art. 101
Autorimesse

l. - Le autorimesse private, devono essere provviste di pavimento impermeabile e piletta-di:scarico per evitare il ristagno dei
liquami. Le porte devono avere feritoie in alto e in basso, di dimensioni adeguate ad assicurare un sufficiente ricambio di aria;
comunque, deve essere garantita una superficie del pavimento che deve aprirsi su corselli o spazi di manovra.

2. - L’altezza minima netta interna delle autorimesse non pud essere inferiore a m. 2,00.

3. - E’ farto assoluto divieto far passare a vista nelle autorimesse tubazioni della distribuzione di gas a meno che non siano
conforme alle norme UNI-CIG.

4. - Le pareti delle autorimesse devoro essere realizzate con materiali idonei allo scopo di garantire i necessari requisiti acustici.
5. - Per quanto rignarda le autorimesse pubbliche, si dcvranno assicurare le norme di cui all’art. 86 del TU.LL.PP.SS. 18 giugno
1931, n® 733 come modificato dal D.P.R. 616 del 24 luglio 1977, nonché assicurare il rispetto dei requisiti ¢ delle norme tecniche
previste dal D.M, del 20 novombre 1981 che detta norme in materia di sicucezza per la costruzione ¢ 'esercizio delle autorimesse
e.de! Decreto del Ministero dell'Internc del 1° febbraio 1986 che detta norme in materia di sicurczza.

Art. 102
Locali accessori delle autorimesse

1. - I'locali accessori sotterranei o a tivello inferiore comunicanti con 'autorimessa (buche di ispezione. ripostigli) devono essere
- aerati abbondantemente mediante collegamento con I’ impianto di aspirazione forzata o con impiante analogo indipendente.
2. - In ogni autorimessa devono essere installati almeno una latrina con antilatrina realizzate secondo le prescrizioni contenute nel

. presente Regolamento.
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Art. 103
Lavanderie

- Per l'attivazione di lavanderie ad umido od a secco deve essere richiesta preventiva autorizzazione al Sindaco, previo parere
favorevole del Servizio Igiene e Sanitd Pubblica del Dipartimento di Prevenzione e det Servizio Prevenzione @ Sicurezza degli
_ Ambienti di Lavoro che st avvarranno, per gli aspett di tutela ambientale. della collaborazione degli organi preposti alle relative
ativitd di controllo. L'istanza deve essere corredaca di planimertria del [uboratorio con tutte le indicazioni concernent |'idoneira
dei localt e delle attrezzature.
- [locali delle lavanderie devono possedere i requisiti fissati dalle norme vigenti in materia di igiene del lavoro.

- [e lavanderie ad umido devono dispose di ambienti ampi, ben visibili ed illuminati. tenutl sempre con la massima nettezza.
Homu di pavimento impemmeabile & di parert rivestite con materiale liscio e tavabile fino ali’altezza di m. 2. 1 pavimenau devono
essere fornin di scarico a chiusura idrautica.

1, - [raccordi delle pareti e di queste col pavimento devono essere arrotondati, per facilitare la pulizia ¢ la disinfezione.

- [ servizio di raccolta della biancheria sporca ¢ di distribuzione di quella pulita deve farsi con mezzi distint ¢ con recipienti
chiusi.
6. - Un sertore apposito ¢ separato deve essere destinato a deposito della branchena sudicia. Deve essere adotiata una idonea
sistemazione delle macchine lavatrici. delle vasche di lavaggio e risciacquo a comparumenti separati, delle lisciviarrici, degli
idroesteattori, degli essiccatori e del reparto di stireriz e riparazione, disponendo che le varie fasi del processo di lavorazione
procedino (n senso unico.
7..- Le lavanderie ad umido devono essere fornite esclusivamente e abbondantemente di acqua potabile.
8. - Anche ttti i lavatoi privati e quelli in servizio di ccllettivitd come convitti ecc... devono comspondere alle suddette norme &
sono sottoposti alla sorveglianza del Servizio Igiene e Sanita Pubblica del Dipartimento di Prevenzione territorialmente compe-
teate. -
9. - Gliospedali e le case di cura ed istituti in ogni caso provvedere con propri mezzi ad una corretta disinfezione della biancheria
infetta. Di norma queste istituzioni provvedono al lavaggio della biancheria con propria lavanderia: nel caso in cui si ricorra a
lavanderie esteme, & compito del Direttore Sanitario adottare idonee precauzioni ad gvitare contagi infettivi ¢/o contaminazioni
da materiali ionizzana.
10. - Le lavanderie a secco classificate industrie insalubn di seconda classe devono disporre di locali che, oltre alle caratteristi-
che di struttura suddetta, abbiano, in particolare, sufficiente cubatura ed adeguato ricambio d'aria, nel rispetto delle disposizioni
di cui al successivo art, 101. Tlocali di queste lavanderie non debbono essere comunicanti ¢on vani interrati o seminterrati.
11. - La ventilazione naturale & assicurata da aperture di adeguate dimensioni a riscontro del vano d'ingresso, nel rispetto delle

norme del presente Regoiamento.
(2. - Nei locali provvisti di due porte contigue, sulla stessa parete, anche quella non nservata all’ingresso deve essere apribile in

senso verticale.

Quando ¢ impossibile fare aperture di riscontro bisogna provvedere, con opportuni impianti. ed immettere aria dall’alto e
dal lato opposto al vano d'ingresso. in quantita tale da garantire nel locale una pressione positiva rispetto all’esterno.
I4. - In ogni caso, i locali devono essere dotati di un impianto di ventilazione sussidiaria forzata, con presa d’aria all’esterno e
bocca di aspirazione sita in basso, in prossimita della macchina lavatrice, mediante idone: 2lettroaspiratori capaci di espellere in
2 minuti un volume d’aria pari alla cubatura del locale, evitando che 1'aria allontanata pessa penetrare in ambisua vicini; la canna

enulaznone pertanto dovra sfociare oltre il tetto come per le canne fuinarie.

15. - Ove le caratteristiche ambientali o esigano, 12 macchina lavatrice deve essere coiiucaia, In apposiiu idoneo vano, con
adeguato ricambio d'aria.
16. - Durante il funzionamento della macchina il perioco di asciugamento deve essere protraito fino al recupero totale dell"ulti-
ma goccia di solvente contenura nell’aria di ricircolo interno di condensazione, si che nella successiva tase di deodorazione detti
indurnenti si abbia ad espellere aria priva di vapori o di altro solvente usato. '
17. - Per il dscaldamento det locali di lavorazicne, non devono impiegarsi appdrecchl a tuoco diretto o comunque mezzi irra-
dianti calore ad alta temperatura (bracct, swufe, resistenze elettriche scoperte e simili).
18. - E’ fatto, inoltre, divieto di tenere e usare solvente in recipienti scoperti, di compiere qualsiasi operazione tecnica all’aperto
e sotto tettoie, di fumarie nei laboratori.
19. - 1l personale addetwo alle luvanderic a secco deve essere soloposto a cura del proprietario alle visite preventive & periodiche
in otrtemnperanza alle disposizioni vigenu.
20. - [l personale addetio aile lavanderie deve essere munito del libretto di idoneitd sanitario e deve essere sottoposto alla vacei-
nazione anutifica.
21.- Nelle lavanderie in cui si usano solventi organici di qualunque natura vi devono essere idonei sistemi di caprazione e dt
apbartimento delle emissioni in modo da non arrecare molestie o danno al vicinato.
22.- 1l condotto di scarico dei vapori delle lavatrici deve sbaccare ail’'esterno del laboratorio mediante canna di espulsione ed
essere munito di dispositivo di depurazione idoneo all'abbattimento e raccolta completa del solveate, in modo che il contenuto di
solvente espulso nell’aria non superi a valle del presidio depurativo 10 ppm.
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3.- Perimpedimenti dt natura tecnica, pet vincoli urbanistict possono essere adottate soluzioni diverse altemative (fognatura).
4. - Duraate la conduzione devopo osservarsi le seguenti norme:
a) - il carico del solvente deve essere effettuato sempre mediante travaso a ciclo chiuso;
- b) - la pulizia de: filtri deve essere effettuata da persona munita di adeguate protezioni individuali (guanti, maschera);

c) - la fanghigha residua deve essere raccolta in recipienti, a chiusura ermetica ¢ smaltita tramite ditte specializzate ed auto-
rizzate: la ditta dovrd. comunque, documentare con idonee speciticazioni i quanatativi di solventi usati ¢ il conferimento
dei rifiuti a ditte esterne;

d) - glt ambient: di lavoro devono essere abbondantemente aerati prima dell'inizio di ogni ciclo.

25. - Nelle [avanderie in cut vi sia produzione di riftuti classificabili tra gli speciali o tra L tossici e nocivi. gli stessi devono essere

stoccati e conferiti a ditte aurorizzate e secondo le modalita prescritte dalle leggi vigentl in materia,

26. - U vewolt impegati per il trasporto della biaacheria devono essere rivesuti di materiale tmpermeabile e lavabile. Essi

devono essere ritenuti idonei dal Servizio Igiene ¢ Sanitd Pubblica del Dipartimento di Prevenzione ¢ all ‘uopo certiticati a mezzo

di visite periodiche.

27. - E’ vietwro alle lavandene raccogliere e pulire biancheria ed altri effetti personali o letterecct di ammalati di malatrie
- trasmissibili. che dovranno essere conferiti separacamente ad appositi servizi di lavanderie autorizzate dal Servizio [giene ¢ Sanita

Pubblica dz! Dipartimento di Prevenzione sul cui tertitorio si svelge 1'attivied a prescindere daila provenienza della clientela.

2
2

Art. 104
{ndustrie insalubri

l.- Aisensidell’art. 216 del T.U.LL.SS. n° 1265/34, del Regolamento generale sanitario di cui al R.D. 3/2/1501 n° 435 ed in base
all’elenco delle lavorazioni insalubri di cui al D.M. 5/9/1994, I’ Amministrazione Comunale. su istruttoria tecnica del Servizio di
[gizne ¢ Sanita Pubblica del Dipartimento di Prevenzione procede alla classificazione degli insediamenti industriali, artigianali,
commerciali o zooagricoli gia esistent: che affettuano. in tutto o n parte, lavorazioni comprese nel sopra indicato elenco.
2. - Per la classificazioni e dei nuovi insediamenti produttivi, I’ Amministrazione Comunale.previa istruttoria del Servizio dt
Igiene e Sanita Pubblica del Dipartimento di Prevenzione stabilisce a quale classe | insediamiento appartenga.
3. - [ nuovi insediamenti che effettvano, in 1o o in parte, lavorazioni insalubn iscrictesnotla 1* classe, non sono consentiti
all’interno del perimetro dei centri edificat.
4. - Analogamente, nel perimetro dei centri edificati, non sono consentit: ampliamenti e/o nistutturazioni di insediamenti esisten-
ui relativi a cicli di lavoraziont insalubn iscritti nella 1+ classe.
5. - Gli insediamenti industriali, artigianali, commerciali, zooagricoli, esistenti alta data di entrata in vigore del presente Regola-
mento, quando effettuano, in turto o in parte, lavorazioni insalubri di 17 classe, possono essare autorizzati a rimanere all’interno
del perimetro del centro abirato se il titolare dimostra che, per I'introduzione di nuovi metodio speciali cautele, I’esercizio della
tavorazione insalubre non reca danno o molestia al vicinato.
6. - A seguito deila classificazione ed ai sensi dell’art. 216 del T.U.LL.SS. n° 1265/34, |' Amministrazione Comunale senttto il
Servizio di Igiene e Sanita Pubblica del Dipartimento di Prevenzione ed acquisiti. se necessario, i pareri degli organi competenti,
in relazione alle cause di insalubritd, prescrive le cautele da adortarsi ai fini della tela della salute pubblica.
7. - Spetta al Sindaco, su parere del Servizio di Igiene e Sanitd Pubblica del Dipartimento di Prevenzione ordinare {a chiusura
degli insediamenti insalubri o 1l loro allontanamento dall’abicato. Nelle situazioni che presentino caratteristiche di contingibilita

ed urgenza, il Sindaco & tenuto ad emettere agpposite ordinanze ai seasi dell’2rt. 153 del T.U.LL.C.P. e successive integrazioni e
modifiche.
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CAPO VII
STRUTTURE SOCIO-SANITARIE

Art 105
Presidi ospedalieri

"1, - Per la costruzione ¢ I'ampliamento dei presidi ospedalieri pubblici e privati vanno osservate le norme contenute nel D.C.G.
del 20-7-1939 ¢ del DPR 14 gennaio 1997 e successive modifiche ed integrazioni.

.2. - Perlo smaltimento deirifiutirinvenienti dalle strutture ospedaliere di cui al primo comma deve essere osservata la normativa
contenuta nel D.P.R. 915/1982 e successive modifiche ed integrazioni nonché del D.Lgs. n® 22/97 e di quella contenuta nelle
ratutive disposizioni regolamentari di caractere attuativo.

3. - Deve essere rispettaty la speciale normativa sulle radiazioni ionizzanti e sulla weela della popolazione riveniente dall’uso
telle radiazioni stesse di cut al D.P.R. 13-2-1964. n. 183 & successive modifiche ed integrazioni.
" 47~ Dovranno essere, altresi, osservate le speciali disposizioni di legge sull’uso ¢ sullo smaltimento di sostanze radioatrive,

3. - Deve essere anche rispettata la normatva sull‘impiego dei gas rossici prescritta dalle vigenti disposizion: di legge in materia.

6. - Pec quanto riguarda lo smaltimento det liquami devono essere osservate {e norme contenute nella tegge 319/76 e relativi

regolamenti attuatvi.
7. - Per quanto attiene glt ambienti di lavoro devono essere osservate le norme di cut al D.PR. 303/1956 nonché del D.Lgs. n®

626/94 come modificato ed integrato dal D.Lgs. n° 242/96.
8. - Per le auivita implicanhi la conservazione, manipolazione e somministrazione degli alimenti e delle bevande devono essere
osservate le disposizioni attinenti le strutture e le attivind ospedaliere contenute nella legge 283/62 e successive modifiche ed

integrazioni, nonché quelle contenute nel D.P.R. 327/80.
9. - Devono essere osservate tutte te norme all’uopo previste negli strumenti urbanistici locali e relativi regolamenti nonché tutee

le disposizioni attinenti le strutture e le attivita ospedaliere contenute nelle leggi statali e regionalt.

Art. 106
Case di cura private

I. - Per le case di cura private devono essere osservate le disposizioni contenute nel D.M. 3-2-1977 ¢ nella legge regionale 30-3-
1985, n. 51 ¢ successive modifiche ed integrazioni nonché det DPR 14 gennaio 1997 e successive modifiche ed integrazioni.
2. - Devono essere osservate nutte le disposizioni attinenti le materie contenute nel precedente articolo.

Art. 107
Ambularori e poliambulatori

L. - Per glt ambulatori ed i poliambulatori devono essere osservate tutte le prescrizioni di ordine igienico-sanitario contenute nella
Circolare dell’ Assessorato Regionale alla Sanita n, 24/17624/412/4 del 25-7-1989, nel D.P.R. 303/56 ¢ nel D.Lgs. n® 626/94, nel
DPR 14 gennaio 1997 e successive modifiche ed integrazioni nonché nel presente Regolamento

Art. 108
Servizi di assistenza per le persone anziane

b. - I requisin igienico-funzionali per gli immobili in cui si svolgono atrivita di assistenza alle persone anziane, si applicano.
osservare le prescrizioni di carartere generale previste dal presente Regolamento, le norme contenute nella legge regionale 3(-8-
[981. n. 49 e nel Regolamento regionale 9-5-1983, a° | contenente standards strutturali'e organizzatvi dei relativi servizi.

2.~ Sono anche applicabili per la classificazione, le istruzioni contenute nella Circolare n. 1667 dell’ Assessorato Regionale ai
Sérvizi Sociali pubblicata sul B.U.R. n. 169 del 6-11-1986 e successive istruzioni.
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Art. 109
Strutture socio-sanitarie

l. - Le strutture di assistenza sociale ¢ socio sanitaria ad utilizzazione diurna, presso le quali non & previsto il pernortamento degli
ospiti. devono possedere le seguent caratteristichs:
2) - locali ampi. aerati. illuminati e con condizioni micro-climatiche che rispettino le norme igieniche gid previste in materia
di igiene edilizia dal presente Regolamento e tali da rendere gradevole il soggtomo per glt assistiti ed (! personale addet-
to:
b) - dotaztone di arredi e suppellettil; tunzionali in rapporto alle caracteristiche fisiche ¢ psicofisiche degli assistiti;
¢) - locali per ['artesa. 1 soggiomo, le attivitd specifiche svolte dagli operatori;
d) - serviziigienici in numero di uno ogni otto frequentatori distint per sesso e con un numero minimo di due. oltre a servizi
tgienicl. distinti per sesso. pec il personale in numero proporzionate di uno ogni dieci addetti simultaneamente presenti:
e) - nell'tpotesi di somministrazione di pasti. e cucine, e mense ed i servizi annessi devono essere conformi alle normie del
D.PR. 327/80. alle norme del presente Regolamento in materia, nonché in possesso dell’autorizzazione di cui all*art. 2
della legge 283/62.
2. - Ture e strutture immobilian di cui al precedente comma, aonché gli accessi ai locali devono essere in regola con le vigent
disposiziont tn materia di barriere architettoniche ¢ con le norme in materia di sicurezza.
3. - Per le strutture presso le quali &€ ammesso il pernottamento degli assistiti, oltre alle prescrizion: di cui ai precedenti commi. in
mancanza di specifica normativa di setrore. devono essere osservate le disposizioni contenute nella normativa regionale richiama-
ta nel precedente art. [Q3.
4. - Le strutture socio-sanitarie di cui ai commi uno e tre devono essere munite di specitica autorizzazione sanitaria rilasciata dal
Sindaco. previo parere favorevole vincolante del Servizio [giene e Sanita Pubblica del Cipartimento di Prevenzione dell’ AZIEN-

DA US.L. ternitorialmente competente.

Art. 110
Strutture sanitarie veterinarie private

1. - Le strutture sanitarie private si differenziano in :
a) - studio vererinario;
b) - ambulatoric veteninario;
¢) - clinica veterinaria privata - casa di cura veterinaria - ospedale veterinario privaro:
d) - laboratorio veterinario di analisi.
2. - Le strutture sanitarie veterinarie privare devong rispettare le norme igieniche di carartere generale nonché possedere i requi-
siti previsti dal D.M. 20-9-1996 (G.U. n® 254 del 16-12-1996).
3. - Le strutture sanitarie veterinarie devono, comunque, rispettare le norme igienichz o1 carattere generale ¢ devono essere in
possesso dei seguenti, ulteriori requisiti:
a) - preferibilmente allocati in immobilt di unifamiliare;
b) - nell’ipotesi in cui siano allocati in immobili condominiali devona essere situan al piano terra ed avers accesso diretto
dalia pubblica strada ed essere riservati esclusivamente all’assistenza di animali di piccola tagiia:
c) - deve essere rirevisto un idoneo sistema di smaltimento deile deiezioni prodotie dagli animali assistiti e dei ROT;
d) - in ogni casn devono essere adottate idonee misure per garantire la quiete degli abiati circostant.
4, - Non pud essere auzorizzato !"esercizio di cliniche con degenza degli animali assistiti in centri abitati.
5. - Le strutture sanitarie veterinarie private devono essere autorizzate secondo quanto previsto dal D M. 20-9-1996.
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Art. 111
Farmacie

. - llocali destinati a farmacia debborno essere sufficientemente spaziosi e mantenuti sempre in ottime condiziont di ordine e
yulizid
+. - Ogni farmacia deve disporre di uno spogliatoio e di propri servizi igienici.

. -~ L'altezza degli ambienti di lavoro e di vendita deve essere di m. 3 ed & vietato destinare a tale uso local sotterranei o
emimiermali.
.. - Neilocali di vendita. lo spazio nservato al pubblico deve avere una superficie non interiore ad un terzo de(la intera superficie.
o, - Isoppalchi sono ammessi alle condiziont prescriwe dai precedente art. 83.
,. - La farmacia deve disporre di adeguari locali di servizio ed avere costante. naturale controaerazione ed una buona illuminazio-
e-naturale.

. - [l tavolo di preparazione deve essere dotato di cappa di raccolta dei vapori, coilegata con condotto autonomo di esalazione
tociante all'esterno. in posizione che non arrechi danno o molestia al vicinato.

. - 1l magazzino-deposito dei farmaci pud essere ubicato anche in locali sotterranei nei quali siano, con mezzi natucait o con
istemi arctticiali. assicurate condizioni microclimatiche favorevoli alla buona conservazione dei farmaci.
.. - Allo stesso fine la farmacia deve essere dotata di frigoriferi ed armadi termostatict. in ottemperanza alle indicazioni della
1gente Farmacopea Ufficiale.

\ Art. 112
Depositi di prodotti farmaceuitici

. - [ depositi e magazzinidi prodotti farmaceutici e di presidi medico-chirurgici debbono essere ubicati in locali aerati, esenti da
midita e provvisti di accesso diretto da spazio pubblico, in modo da assicurare 1a sorveghianza da parte degli organi di vigilanza.
. - Detti depositi debbono essere mantenuti in buone condizioni di ordine e di pulizia ed essere attrezzati con armadi 0 camere
2rmostatiche per la conservazione dei prodotti deperibili, secondo le norme della F.U..

. - Gli ambienti destinan al personale debbono corrispondere ai requisitt del D.P.R. 11-3-1956, n. 303 e det D.Lgs. n° 626/94 ed
lle norme igieniche di ordine generale stabilite dal presente Regolamento.

Art 113
Esercizi di vendita di presidi medico-chirurgici

. - Per i requisiti igienict dei locali per |'esercizio di vendita dei presidi medico-chirurgici si applica la disciplina prevista ai
ommi |, 2, 3,4, 5 ¢ 8 del precedente articolo 108 del presente Regolamento.

Art. 114
Strutture di terapia fisica e di riabilitazione

_ - Perle strutture di terapia fisica e di rabilitazione devono essere osservate le prescrizioni di ordine igienico-sanitaric contenu-
2 nella Circolare dell’Assessorato Regionale alta Sanicd n. 24/17624/412/4 del 25-7-1989, del DPR 14-1-1%97 e nel D.P.R. 303/
6 e del D.I.gs. n° 626/94 e successive modifiche ed integrazioni.

Art. 113
Stabilimenti termali

.- Perl’esercizio di stabilimenti termalie per cure idropiniche, osservate le vigenti disposizion: di legge in materia mineraria per
1 ricerca delle acque ¢ la determinazione del relanvo bacino, si rinvia all’art. 194 del T.U. delle leggi sanitarie ed alle norme
ontenute net Titolo [1 del R.D. 28-9-1919, a. 1924 ¢ successive modifiche ed integrazioni.
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CAPO VII
STRUTTURE RICETTIVE E TURISTICHE

Art. 116
Alberghi e pensioni

l. - Le caratteristiche igtenico-edilizie degli alberghi. pensioni. locande, dormitort e similt ¢ le condizioni igieniche del loro

~esercizio sono ftissate dalle norme. di cui al R.D. 24-5-1925. n. 1102 (Regolumeato per rerndere obbligatora attuazione di
migliorie igieniche e sanitarie negli alberghi) modif, con D.P.R. 30-12-1970, n. {437,

2. - Per "apertura di tali esercizi. & necessaria l"autorizzazione del Sindaco a norma del D.P.R. 24-7-1977. n. 616. previo parere
favorevole vincolante del Servizio [giene e Sanira Pubblica del Dipartimento di Prevenzione. a norma delle vigenu disposizioni di
jegue in materia.

3.- Lautorizzazione sanitaria ha validitd trienpale per quegli esercizi di ospitalita le cui caratteristiche siano tali da consentire
t"uso in qualsiasi stagione dell'anno. in particolace per quanto concerne la dotazione di mezzi idone: di riscaldamento.

"4, - [l parere del Servizio Igiene ¢ Sanitd Pubblica del Dipartimento di Prevenzione per il nnnovo dell autorizzazione di cui al
precedente comma deve essere reso nel termine di 60 giom:. Qualora nel prederto termine non intervenga un parere negativo
l"auzorizzazione si intende racitamente ninnovata, previa presentazione di autocertificazione attestante |2 sussistenza di cutti i
requisiti igienico - sanitart previsti dalla normativa vigente e farto salvo, comunque. ['obbligo di uniformarsi alle eventuali pre-

* scrizioni dell*autoritd sanitaria competente.
5. - Quando gli alberghi & gli altri esercizi restino chiusi per oltre e mesi, i titolari hanno 'obbligo di comunicare la data di
riapertura degli esercizi stessi almenc 60 giomi prima al Servizio Igiene e Sanitd Pubblica, il quale dovra effettuare i prescritti
controlli. La napertura & subordinata al parere favorevoie del Servizio [giene ¢ Sanird Pubblica del Dipartimento di Prevenzione,
da comunicare al Sindaco. Il parere del Servizio Igiene e Sanitd Pubblica del Dipartimento di Prevenzione deve essere reso nel
termine di 30 giomi dalla comunicazione della data di riapertura, Ove nel termine sutndicato non intervenga un parere negativo,
|"autorizzazione si intende tacitamente rinnovata sempreché venga contestualmente autocertificata dal richiedente la sussistenza
di tutti i requisiti di legge in materia di Igiene e Sanita Pubblica. Qualora la chiusura st protragga per oltre un anno, sara richiesto
il rilascio di nuova autorizzazione.
6. - Qualora gli esercizi di cui innanzi siano muniti di locali e attrezzarure per la somministrazione agli ospiti di alimenti ¢
bevande, quali rstoranti, bar & simili, i locali medesimo, le attrezzature ed il personale addento, anche temporaneamente, sono
soggetti allz disciplina e ai controlli previsti dalla legge 30-4-1962 n® 283 e dal D.P.R. 327/1980. I restante personale che presta
servizio negli alberghi, nelle pensioni, nelle locande non pud essere assunto in servizio se non munito di certificato medico di data
recente o, comunque, non anteriore a 3 mesi dalla data di assunzione, rilasciato al Servizio Igiene e Sanita Pubblica del Diparti-
mento di Prevenzione, attestante {a sana costituzione ¢ 1'esenzione da malattie contagiose.

7. - E’ fatto, in conseguenza, divieto ai proprietari o conduttori degli esercizi sopra menzionati di assurnere a tempod determinato

0 indetermninato personale sprovvisto del dovuto certificato. Tale certificato & obbligatorio anche per 1 proprietari o condutton,

nonché per le persone della loro famniglia, qualora prestino servizio sistematicamente negli esercizi stessi.

8. - Il personale in servizio presso le strutture previste dal presente articolo, qualora contragga una malactia infeniva o diffusiva,

deve informare immediatamente il proprio datore di lavoro. Tale personale deve essere immediatamente allontanato dal lavoro.

[l personale stesso, per poter tormare in servizio, dovra sottoporsi al controllo del Seivizio Igiene e Sanita Pubblica del Diparti-

mento di Prevenzione

9. - Nel caso di intciTuzione del servizio per malattia o per altre ragioni, per un periodo superiore a tre mest, il personale. prima di

“riprendere il servizio, dovra sottoporsi a controllo.

10. - Siosservano in ogni caso le disposiziomi dell'art. }4 del R.D. 24-5-1925, n. 1102 e successive modifiche.

11. - Gli alberghi, le pensioni e le locande debbono avere accesso diretto e esclusivo dalla pubblica via e comunque da spazi di
uso pubblico e non possono essere ubicati all’interno di fabbricati addetti ad abitazioni private. Restano salve le autorizzazioni gia
rilasciate alla data di entrata in vigore del presente Regolamento. Le autorizzazioni gia rilasciate a strutture non in possesso dei
fequisiti possono essere rinnovate su motivata e documentata richiesta degli interessari soltanto per un ulteriore peciodo non
uperiore a 3 anni.

2. - Devonc essere osservate le disposizioni di legge in materia di eliminazione delle barriere architettoniche.

3. - Periservizi igienici st applicano le norme previste dal presente Regolamento e. per |'igiene del lavoro, le aorme contenute

el D.P.R. 303/36.

s
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Art. 117
Strutture ricettive extra albergiere

l. - [n attuazione della legge 17/05/1983 n® 217 le strutture ricettive extra alberghiere sono disciplinate dalla L.R. n® (2 del 2
Agosto 1993 (pubblicata sul BURP n° 108 del 06/08/1993).
3. . Sono definite strutture extra atberghtere:
"o Cuse per ferie
¢ Ostelli per la gioventd
¢ Eserciziatfittacamere
"o’ Case appartamenti per vacanze
.o Alloggt agrituristici.

- Art. 118
Abitazioni colletrive

t. - [ collegt. convitti ed altre istituzioni occupate con orario diurmo e nottumo da comunitd a qualsiast titolo costituite devono
disporre di:
a) - dormitori, distinti per sesso, con una superticie non inferiore a mq. 6 e me. |8 per ogni posto letto. riducibili 2 mg. § e mc.
{3 per struttuce destinate 2 minori di annj [2;
b) - retettori con una 3uperficie di mq. 1.20 per ogni utente, riducibili a mq. 0,80 per strutture destinate a minor di anni 12;
c) - cucina di superficie non inferiore ad una superficie di mq. 0.25 per ogni utente &, comunque, non inferiore a mq. 16,
dotata di celle frigorifere e dispense;
d) - gruppi di servizi, distintt per sesso, composti di una latrina ogni 6 persone, un lavabo ogni 3 ed una doccia per ogni 6. Le
fatrine devono essere aerate ed illuminate direttamente dall’esterno, disimpegnate da un'ampia antilatrina.
e) - locale e guardaroba per la biancherta pulita e gli effetti personali, convenientemente aerato;
f) - lavanderia, 0, in mancanza, un locale ben ventilato per la raccolta della btanchena sporea;
) - locali per |'assistenza sanitania, costituiti da un ambulatorio ed una infermeria con un letto ogni 25 utenti. sistemati in
carriere da non pil di 4 letti e dotata di servizi propri e distinti per sesso;
h) - locali di isolamento per eventuali episodi di malattie infettive con annesso separato servizio per disinfezione, disinfestazione
per biancheria e suppellettili.
2. - Tutti gli ambienti devono corrispondere alle prescrizioni delie norme dell’edilizia residenziale.
3. - In tutte le abitazioni collettive devono osservarsi le disposizioni di cui al D.C.G. 20-5-1928 art. 28, D.PR. 10-6-1955, n. 854
per la lotra contro le mosche ed altri antropodi vettori.
4. - L'apertura & autorizzara dal Sindaco su parere favorevole del Servizio Igiene e Sanitd Pubblica del Dipartimento di Preven-

zione.

Art. 119
Dormitori pubblici

1. - Iocali destinati a dormitori pubblici notturni devono essere separati per i due sesst ¢ devong avere;

a) - le pareti investite, sino a m. 2 dai suolo, di materiale di facile pulitura;

b) - i letti distribuiti in modo che corrisponda almeno mgq. 6 di superficie e mc. 18 per posto letto;

¢) - un servizio igienico almeno per ogni & tetti:

d) - un servizio per la disinfezione e disinfestazione degli individui, dei panni, delle btancherie e dei letti, nonché un servizio
per la bonifica individuale: .

e) - allacciamento alla rete idrica urbana ed avere un numero di rubinetti con lavandini necessari alla pulizia del corpo, in
ragione di un lavandino per ogni 6 ospiti.

. - Tutti { locali debbono essere tenuti con la massima pulizia, illuminati con luci notturne ed uniformati a tutte le regole d'igiene.

- Se qualcuno degli alloggiati viene colpito da malattia. il conduttore & obbligato a richiedere 'intervento medico per i primi

e pilt urgenti §0ccOTsi,

4.- L'apertura & autorizzata dal Sindaco su parere favorevole del Servizio [giene ¢ Sanitd Pubblica del Dipartimento di Preven-

zione.

Q-
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Art. 120
Villaggi turistici

. - Sidefinisce villaggio turistico una srruttura fissa ove sia possibile il soggiomo o il pernottamento degli ospiti. ['erogazione e
la somministrazione di pasti e bevande, |'¢sercizio di attivita ludiche, sportive e quant'altro possa essere considerato utile a fini
ricreativi, d'impiego del tempo libero o per lo svolgimento di attivita di interesse sociale.
2. - Stapplicane. in materia, le disposizioni contenute nella legge regionale 3-10-1986. n. 29 (Suppl. al B.U.R_n. 156 del 18-10-
1986).
3. - Per lxclassificazione si applica la rabella allegaca all'articolo unico della legge regionale 24-10-1986. n. 33.
4. - L'apertura e la gestione dei vitlaggi turistici & subordinata. tra [*altro, anche alla richiesta ed al rilascio di apposita autonzza-
zione sanitaria da parte del Sindaco su parere favorevole dai Servizio Igiene e Sanita Pubblica del Dipartimento di Prevenzione e
del Servizio Prevenzione e Sicurezza degli Ambienti di Lavoro dell'AZIENDA U.S.L. . Per quanto attiene 2li aspetti di tutela
ambientale sard cura del Servizio Igiene e Sanitd Pubblica del Dipartimento di Prevenzione acquisire preventivamente il parere
degli organi preposti alle relative attivita di controlio. Detra richiesta deve essere corredata da elaborati tecnict comprendenti le
planimetrie dell'insediamento, i disegni relativi agli impianti e le relazioni tecniche su tutte le attivita da svolgersi.
5. - L'autorizzazione di cui al comma 2 & soggetta a rinnovo annuale,
6. - Decorsi 60 giomi dalla data della richiesta, sempre che sia intervenuto il provvedimento di rinnovo, |'autorizzazione sanita-
ria si intende tacitamente rinnovata a seguito di presentazione al competente servizio della Azienda USL di autocertificazione
atrestante il permanere di tutti i requisiti igienico-sanitart previsti per il rilascio della autorizzazione.
7. - E' comunque fatto obbligo alle Aziende USL di procedere sollecitamente ai necessari controlli.
8. - L'autorizzazione sanitaria di cui al precedente comma 2 deve essere successiva e condizionata al rilascio di evenwali alure
autorizzazioni sanitarie con particolare riferimento:

a) - alla normativa sull’approvvigionamento idrico;

b) - alla normativa in mareria di smaltimento d: liquami di fogna ed autorizzazione agli scarichi;

¢) - alla normativa sulla ricettivica alberghiera;

d) - alla normativa sugli alimenti e bevande;

e) - alla normativa sull’igiene e sicurezza del lavoro;

f) - alla normativa antinfortunistica;

2) - alla normativa sui pubblici spettacoli;

h) - alla normativa in materia di barriere architettoniche;

i) - alla normativa sulla balneazione, ove necessario;

J) - all’osservanza delle norme contenute nel presente Regolamento nel caso vengano svolte attivita equestri 0, comunque,

attivitd che prevedano il soggiomo e la presenza di animali;

k) - all'osservanza di quanto prescritto dal presente Regolamento in materia di smaltimento di rifivti solidi.
9. - E’ farta, comunque, salva la vigente normativa statale, regionale e locale in materia di 2ltre eventuali attivita soggette a
rilascio di autorizzazioni specifiche.
10. - I villaggi turistici, in ogni caso, devono essere dotati di:

a) - approvvigionamento idrico di almeno 300 litri per persona e per giorno, di cui almeno un terzo con caratteristiche confor-
mi al consumo umano; |’eventuale erogazione di acqua non potabile ad uso dei servizi, di pulizia e di ogni altra utilizza-
zione che non comporti pericolo per la salute degli utenti deve essere segnalata con apposita indicazione chiaramen's
visibile su ogni punto di erogazione;
sistema di trattamento completo deile acque reflue a norma della legge 315/76 e di quant’altro prevists al riguardo dal
presente Regolamento;
sistema idoneo di raccolta e conferimento dei nfiuti, comprendente locali per lo stoccaggio grovvisorio non superiore a
24 ore a temperatura mediamente di 13 gradi degli stessi, nel rispetto delle norme contenute nella legge 915/82 e di
quant’altro previsto al riguardo dal presente Regolamento, e comunque nel rispetto del regolamento corr.unale sui riftuti.
La prescrizione relativa ai locali per lo stoccaggio provvisorio & da intendersi valida sempreché compatitile con [e norme

urbanistiche vigent;
gruppi elettrogeni che alimentino un sisterna di illuminazione di sicurezza su tutta la superficie del villaggio, con parti-

T
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1

¢)

d)
colare riguardo agli impianti tecnologici:
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e) - di infermeria di superficie non inferiore a mq. {6 con medico responsabile ¢ un infermiere professionale. quest'ultimo
presente nel villaggio 24 ore su 24 nell’ipotesi in cui il complesso turistico sia in grado di ospitare un numero di persone
superiore a S00 unit e, nel caso {a struttura stessa disti pit di km. 10 dal pit vicino centro abitata provvisto di regolare
servizio di guardia medica. Per le strutture con capacitd ricertiva superiore a 1000 unitd, compres { lavorator residenti,
& obbligatoria la presenza anche di un medico 24 ore su 24. Per le strutture con capacitd ricettiva al di sotto delle 500 unita
e con distanze inferiori km. 10 da un centro abitato provvisto di guardia medica ¢ obbligatorio un armadio di pronto
soccorso munito di quei presidi che verranno indicati e verificati al momento del rilascio dell “autorizzazione dal Servizio
[giene e Sanitd Pubblica del Dipartimento di Prevenzione della USL . Resta in facolta dei titolari dt piu viliaggt contigui
con distanza. comunque, non superiore 4 2000 metri di consorziarsi per la gestione delle modalitd di erogazione dell'as-
sistenza sanitaria conforme alle prescrizioni del presente articolo. fermo restando che per la determinazior.e dell'assetto
organizzativo si fa riferimento alla somma delle singole capacita ricettive.

F) - diservizi igienici a servizio delle camere di soggiomo nel rispetto delle norme previste per la ricettivitd turistica all'aper-
to, nonche di gruppi di serviz: per le aree destinate ad attivita comuni e sportive secondo le norme. al riguardo, previste
dal presente Regolameato.

LI, - Per gli alloggi agriruristici si rimanda alla L.R. 22-5-{985 n° 34.

Art. 121
Campeggi

l. - Perl'aperwra ¢ la gestjone dei campeggi si osservano le disposizioni contenute nella legge regionale 20-5-1979. n. 35, come
modificata ed integrata da(ha legge regionale 3-10-1986. n. |19 e nel relativo Regolamento 21-7-1980, n. £. Si applicano, per la
classificazione, le dispostzioni contenute nella citata legge regionale 3-10-1986, n. 29, come modificata dall'articolo unico della
legge regionale 24-10-1986, n. 33.

2. - Per quanto non previsto dalle disposizioni indicate nel primo comma, si applica la normativa statale, regionale ¢ lfocale,
nonché quanto contenuto nel presente Regolarento.

3. - L'apertura e la gestione dei campeggi e delle strutture agli stessi assimilabili & subordinata, tra I'altro, alla richiesta ed zl
ulascio di specifica autorizzazione sanitaria da parte del Sindaco previo parere favorevole del Servizio Igiene e Sanita Pubblica
det Dipartimento di Prevenzione dell’AZIENDA U.S.L. . Per quanto atriene gli aspetti di tutela ambientale sara cura del Servizio
Igiene e Sanita Pubblica del Dipartimento di Prevenzione acquisire preventivamente il parere degl: organi preposti alle relative

artivira di Controllo.
4. - L'autorizzazione di cui al presente cormnma ha carattere generale.

Art. 122
Soggiorni di vacanza per minori

{. - I'locali & gli immobili da adibire a soggicmo di vacanza per minori sono soggetti ad autorizzazione sanitaria rilasciata dal
Sindaco su conforme parere favorevole del Servizio Igiene e Sanita Pubblica del Diparumento di Prevenzione dell'AZIENDA
U.S.L. , al quale compete anche la vigilanza tgienico-sanitaria.
2. - Per i predetti soggiorni di vacanza per minori, si applicano le disposizioni contenute nef precedente art. 1135.
3. - Tutte le attivitd, comprese quelle di ristorazione, sono soggette alla specifica normativa statale, regionale e locale in materia,
ivi comipresa quella prevista dal presente Regolamento.
" 4. - Nelie iputesi di integrazione di soggetti portatori ¢i handicaps devono essere osservate tutte le disposizion: contenute neltla
speciale normativa, ivi compresa quella relativa all’eliminazione delle barriere architettoniche.
_3:- Le attivita di integrazione socio-saniraria dei soggetli portatort di handicaps devono essere svolie da personale specializzato
d'intesa con i servizi riabilitativi della AZIENDA U.S.L. . .
6. - Deve essere. in 0gni caso, assicuraia ['assistenza medica. infermieristica e sociale. -
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CAPO IX
STRUTTURE SPORTIVE E PER IL TEMPO LIBERO

Art. 123
Locali di pubblico spettacolo

I. - Tteatn. t cinema ed in genere tutri gli edifici o t locali adibiti a pubbiici spettacoll. devono essere di adeguata cubatura in
relazione al numero dei posti, ben ventilat, se occorre anche con mezzi meccanici o con impianti di condizionamento del)’aria.
La cubatura non deve essere in ogni caso inferiore a mc. 4 per persona.

2. - Ogni locale di cul al precedente comma deve essere provvisto di almeno 2 servizi igienici preferibilmente dei tipo alla wrea
con regolare antilatrina divisi per sesso fino a 200 possibili utilizzaton con ["aggiunta di un ulteriore servizio 1gienico per ogni
suceessivo incremento di 100 pubblict utenti.

3. - Ogni latrina, distinta per t due sessi. compresi gli ambienti destinari agli orinatoi. deve essere preceduta da un antilarrina,
munita di un lavabo ad acqua corrente, scarico libero a chiusura idraulica, corredato di erogatore di sapone liquido o in polvere &
di asciugatura eletirica 0 monouso.

4. - Tanto la latrina che ['ancilatrina devono essere ventilate direttamente dall’esterno. Sipud consentire che, ove non sia possi-
bile altrimenti. la venrilazione si effettui attraverso sisterni di aerazione artificiale. Ogni locale deve, in ogni caso, disporre di
almeno un servizio igienico accessibile a portatori di handicaps secondo le vigenti disposizioni in materia di barriere architettoniche.
5. - Ogni locale di ritrovo. o esercizto, o stabilimento. deve essere dorato di impianto di acqua potabile con rubinetti di erogazione
a disposizione dei frequentatori ed in numero adeguato alla ricettivica del locale.

6. - Gli impianti di coridizionamento dell’ana devono essere tali da garantire una immissione di aria esterna non inferiore a mc.
30 per persona per ora.

7. - Lavelocita di immissione ¢ di estrazione dell'aria nelle zone occupate dal pubblico, dal pavimento fino all'alrezza di m. 2 non
deve superare in ogni caso m. 0,7 al secondo.

8. - Gli impianti di condizionamento d'aria devono essere mantenuta in esercizio in modo da ottenere le seguenti condizioni
ambientali di benessere: :

a) - d’estate: temperatura interna non inferiore di oltre 7 gradi C rispetto all’esteno - umidita relativa compresa tra il 40-50%;
b) - d’inverno: temperatura interna tra 18-20 gradi C - urnidita relativa compresa tra il 40-60%.

9. - Termometri ed igrometri di controllo devono essere installari in almeno due punti del locale, opportunamente stabiliti.

10. - Nei locali di cui al presente articolo & farto divieto di fumare e devono essere applicati cartelli luminosi o fluorescenti
recanti la scritta “vietato fumare”. 1n numero non inferiore a tre, disposti almenc due all’interno del locale in posizione ben
visibile ai frequentatori € almeno uno, sempre ben visibile, nell'ingresso, salvo il disposto dell’art. 4 deila legge 11-11-1975, n.
584.

11. - Per quant’altro nan previsto nel presente articolo valgono le disposizioni generali dei presente Regolamento e della Circo-
lare 16/51 del Ministero degli Interni, e successive modifiche del D.M. 19-8-1996 (G.U. 12-9-96 n° 214 $.0.), nonché wutte le
norrne di sicurezza, anche costruttive e di arredamento, prescritte dalle vigenti disposizioni in materia di sicurezza pubblica & di
protezione civile.

12.- Sono faue salve le prescrizioni in materia impartite dalla Commissione Provinciale di Vigilanza sui locali di pubblico
spettacolo e {a competenza in materia dei Vigili del Fuoco.

13. - Ipostia sedere debbono distare dallo schermo almeno quanto la meta del diametro trasversale deiio schermo ¢, comunque,

o o~

mai meno di m. 6, se disposti sul fronte delic schermo; quelii disposti lateralmenis 2l fronte delle schermo debbono almeno
distare quanto i _ del diamerro trasversale deilo schermo.

14. - Isedili debbono essere dotati di schienali e di braccioli di separazione da un posto all‘altro, debbono essere puliti, facilmen-
te pulibili e senza asperita (chiodi, scheggiature, ecc.) pericolose.  Sono proibite le panche ed i posti in piedi.

15. - L'impianto acustico deve essere disposio in modo da assicurare una buona udibilita in ogni punto della sala senza produrre
fenomeno di eco e distorsione tale che la intensita dell’energia sonora al di fuori della sala stessa non rechi incomodo ¢ molestia
al vicinato. Devono porsi in arto opportune schermature alla diffusione sonora dall'interno ali’esterno e viceversa.
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6. - Tutti i locali devono essere convenientemente illuminati. L'impianto di illuminazicne normale deve essers predisposto in
~10do da dare accensione e spegnimento graduale. Deve, inoltre, essere installato un efficiente impianto di illuminazione Sussi-
riario (di sicurezza). Le iscrizioni sulle pore delle uscite ¢ delle latrine. le frecce indicatrici, quelle incorporate net comidoi e
-radini debbono risultare pecmanentemente accese e devono essere alimentate da entrambi gli impianti di illuminazione (quello
-ormale e quello di sicurezza).

7. - L'esercizio deve essere mantenuto in buone condizioni di pulizia: le latrine devono essere inoltre periodicamente disinfet-
ate ¢ protete dalle penetrazioni di inselti mediante installazione di reticelle alle finestre. All'inizio della stagione cinemarogra-
:ca. deve essere eseguito un adegualo trattamento disinfetzante contro gli insetti all'intemo deila sala, nei locali accessori ¢ nelle
crginenze.

3. - Nelle sale cinematografiche & vietara la vendita e la consumazione di generi e sostanze da cu possa derivare imbrattameanto
<lla pavimentazione con pregiudizio dell'igiene e del decoro.

Art. 124
Impianti sportvi all” aperto e chiusi

. - Per la costruzione di impianti spartivi all aperto e chiust si applicano le disposizioni previste in materia dalle vigenti leggi
atalt, regionali ¢ regolamenti sugli impianti stessi. fatte salve le norme sulla sicurezza. nonché la nomativa vigente in materia di
ommissione di Vigilanza sui pubblici spettacoli e quella sulla protezione civile.

. - Sono fatte salve tutte le norme previste dul presente Regolamento per tutte le attivitd collaterali all'esercizio degli imptanti.

- Ogni impianto deve esseré dotato di almeno due servizi igienici con regolare antilatrina. divisi per sesso, fino a duecento
>ssibili spettatori con 'aggiunta di un ulteriore servizie per un incremento di duecento altri utenti.

- Gli impianti sportivi devono essere muniti di spogliatoi di sufficiente ampiezza in rapporto agli sports praticati in numero di
meno uao per ogni squadra con dimensioni di mq. 3 per ogni unitd, nonché piastreilati per un’altezza di m. 2, muniti di docce e
:rvizi igienici. realizzata secondo le norme contenute nel sresente Regolamento.

- Per tutto quanto nen previsto dal presente articolo e dall’art. 120, si applicano, in quanto compaiibili con le particolarita
ystruttive dei singoli impianti, le disposizioni contenute nel D.M. 10-5-1986 (G.U. n. 213 del 16-6-1986) & nel D.M. (8-3-1996
.u. 11/4/96 n° 85 S.0.).

Art. 125
Circoli ricreativi e culturali

- Icircoli ricreativi e culturali devono essere allocati in ambienti che rispettino le norme previste dal presente Regolamento in
ateria di igiene abitativa.

- Detri circoli devono essere ubicati in locali posti al piano terra o sopraelevato, con accesso diretto dall’esterno. Posscono
yvare collocazione anche nei piani superiori a condizione che non siano confinanti con appartamenti ad uso abitativo e, nel caso
nfinino con locali ad uso uffici o a studi professionali, non debbono essere frequentati durante i normali orani di uso degli stessi.
- [ circoli ricreativi e culturali non possono essere tenuti in esercizio in locali interrati e seminterrati.

- E’ obbligatoria una dotazione di servizi igienici adeguata e proporzionata al numero dei frequentatori.

- L'apertura di circoli culturali e ricreativi anchie privati, in relazione alla loro destinazione d'uso, & subordinata all'zutorizza-
>ne dell’ Autonita Comunale peevio parere del Servizio [giene e Sanitd Pubblica del Dipartimento di Prevenzione della compe-
1te AZIENDA U.S.L..
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Art. 126
Arene estive

[. - L'apertura e [a gestione delle arene estive devono soggiacere aila normativa sui pubblict spettacoli,

2. - (I piano di calpestio deile arene estive deve essere pianeggiante, eventualmente in lieve pendenza, non superiore mai al
rapporto 1/20. senza asperitd ¢ senza avvallamenti che possano costituire causa di inciampo, senza poivere sollevabile o fango.
3. - Sono proibiti 1 gradini nelle corsie. Scale o gradini di accesso al locale. ed ai palchi devono comspondere alle norme di P.S..
[n particolare i gradini devono essere segnalati con dispositivo illuminaate, in modo da renderli visibili tanto a chi sale che a chi
scende. [ gradini debbono essere a planta rettangolare con pedata di almeno 30 cm. ed alzata non superiore acm. 17.

4. - Dette norme non si applicano alle arene appositamente costruite secondo le norme vigenti per le sale cinematografiche.

5. - Entro il recinto in prossimiti dei confini deil’arena, non debbono trovarsi scoli di acqua, depositi di rifiuti. sorgenti di
esalazioni moleste o nocive o altre Fonti di insalubrita ambientale.

6. - Entro ["arena non possono essere depositati materiali o attrezzature non strettamente attinenti aila attivitd propria del locale.
7. - Per quanto cencerne [ servizi igienici si richiamano te disposizioni contenute neli’art. 120 commi 2. 3, & del presente Rego-

lamento.
3. - Stapplicano le disposizioni contenute nei commi 10, 11, 12, 13, 14, 15 dellart. 120 del presente Regolamento.,

Art. 127
Palestre e istituti di ginnastica

[. - L'apertura di pal‘estre e di istituti di ginnastica ad uso diverso da quello scolastico & autorizzata dal Sindaco, acquisito il parere
del Servizio Igiene e Sanitd Pubblica del Dipartimento di Prevenzione dell’AZIENDA US.L. .

2. - Tutee le palestre e gli istituti di ginnastica, indipendentemente dall’uso a cu: sono destinati, devono essere dotati di ventilazio-
ne diretta assicurata da apertura di superficie non inferiore a 1/8 di quella de! pavimento: nel caso in cui non fosse possibile
disporre di adeguata ventilazione naturale pud, su parere del Servizio Igiene ¢ Sanitd Pubblica del Dipartimento di Prevenzione,
essere ammessa la ventilazione artificiale def locali nelia misura di almeno 30 mc/aria/persona/ora.

3. - 1l parere di cui sopra deve tenere conto in ogni caso delle caraueristiche strutturali dei locali rispetto al tipo di amivitd svolra,
alle condizioni microclimatiche (illuminazione, umidita, rumore, ionizzazione dell'aria, ecc.) e di sicurezza. Si deve, comunque,
rispetiare un'altezza minima di m. 3,50 e deve essere prevista un'uscita di sicurezza oltre I'ingresso principale. Dette strutture
non possono essere allocate in ambienti interrati.

4. - Le palestre gid esistenti, ubicate in locali seminterrati, potranno essere autorizzate all’esercizio, su motivata e docurnentata
richiesta dei titolari, a condizione che vengano rispettai i requisiti previsti dal presente articolo.

5. - Tutte le palestre e gli istiruti di ginnastica, indipendentemente dall’uso a cui sono destinati, devono disporre di spogliatoi
distinti per sesso, di superficie minima complessiva non inferiore a mq. 20. Per ciascun utente presente devono essere disponibili
non meno di mq. | di superficie all'interno dello spogliatoio. Devono, in ogni caso, essere provvisti complessivamente di almeno
2 WG; 2 lavabi; 6 docce. Tale dotazione deve essere integrata nella misura di 1 doccia per ulteriori 10 frequentatori oltre i primi
20, 1 WC ogni ulterion 10 frequentatori ed | lavabo per ulteriori 20 frequentatori.

6. - Tutte le palestre e gli istituti di ginnastica, indipendentemente dall'uso a cui sono destinati, devono assicurare la presenza di
un direttore tecnico in possesso del diploma di professore di educazione fisica rilasciata dail'ISEF.

7. - Quaiunque altro intervento effettuate di tipo curativo deve prevedere la presenza di un Direttore medico, nonché di personale
professivnalmente abilitato all ‘esercizio deiie professioni sanitarie ausiliarie e delle corrispondend arti ausiliare dellc professioni
sanitarie (terapisti deile diverse specialitd. massofisiochinesiterapisti, massaggiatori, ecc.).

8. - Tutti gli impiandi previsti dal presente articolo devono osservare le disposizioni in materia di barriere architettoniche nonché
quelle previste dalle vigenti disposizioni in materia di igiene ¢ sicurezza del lavoro. Ove vengono praticati interventi di tipo
curativo, gli impianti devono adeguarsi altresi ai requisiti e agli standards previsti per gli impiant destinarti ad atrivicd sanitarie e

assistenziali.
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Art.128
Parchi giocht

[. - [ parchi giochi. sia pubblici che privati. con accesso al pubblico o usati da associazioni di qualsiasi natura, devono essere
realizzati lontani da tonti di inquinamento.
2. - Devono essere recintatt 0. comunque. con accorgimenti tali da evitare 'ingresso di autoveicoli. motoveicoli ed altri mezzi a
molore.,
5. - Deve essere evitata anche la possibilita che | minori possano facilmente raggiungere all’esterno le vie di traffico.
4. - Tutri gli impianti in esercizio nei parchi giochi devono essere conformi alle vigenti norme di sicurezza.

- 3. - Devono essere previsti e posti in opera servizi igienici in numero proporzionato al bacino di utenza di ciferimento secondo
le prescrizioni all'uopo impartite dal Servizio Igiene ¢ Sanitd Pubblica del Dipartimento di Prevenzione dell’ AZIENDA U.S.L.

6. - L'evenruale gestione di chioschi o locali per la ristorazione e la vendita di alimenti e bevande & subordinata al'osservanza
delle prescrizioni in materia del presente Regolamento e della retativa normativa statale ¢ regionale.
7. - Sono. comunque. fatte salve. ove ed in quanto previste, le prescrizioni della Commissione di Vigilanza statale ¢ regionale.

Art.129
Piscine

l. - Per quanto autiene la disaiplina delle cararteristiche costruttive, di manutenzione e di gestione delle piscine di uso pubblico, si
applicano le norme emanate dal Ministero della Sanita atto di intesa tra Stato e Regioni relativo agli aspeuti igienico-sanitari
concementi la costruzione, la manutenzione e la vigilanza delle piscine ad uso natatorio pubblicato sulla G.U. n® 32 in conformita
al provvedimenti e alle direttive nazionali e regionali.

Art. 130
Stabilimenti balneari

1. - L'apertura di stabilimenti balneari, sia aperti al pubblico che facenti parte di complessi turistici deve essere autorizzara dal
Sindaco, previo parere favorevole del Servizio Igiene e Sanitd Pubblica de! Dipartimento di Prevenzione della Azienda U.S.L..
Tale autorizzazione deve essere rinnovata annualmente. Per quanto attiene gli aspetti di tutela ambientale sara cura del Servizio
Igiene e Sanitd Pubblica del Dipartimento di Prevenzione acquisire preventivamente il parere degli organi preposti alle relative
arrivita di controilo.

2. - Stabilito che, per ogni persona, un uno stabilimento balneare deve essere assicurata una superficie minima di mgq, 3, st
considera come numero massimo di utenze ammissibili, il rapporto tra la superficie dello stabilimento (esclusi wtti gli spazi
destinati ai servizi, bar, luoghi di ristorazione e quanto altro occorrente) e la superficie minima per ogni utenza.

5. - Il numero massimo delle cabine non pud essere iateriore ad 1/6 del numero delle utenze massime ammissibili, fermo restando
che il numero di utenze ammissibili per ogni cabina non pud essere superiore a § unita.

4. - Le cabine, in qualsiasi materiali realizzate, devono avere un’altezza non inferiore a m. 2,10 e una superficie mir.ima di mq.
2,50 . Le cabine devono avere almeno la seguente dotazione : un sedile, un appendiabiti, uno specchio, un cestino perta rifiudi.
5. - Lapavimentazione deile cabine deve essere facilmente lavabile per una cormrcita pulizia, Le operazioni di pulizia celle cabine
d=veno essere effettuate con pertodicitd giornaliera,
6. - Lungo wtto il lato di accesso alle cabine deve essere realizzato un marciapiede di materale idoneo e larghezza minima di m.
L.

7. - Il numero di W.C., siano essi destinati agli uomini che alle donne, devono essere provvisti di adeguati spazt antibagno dove
devono essere posti pili lavabi o un unico lavabo con almeno un punto di erogazione ogni 5 servizi ed aventi dotazioni € caratte-
ristiche previste dal preseate Regolamento.

%. - Ogni stabilimento balneare deve possedere i scguenti requisiti : approvvigionamenio con acqua potabile; smaltimento liquami
zonforme alla legislazione statale e regionale vigente; raccoglitori per rifiuti in numero e capacita sufficienti, lavabili. rali da
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evitare il gocciolamento nonché la presenza di insetd.

9. - Gli stabilimenti devono essere accuratamente maautenuti. Petanto, si deve provvedere alla pulizia quotidiana degli arenili
con cemitura manuale o meccanica della sabbia. Si deve, inoltre, provvedere alla disinfezione e disinfestazione quotidiana dei
servizi igienici, nonché alla disinfestazione settimanale degli arenili con rimescolamento protondo della sabbia.

10. - Ogni stabilimento balneare deve essere provvisto di idonei sistemi di soccorso e di primo intervento sanitario, secondo le
indicazioni previsti dalla normativa vigente per le piscine.

[1.- Perla gestioae di locali o chioschi per la sommintstrazione o vendita di sostanza alimentar: e bevande. si devono osservare
le disposizioni contenute nella legge 283/1962 e nella +41/1963. nonché nel Regolamento DPR n® 327/1980 ¢ quanto contenuto
nel presente Regolamento.

12.- Sidevono, comunqgue, osservare [e norme materia di igiene e sanita pubblica prescritte dalla Capitaneria di Porto .

t3. - Tutre le spiagge ¢ le zone costiere non date in concessione devono costantermente essere tenute pulite a cura dei competente

servizi comunali.

Art. 131
Porti turistict

1. - I porty, le darsene e gli approdi turistici debbono essere approvvigionati di acqua potabile. di tucti | servizi e debbono essere
allaceiaci alla fognatura comunale o all’impianto munito di sistema di depurazione. Debbono essere dotati percentualmente per
ogni 100 imbarcazioni di:

a) - n? 10 docce;

b) - 0® 10 WC (separati per sesso):

c) - n° 20 lavandini:

d) - n® 10 lavapiedi;

e) - n® 10 lavelli per stoviglie,

£) - n® {0 vasche per bucato;

g) - n° 10 bidoni per rifiuti solidi;

h) - n° 10 contenitori per olii lubrificanti usati, per residui di carburante e vemici, per liquami di sentina;

1) - n® 2 piazzole di materiale impermeabile ¢ lavabile, dimensionate alla stazza delle imbarcazioni, dotate di pozzetto di
raccolta con caditoio, ispezionabile, collegaro alla rete fognaria, per i lavaggi da effettuarsi con sapone e detersivi a bassa
concentrazione di polifosfati.

2. - Turti i servizi di cui alle lettere da a) e f) del comma precedente debbono trovare sistemazione in fabbricati idonei sotto il
profilo tgienico-sanitario.

3. - Le pareti inteme debbono essere piastreilate fino all’altezza di m. 2, 0, comunque, rivestite con materiale impermeabile di
facile lavatura, i pavimenti devono essere costruiti in grés con pendenza verso uno o pilt chiusini per lo scolo dell'acqua di
lavaggio, nonché essere antisdrucciolevoli, oppure devono essere conformi alle norme contenute nel presente Regolamento.

4. - Nei bacini dei porti mnstici deve essere assicurato periodicamente il ricambio dell’acqua.

5. - E’ obbiigatorio il collegamento telefonico per chiamate urgenti (pronto soccorso, polizia) ed un facile accesso ai mezzi
impiegali.

6. - E’ fatto divieto di svolgere qualunque operazione di rimessaggio, di manutenzione, di lavaggio che provochi I'immissione in
mare di qualunque sostanza inquinante anche in minima quantita.

7. - I porti turistici devono essere dotati di idoneo sistema di illuminazione che garantisca agevolmeate lo svolgimento di opera-
zioni di attracco.

8. - I progetti per la realizzazione dei porti turistici e la conseguente realizzazione ed agibilitd devono essere preventivamente
esaminati, per quanto attiene le norme contenute nel presente articolo e tutte le norme igienico-sanirarie, dal Servizio [giene 2
Sanita Pubblica del Diparumento di Prevenzione dell’AZTENDA U.S.L. territorialmente competente. Per quanto attiene gli
aspetti di tutela ambientale sara cura dei Servizio [giene e Sanira Pubblica dei Dipartimento di Prevenzione acquisire preventivamente
il parere degli organi preposti alle relative atvitd di controllo. .

9. - Sono fatte salve le competenze degli altri Enti aventi ingerenza nella materia.
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CAPO X
STRUTTURE EDUCATIVE E CULTURALI

Art. 132
Asili nido

1. - Per la costruzione ¢ la gestione degli asili-nido si applicano le disposizioni contenute nella legge 6-12-1971, n. [044 ¢ nella
jeuge regionale 3-3-1975. n. 6.

5. - Gliasili nido devono essere ispezionati da un medico del Servizio [giene e Sanith Pubblica del Dipartimento di Prevenzione
/o da un assistente sanitario dello stesso servizio con trequenza bimestrale.

3. - Tutto il personale deve essere in possesso del libretto di idoneitd previsto dall'art. 14 della legge 283/1962.

4. - E fato obbligo al responsabile sanitario e/o alla coordinatrice di comunicare ¢con immediatezza al Servizio [giene ¢ Sanita Pubblica
de! Dipartimento di Prevenzione ogni caso. anche sospetto. di malattia infettiva e contagiosa che si verifichi net bambini ospitati.

Art. 133
Nurseries

|- L'aperturae ("esercizio di nurseries e simili, locali net quali si accolgono temporaneamente e nelle sole ore diume fanciulli in
et prescolastica, affidati assistenza privata. sono sottoposte ad autorizzazione dei Sindaco, sentito il parere del Servizio [giene e
Sanita Pubblica de! Dipartirtento di Prevenzione dell’AZIENDA U.S.L.. Per i requisiti igienico-edilizi, di attrezzature, di artico-
lazione ¢ di esercizio di tali istituzioni. si fa riferimento alla normativa sugli asili nido e sulle scuole materne, tenendo conto
dell’etd e del numero dei bambini accolti, detla durata del loro soggiomo, del numero e della qualificazione delle persone addette.
2 - llocali nei quali i bambini vengono ospitati non possono essere adibiti ad altro uso, non debbono contenere aleri mobili od
arredi all'infuort di quelli necessari ai bambini. Debbono, inoltre, essere mantenuti in condizioni di ordine e di pulizia ed essere
periodicamente disinfettati.

Art 134
Scuole pubbliche

1. - La scelta del sito, le caratteristiche e I’ampiezza dell’area, i requisiti costruttivi e di igiene ambientale delle scuole materne,
elementan secondarie di primo (medie) e secondo grado sono fissati dal D.M. 18-12-1975 (Nome tecniche aggiornate e retative
alla edilizia scolastica, ivi compresi ghi indici minimi di funzionalita didattica, edilizia ed urbanistica, da osservarsi nella esecu-
zione di opere di edilizia scolastica) modif. con D.M. 13-9-1977 (G.U. n. 338 del 13-12-1577) ed eventuali successive modificazioni
ed integrazioni, nonché dalia normativa riguardante ’abbattimento delle barriere architettoniche.

2. - Per Uedilizia scolastica sperimentale sovvenzionata ai sensi della legge 5-8-1975, n. 412 (Norme sull'edilizia scolastica e
piano finanziano di intervento) si applicano le norme fissate dall’art. 7 della stessa legge.

3. - Per quanto attiene al servizio di medicina scolastica si applicano le norme in materia previste dal D.P.R. 264/6!  dal D.PR.
1518/67. Compete al Servizio Igiene e Sanitd Pubblica del Dipartimento di Prevenzione la vigilanza igienico-sanitaria sulle
scuole pubbliche, private e parificate di ogr: ordine e grado sia direttamente, sia tramite i servizi di medicina scolastica.

4. - Le aule a prane terrenc devons essere <antinate o provviste di vespaio cd avere il pavimento sopraelevato rispetto al terrenn
circostante.

5. - E’ obbligatorio provvedere alla disinfezione continua dei servizi igienici, alla disinfestazione periodica almeno ogni trimestre
ed ogni qualvolta le scuole siano usate per usi diversi da quelli istituzionali.

6. - Le operazioni di disinfezione e disinfestazione devono essere effettuate esclusivamente con materiali, sostanze ¢ metodi
indicart dal competente Servizio Igiene e Sanitd Pubblicz del Dipartimento di Prevenzione.

Art 135
[sttuei privati di istruzione

I -'Per gli istituti privati di istruzione di ogni ordine e grado, comprese le autoscuole. i corsi di formazione professionale si
applicano i parametri previsti dal presente Regolamento per le scuole pubbliche, facendo, comunque, salve le prescrizioni di cut
alla Circolare del Ministero della Pubblica [struzione n. 377 del 9-12-1987 (G.U. n. 257 del 21-12-1987), le quali prevedono un
rapporto spazio/allievo non inferiore a m. 1,20/afunno con riferimento alla superficie netta deil’aula.

2. - L'apertura deve essere autorizzara dal Sindaco previo parere favorevole del competente Servizio Igiene e Sanitd Pubblica del
Dipartimento di Prevenzione, al quale compete anche la vigilanza igienico-sanitana.

3. - llocali devono essere muniti di agibilitd specifica all 'uso e devono avere ingressi separati ove allocati in edifici condominiali.
4. - E’ farto divieto di adibire ali’uso di cui al presente articolo locali interrati e seminterrati.
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Art. 136
Biblioteche e Musei

L. - Le biblioteche ed i musei, sia pubblici che privati, aperti al pubblico o di uso pubblico devono essere allccati in ambienti

idonei, con altezza non inferiore a m. 3.00. con sufficiente aerazione, sia naturule che integrata con impianti di ventifazione ¢

condizionamento secondo i parametrt previsti nel Capo [V del Titolo Il del presente Regolamento relative alladisciplina dell‘igie-

ne abitativa. )

2, - [ localt adibiti a biblioteca e/o museo devone essere, inoltre. illuminati in modo idoneo rispetto aile finalith perseguite e,

comunque. non inferiore a 300 lux sul piano di lettura.

3. - [citati locali devono disporre di idonei servizi igienici per il pubblico. divisi per sesso. dislocatt almeno una coppia per piano

4. - Devono essere previsti tdonei servizi igienici ¢ spogliatoi, distinti per sesso, per il personale adderto e ae! rispetto delle
_ disposizioni, in merito. previste nel presente Regolamento.

5. - Gli uffict di gestione dei relarivi servizi devonc possedere i requisiti propri dell iziene abitativa con altezza di almeno m.
2,70

.6. - Gli ambienti di esposizione e di studio devono essere costantemente tenuti in idonee condizioni igieniche per il rispetro del
* decoro ed in modo da evitare [a dispersione di polveri.

7. - Sono farte salve le norme di sicurezza e di prevenzione incendi, la normativa statale in materia, nonché quanto prescrito al

comma 9 del precedente art.120.
3. - Le disposizioni del presente articolo si applicano anche alle pinacoteche e, comunque, a tutti gli immob:li adibiti a fini

espositivi e culturali,
9. - Devono essere rispeyate le norme relative all'abbattimento delle barriere architettoniche.

CAPO XI
ALTRE STRUTTURE H

Art. 137
Istituri di pena

1. - I requisiti igienico-costruttivi, di abitabilitd e di gestione degli edifici penitenzian e ['ordinamento del servizio sanitario in
queste istituzioni sono stabiliti dalla legge 26-7-1975, n. 354 (Norme sull’ordinamento penitenziario e sulla esecuzione delle
misure privative ¢ limitative della libertd) ¢ del relativo Regolamento di esecuzione, approvato con D.P.R. 29-4-2976, n. 431.

2. - L’amministrazione penitenziaria, per I'organizzazione e per il funzionamento dei servizi sanitari, pud avvalersi della collabo-
razione dei Servizi della AZIENDA U.S L. d’intesa con la Regione e secondo gli indirizzi del Ministero della Sanita.

3. - Per le nascite e per i decessi avvenuti nell'istituto il sanitario ed il direttore provvedono nelle forme previste dail’art. 44 della
suddetra legge e dall’art. 87 del relativo Regolamento.

4. - La profilassi delle malattie veneree negli istituti penitenziari & disciplinata dall’act. 7 della legge 25-7-1936, v® 837 (Riforma
della legislazione vigente per la profilassi delle malattie veneree) e del relativo Regolamento, approvato con D.P.R. 27-10-1962,
n. 2056. : ,
3. - Per la prevenzione delle malartie infettive e contagiose si applicano le norme in materia contenute nel presente Regolamento
integrate dalie disposiziuni nazional e regionalt riferite alla prevenzione stessa negli istituti di pena.

CAPO XII
ESERCIZI PER L'IGIENE DELLA PERSONA

Art. 138
Barbieri e parrucchieri

. L. - Le attivita di barbiere. di parrucchiere per uomo e per donna sono disciplinate da apposito regolamento deliberato dal Consi-
glio Comunale con le modalita ¢ procedure prescritte dalla legge 14-2-1963, n. 161, modificata con legge 23-12-1970, n. {42,
2. - Le atrivita di cut al primo comma non possono essere peaticate in forma itinerante.
3. - II Sindaco rilascia 1'autorizzazione all’esercizio delle atrivitd previste dal presente articolo su parere favorevole del Servizio
[giene e Sanita Pubblica del Dipartirnento di Prevenzione dell’ AZIENDA U.S.L. , il quale ha I'obbligo di accertare {*idoneitd det
locali e delle relative attrezzature sotto il profilo igienico-sanitario (privilegiando quelle monouso).
4. - I locali oltre ad essere strutturalmente regolamentar: e adeguata | mente ventilati e illuminati, devono avere:

a) - una superficie di almeno mq. 5 per ogni posto di lavoro con un minimo, di mg LS per il primo posto;
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b) - pavimento a superficie unita & lavabile. pareti di materiale liscio o facilmente lavabile fino ad un'altezza di m 2 dal
pavimento: il pavimento dovra avere una bocca di scarico con sifone;

c) - lavabi fissi con acqua corrente potabile;

d)-- arredamento di facile pulizia:

e) - dotazione di biancheria pulita per ogni cliente in appositi armadietti:

[noltre devono essere disponibili:
f) - I'attrezzatura necessaria per la disinfezione degli arnesi d1 {avoro, da attuarsi mediante immersione in alcool iodato al 25

od altro procedimento ritenuto idoneo dal Responsabile del Servizio di [giene e Sanitd Pubblica del Dipartimento di
Prevenzione;
¢) - appositi reciptenti chiusi e distinti per la biancheria usata ¢ per i rifiuti.
3. - [negozi di barbiere e parrucchiere devono avere almeno una latrina ad uso esclusivo dell'esercizio, accessibile dall'interno ¢
* servita da regolamentare antilatrina con lavabo. Per I'attrezzatura e [a rubinetteria, valgono le norme di cui al D.PR. 327/80.
Quando le attivicd sono svolte in ambiente privato 1 locali devono avere le stesse caratteristiche previste dall anticolo precedente.
Chiunque eserciti dette attivitd deve munirsi del libretto di idoneitd sanitaria. rilasciato dal Responsabile del Servizio di
’ [giene ¢ Sanitd Pubblica del Dipartimento di Prevenzicne, che dovra essere rinnovato annualmente. Durante il lavoro deve indos-
sare una sopraveste pulita € lavarsi le mani prima di ogni servizio.

Art. 139
Estetisti

{. - L'activitd di estetista é\disciplinata dalle disposizioni contenute nella legge 4-1-1990. n. | (Gazz. Uff. Serie Generale n. 4 del
3-1-1990), nonché dalle norme emanate dalla Regione e dal Comune di cui all'art. 5 della legge stessa.

2. - Le atrivira di cui al primo comma non possono essere praticate in forma itinerante.

3. - L'apertura di un esercizio di estetista ¢ subordinata all’autorizzazione da parte del Sindaco previo parere favorevole del
Servizio [giene ¢ Sanita Pubblica del Diparttmento di Prevenzione dell’AZIENDA U.S.L. sui requisiti igtenici cei locali, sul-
["idonetta delle attrezzature e suppellettili (preferibiimente monouso) ¢ sufl’osservanza delle norme di sicurezza per quanto fi-
guarda |’uso di apparecchi elettromeccanici per uso estetico. Sono, comunque, fatte salve le norme regionali.

+. - E" vietato |'uso di apparecchi elettromedicali di qualsiasi specie non ricompresi nell'allegato alla legge 4-1-1990, n. L.

3. - Deve essere rispettata la normativa sulla preparazione ed impiego dei cosmetici.

Art. 140

Tatuaggi
l. - L'ativita di tatuaggio permanente della persona deve essere autorizzata dal Sindaco su istruttoria del Servizio di [giene e
Sanitd Pubblica del Dipartimento di Prevenzione.
2. - Learivitadicuial 1° comma non possono essere praticate in forma iunerante o di posteggio ma bensi presso idonei locali

¢ con attrezzature conformi ai requisiti di igiene e sicurezza sotto la vigilanza del Servizio di Igiene e Sanitd Pubblica del Dipar-
timento di Prevenzione anche in funzione del rispetto deile misure di profilassi delle malattie infettive.
3. - E’ fauo obbliga di utilizzare strumenti monouso ed & vietato sottoporre alla pratica del tatuaggic i soggetti di minore eta,

51



COMUNE DI TARANTO Regolamento Comunale di Igiene e Sanird Pubblica

TITOLO III
IGIENE DELL’AMBIENTE

CAPOI
ACQUA: APPROVVIGIONAMENTO IDRICO

Art 141
Requisiti delle acque destinate al consumo umano

(.- L'approvvigionamento e ["uso di acque destinate al consumo umano debbono avvenire nel rispetto di quanto previsio dalle
disposizioni contenute nel T.U. 27-7-1934. n. 1263, nell’art. 2 della legge 10-5-1976.0. 319 ¢ successive modifiche, nel D.P.R. 3-
7-1982, n. 5315 ¢ nel DML 26-3-1991 (G.U.S.G. n. 84 del 10-4-1991), nella legge regionale 19-12-1983, n. 24 e secondo le
caratteristiche tecniche stabilite con D.PR. 24-3-1988, n. 236, nonché con riferimento ad altra normativa statale, regionale ed ai
regolamenti sia comunali che degli Enti preposti all'erogazione dell'acqua potabile nella Regione Puglia (Z.A.AP).

Art. 142
Schedario delle fonti di approvvigionamento

1. - Presso il Servizio Igiene e Sanita Pubblica del Dipartimento di Prevenzione & costituito un apposito schedario continente tutti
{ dati relativi al censimento e al relativo aggiomamento delle fonti di approvvigionamento pubbliche e private esistenti nel terri-
torio dell’ AZIENDA U.S.L. sulla base dei dati, fomiti dall’E.A.A.P. anorma dell’art. 2 del D.M. 26-3-1991.

2. - Lo schedario di cui al precedente comma deve contenere:

a) - la documentazione in merito al processo autorizzativo e/o di concessione ailo sfruttamento defla risorsa idrica dalla Regione;
b) - I'identificazione tramite un numero di codice in accorde tra Servizio [giene e Sanitd Pubblica del Dipartimento di Pre venzio-
ne dell’AZIENDA U.S.L. - PM.P. ¢ I'Ente gestore dell’acquedotto;

¢) - la stratigrafia e la planimetria in scala 1:200 con |'ubicazione della fonte e la delimitazione della fascia di rispetto;

d) - mappatura degli impianti di acquedotto cosi come prescritto dall’art. 2 del D.M. 26-3-1991;

e) - una relazione tecnica in merito alle caratteristiche costruttive ed alla cronologia della realizzazione dell’impianto di acque-
dotto, alla portata, alla sua manutenzione ed al numero di utenti serviti;

f) - una relazione ambientale che individui le possibili fonti di inquinamento nelle piu immediate vicinanze;

) - i risultari degli accertamento di laboratorio.

Art. 143
Protezione delle sorgenti e delle opere di presa

1. - Per assicurare, mantenere e migliorare le caratteristiche qualitative delle acque da destinare al consumo umane, sono stabilite
aree di salvaguardia suddistinte in zone di rispetto ¢ zone di protezione.

2. - Le zone di tutela assoluta e le zone di rispetto si riferiscono alle sorgenti, ai pozzi ed ai punti di presa; le zone di protezione si
riferiscono ai bacini imbriferi ed alle aree di ricarica delle falde.

3. - Si applicano, in materia, le disposizioni contenuie regli artt. 5, 6 e 7 dei D PR. 24-3-198¢, n. 236, nonché quanto previsto
negli Allegati [, N, M, IV, Ve VI del D.M. 26-3-1991.

Art. 144
Dotazione idrica

{. - Ladotazione idrica per uso potabile ed igienico costituisce requisito fondamenuale dell abitabilita e dell’agibilita degli edifict
destinari all’abitazione, al soggiorno ed al lavoro delle persone.

2. - Nelle zone servite da pubblico acquedotto, & imposte 1'obbligo dell allacciamento allo stesso.

3. - Nelle zone non servite da pubblico acquedotto & possibile |'approvvigionamento idrico mediante fornitura di acqua potabile
trasportata con autobotti autorizzate ai sensi deila legge n® 283/62 e DPR 327/80 e 'utilizzo di serbatoi conformi a quanto
previsto dal successivo art. 142,

4. - Ove non sia possibile, a breve termine, |'apprevvigionamento dal pubblico servizio, il Sindaco, su parere del Servizio [giene
e Sanita Pubblica del Dipartimento di Prevenzione, ordina tutte quelle misure atte ad evitare 'insorgere di problemi igienico-

sanitart legau 2]l'erogazione di acqua non potabile.
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5. - In totti i casi nei quali la dotazione idrica & assicurata mediante fonte autonoma di approvvigionamento & fatto obbligo al
titolare, prima di utilizzare a scopo potabile un'acqua dolce di origine sotterranea (sorgenti, pozzi trivellati o a scavo, cisteme,
serbatoi, ecc.), di praticare una serie di analisi complete cosa come indicato, per il controllo di qualitd, dal D.M. 26-3-199)
Allegato M.

6. - Qualora, invece, a scopo potabile, si utilizza acqua dolce di origine superficiale valgono, per il titolare, ai fini del controllo di
qualitl, le disposizioni di cui at D.P.R. 515/83 nonché quelie di cui al D.M. 26-3-1991 - Allegato M, lett. a), punto 2 del sottoparagrafo

A).

.

Art. 145

Escavazione di pozzi
[. - Nelle zone non servite da acquedotro. e solamente in esse, & consentita la costruzione e |'uso di pozzi a scopo potabile e
Jomestico, previa autonizzazione del Genio Civile, autorizzazione all'uso rilasciata dal Sindaco. previe parere del Servizio Igiene
Sanitd Pubblica del Dipartimento di Prevenzione.
.- Le caratteristiche det pozzi ad uso potabile devono essere quelle indicate nell’ Allegato [l al D.M. 26-3-1991.
- L'utilizzo a scopo potabile dell acqua dei pozzi & soggetto al risultato favorevole delle analisi chimiche & microbialogiche da
richiedersi. a cura ¢ a spese del proprietanio, sia prima dell’inizio deil’uso dell’acqua. sia successivamente al rilascio dell'autoriz-
zazione prevista, secondo quanto indicato ai comma 4 e 5 del precedente art. 140.

'oa 12 G

\ Art. 146
Serbaroi

[. - La costruzione e la installazione di serbatoi di accumulo dell’acqua potabile negli edifici deve essere attuata in modo da
evitare qualunque contatto tra I’acqua contenuta e |'estemno, a protezione di eventuali inquinamenti, secondo le indicazioni tecni-
che impartita dal Servizio [giene e Sanitd Pubblica del Dipartimento di Prevenzione dell' AZIENDA U.S.L., nel rispetto di quanto
previsto dal D.M. 26-3-199 1 e norme successive. '

2. - Sono, comunque, vietati tali stoccaggi dell’ acqua quando la stessa proviene dall’acquedotto pubblico, ad esclusione dei casi
nei quali & previsto ['uso di autoclavi.

3. - I serbatoi devono essere opportunamente SOttoposti a manutenzione e disinfezione periodiche.

4. - Di norma le cisterne di accumulo private non possono essere internate, farto salvo i casi in cui non vi sia altra soluzione
tecnica adontabile; in tal caso dette cisterne devono essere approvate dal Sindaco, su parere del Servizio Igiene & Sanita Pubblica
del Dipartimento di Prevenzione dell' AZIENDA U.S.L. territoriaimente competente.

Art. 147
Rete idrica

l. - La rete idrica esterna deve essere costruita nel rispetto delle caratteristiche tecniche previste dalla legislazione in materia
sullisticuzione dell’E.A.A.P., nonché di quelle indicate dal D.M. 26-3-1991.

2. - Le reti di distribuzione interna deveno essere costruite con materiali idoriel, in modo da evitare inquinamento dell’acqua
potabile, nonché fuoriuscita dell’acqua stessa con infiltrazione nelle costruzioni.

3. - La rete idrica interna deve esszre anche dotata di valvole di non rizormo nei punto di allacciamento alla rete pubblica.

+. - Sono vietaut allacciamenti di qualsiasi genere che possano miscelare ['acqua della rete pubblica con acque di qualsiasi altra
p.rovenienza.

Art. 148
Rete idrica e fognante

l.- Larete idrica degli acquedotti pubblici, nonché le derivazioni inteme negli edifici e nelle aree private devono essere poste in
rapporto alle canalizzazioni fognarie a distanza di sicurezza non inferiore a sovrastanti nel rispetto di quanto previsto dal secondo
comma dell’art. 4 del Regolamento regionale n. 3 del 3-11-[989.

2. - 1 paramerri di cui al comma | non si applicato alle canalizzazioni dei singoli appartamenti e alle singole abitazioni dove,
comunque, vanno rispettati i criteri di sicurezza.
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Art. 149
Giudizio di qualita e di idoneita d' uso

1. - 1l giudizio di qualit2 e di idoneitd d’uso & di competenza del Servizio [giene ¢ Sanitd Pubblica del Dipartimento di Prevenzio-
ne. sulla base delle risultanze analitiche def P.M.P. che ha eseguito i controlli analitici.

2. - 1l giudizio di potabilitd & fondato sull’insierme dei dati forniti dagli esami dei caratteri organolettici o e dzi parametri chimici,
chimico-fisici e microbiologici in rispondenza ai limiti di cui al D.P.R. del 245-1988. n. 236 e del successivo D.M. 26-3-1991,
nonché dai dati forniti dall’esame ispettivo alla sorgente o al pozzo riguardante protonditd, stratigrafia ¢ natura del terreno,
struttura e caratteristiche dell impianto. potenziali fonti di inquinamento, ecc. [l giudizio di potabilita deve essere trasmesso a
cura del Servizio [giene e Sanitd Pubblica del Dipartimento di Prevenzione al Sindaco dei Comune interessato.

Art. 150
[nquinamento delle acque di uso potabile

l. - In caso di accertato e/o sospetto inquinamento delle acque destinate ad uso potabile, il Sindaco. su indicazione del Servizio
[ziene e Sanita Pubblica del Dipartimento di Prevenzione dell’ AZIENDA U.S.L. e/o del PM.P., adotta i provvedimento necessari
alla tutela della salute pubblica, anche quelli, ove indispensabili, contingibili ed urgenti. a norma deli art. 38 della legge 8-6-1990,

n. 142, cosi come previsto all’art. 5 dei D.M. 26-3-1991.

CAPOII
« ACQUE : SMALTIMENTO E TUTELA DALL' INQUINAMENTO

Art. 151
Richiami normativi

|. - Lo smaltimento delle acque di qualunque origine e dei fangh{ rivenienti da processi depurativi di liquami deve avvenire nel
rispetto delle norme contenute nelle leggi statali e regionali al fine di tutelare tutte le acque superficiali e sotterranee, interme e
marine, sia pubbliche che privare, in particolare con riferimento alle disposizioni di cui alla legge 10-3-1976, n. 319 e successive
modifiche ed integrazioni, alla legge regionale 19-12-1983, n. 24 ed ai Regolamenti regionali n. 1 del 20-2-1988 e nn. 1, 2, 3, &,
3 del 3-11-1989, nonché delle delibere del Comitato Interminjsteriale per la Tutela delle Acque dall’inquinamento def 4-2-1977 ¢
del 30-12-1980, Legge n°® 172/95 e Legge Regionale n® 31/1995 e norme successive.

Art. 152
Acque merteoriche

L. - Le strade, le piazze e tutte le aree di uso pubblico debbono essere provviste di idonee opere per i} facile scolo delle acque
meteoriche.

2. - Le acque meteoriche provenienti dai tetti, dai cortili e dai suoli di zona fabbrica debbono essere idoneamente allontanate 2
cura dei proprietari, in modo da evitare inconvenienti ai confinani e lacunaggi lungo le pubbliche strade.

3. - E’ vietaro evacuare acque reflue di quaisiasi tipo mediante i pluviali ed 1 condotti destinati afle acque piovane.

4. - E’ panmenti vietato usare i pluviali come canne di esalazione dei fumi, gas ¢ vapor.

5 - E’ vietato imnictiere ie acque retzoriche nella fognatura pubblica ove questa non sia stata opportunamente costruita come
tipo e funzione mista. Le stesse devono essere convogliate in canalizzazione separata.

6. - I proprietari di terreni, qualunque ne sia |'uso e la destinazione futura, debbono conservati costantemente liberi da impaludamnent,
inquinamenti ed erbacce qualora siano fonte di inconveniente igienico.

Art. 153
Deflusso delle acque

L. - E’ vietato far defluire sul suolo acque provenienti dalle case di abitazione, spazi e locali di laborator, stabilimenti, esercizi
commerciali e simili, fauti salvi i casi espressamente regolamentati. Le cunelte stradali restano esclusivamente destinate al
convogliamento delle acque pluviali.

2. - E’ vietata|'esecuzione di {avori nel sottosuolo, che ostacolino in qualunque modo il normale deflusso delle acque sotrerranee.
3. - E’ pure vietato sbarrare od altrimenti intercetrare corsi di acque superficiali anche a scopo industriali, senza le autorizzazioni
prescritte dalle vigenti disposizioni di legge anche in materia di protezione civile. [l Sindace pud far sosperndere I’esecuzione dei
lavori che ostacolino il naturale deflusso delle acque ed ordinare if ripristino dello stato preesistente e disporre i lavori necessari per
lo scopo permanente deile acque. In caso di inadempienza o di ritardo il Sindaco provvede d'ufficio a spese dell’inadempiente.
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4, - I bacini per la raccolta di acque ad uso agricolo, industriale o sportivo, oitre a quanto disposto negli articoli che seguono per
i casi specificatamente previsti, debbono avere le pareti ed il fondo costruiti in modo che sia impedito |'impaludamento dei terreni
ciccostanti, adottando opportuni accorgimenti in applicazione delle vigenti norme in materia di sicurezza.

5.- Da parte dei proprietari deve essere posta in ato ogni precauzione atta a prevenire incidenti e devono essere usati idonei
mezzi di disiafestazione al fine di evitare {a proliferazione di inserti.

6. - Le acque stagnanti nel territorio del Comune debbono essere prosciugate a cura della proprietd dei terreni interessatt.

Art. 154
Smaltimento dei liquami di fogna da insediamenti civili

.- Lo smaltimento dei liquami di fogna cinvenienti da insediamenti civili deve avvenire mediante sistema di raccoita. trattamen-
ro delle acque con aftluente avente le caratteristiche della tabeila A) allegata alla legge [0-3-1976. n. 319, nel cispetto della
medesima legge e di quanto previsto nelle delibere del Comitato Interministeriale per ia tutela delle Acque dall' Inquinamento del

. 1.2-1977 e del 30-12-1980.

2. - E’ fauto obbligo ai Comuni di dotare di pubbliche fognature i centri urbani del proprio ambito termitoriale.

3. - Le pubbliche tognature devono essere realizzate e disciplinate, oltre che nel cispetto della normativa richiamata al precedente
comma |, anche con riferimento alle disposizioni contenute nei Regolamenti regionali nn. 3 & 5 del 3-11-1989.

4. - Gli insediamenti civili. anche a destinazione turistica, situati lontano dai centri urbani, di consistenza superiore ai 50 vani o ai
5.000 mc., devono essere dotati di impianti di raccolta, trattamento e smaltimento dei liquami analoghi ai sistemi previst per le
pubbliche fognature. \

5. - Nei centri urbani e negli insediamenti civili indicati al precedente comma, dotati di impianto fognario, & fatto obbligo di
allaccio allo stesso di wueti gli scarichi civili.

6. - Lo smaltimento dei fanghi rinvenienti dagli impianti di trattamento dei liquamni deve avvenire, oltre che nel nispetto della
richiamata normativa, anche in conformitd al Regolamento regionale n. 2 del 3-11-1589.

7. - Nei centri urbani sprovvisti di fognatura pubblica e nel caso di insediamenti ctvili posti a distanza dai centri abitati, di
consistenza inferiore a 50 vani o 5.000 mc.. devono essere rispettate le norme dei Regolamenti regionali n. 1 del 20-2-1988 e n. 4
del 3-11-1985.

8. - Gli scarichi di insediamenti civili in pubbliche fognature sono soggetti alle prescnizioni regolamentani emanate dajl’Ente
gestore della pubblica fognatura e dell’impianto di depurazione terminale.

Art. 155
Autrorizzazione allo smaitimento det liquami

[. - Conformemente a quanto previsto dall’ultimo comma dell'art. 9 della legge 10-5-1976, n. 319 tuuti gli scarichi, qualora non
recapizati in fognatura, devono essere autorizzati.
2. - L'autordzzazione & rilasciata dall' Autorit2 competente (Amministrazione comunale o0 Amministrazione provinciale) in rela-
zione al sistema prescelto di recapito finale dell’effluente nel rispetto della normariva statale vigente, nonché delle norme regio-
nali e delle deleghe all'uopo conferite dail’ Amministrazione regionale (Lezze Regionale n® 31/1993).
3. - L'autorizzazione di cui al precedente comma ¢ rilasciata, a richiesta del gestore dell'impianto, con I'osservanza delle moda-
lid previste dallz vigenie normativa.
+. - Farre saive cuccessive variazioni, le autorizzazioni agli scarichi delle pubbliche tognaturs, comprese queile di insediamena
" civili di cui al quarto comma del precedente art. 150, devono essere rilasciate con |'osservanza delle modalita prescritre dagli arit.
[+ e [4/bis del Regolamento regionale n. 5 dei 3-11-1989.
_ 3« - Il rilascio delle autorizzazioni di cui al presente articolo, da parte della competente autorita & subordinato alla acquisizione del
vincolante ed obbligatorio parere favorevole degli organi preposti alle attivitd di controllo in materia di tutela ambientale cosi
come previsto dalla legge n. 319 del 10-5-1976 e successive modifiche ed integrazioni.

Art. 156
Smaltimento dei liquami da insediamenti produttivi

l. - Lo smaltimento dei liquami provenienti da insediamenti produttivi, come definiti nell’art. 1/quater della legge 8-10-1976, n.
690, de ve avvenire nel rispetto di quanto previsto dalla legge 10-5-1576, n. 319 e successive modifiche ed integrazioni, anche con
riferimento alle deliberazioni de! Comitato Interministeriale per la Tutela delle Acque ¢ secondo i limiti di accettabilitd all‘uopo
contemn plati dalla normativa vigente.

2. - Sono considerate anche insediamenti produttivi le imprese agricole che noa rieatrano tra gli insediamenti civili come detiniti
nelle deliberazioni del 4-2-(977 e detl’8-5-1980 del Comitato [nterministeriale per [a Tutela delle Acque dall'Inquinamento.
3.- Ove gli insediamenti produtlivi recapitino i propri scarichi nella pubblica fognatura, si devono osservare le prescrizioni
regolamentari dell’Ente gestore della fognatura stessa. '
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Art. 157
Smaltimento delle acque di vegetazione

{. - Per lo smaltimento delle acque di vegetaziore devono essere applicate le disposizioai di cui alla legge 24-3-1987, n° 119 e
successive modificazioni ed integrazioni secondo le modalita ed t termini ivi disciplinati, nonché quelle indicate dalla Delibera
del C.R. n. 583 dei 29-7-1987.

2. - Le aurorizzazioni allo scarico sul suolo devono essere rinnovate anaualmente a cura dell’ Autoritd comunale. previo parere
degli organt di controllo in materia di tutela ambientale competente, prima dell'inizio della campagra olearia.

3. - Nel provvedimento di autorizzazione devono essere fissati i criteri di smaltimento ¢ devono essere indicati, altresi, i terreai
destinati atlo spandimento ¢ le coltivazioni insistenti sugli stessi e le quantita. che non devono essere supenori ai 30 me. per ettaro
¢ per anno.

4. - Alla richiesta di autorizzazione deve essere allegata. tra l'altro, una relazione del tecnico autorizzaro in cui si dichiar il
rispetto di quanto previsto all"art. 2/bis della legge 119/1987, nonché una relazione geologica ed idrogeologica da cui si evinca
che lo smaltimento delle acque di vegerazione sul suolo non arrechera danno alle falde acquitere.

5. - Alla fine della campagna olearia, entro treata giomni dali ‘ultimo smaltimento i titolari dei frantoi oleari devono presentare al
competente Servizio Igiene ¢ Sanitd Pubblica del Diparimento di Prevenzione una relazione a firma di tecnico qualificato, con
allegate analisi in conformicd a quanto prescritto al punto 28 dell’ Allegato S alla delibera det Comitato dei Ministri per la tutela
delle acque dall’inquinamento del 4-2-1977 in applicazione deil’art. 2 della legge 319/76.

Art. 158
A Trasporro dei liquami

{. - Ireflui rivenienti da insediamenti civili e produttivi, raccold in vasche tipo Imhoff, anche nel rispetto di quanto previsro dal
Regolamento regtonale n. 4 deif 3-11-1989, devono essere trasportati da appositi automezzi muniti di idoneo sistema di aspirazio-
ne e svuotamento.

2. - L'autorizzazione alla raccolta e trasporto dei liquami di cui al precedente comma ¢& rilasciata dall’ Amministrazione Provin-
ciale ove ha sede la ditta che effettua il trasporto, sempreché iscrinta nell’apposito Albo nazionale secondo le prescrizioni conte-
nute nei Regolamento approvato con D.M. 21-61991, n. 324.

3. - 11 liquame trasportato deve essere smaltito obbligatoriamente in impianti di depurazione e trattamento dei reflui stessi, allo
SCOpPO autorizzati.

4. - [ veicoli autorizzati per il trasporto di liquami devono essere in possesso di attestato di idoneita rilasciato dal competente
organo di coatrollo nel cui o tecritorio ha sede la ditta che effetmua il trasporto, previo accertamento dei requisiti tecnici del veicolo
stesso ed, in particolare, della perfetta tenuta delle cisterne.

S. - Tutte le operazioni di raccolta ¢ trasporto dei liquami devono avvenire in modo da evitare qualunque inquinamento. Fuoriu-
scita di liquame ed emanazione di cattivi odori.

6. - Le operazioni di raccolta devono essere effetzuate esclusivamente nelle ore indicate dal Sindaco e previa comunicazione,
effettuata con almeno ventiguattro ore di anticipo, da parte del proprietario dell’abitazione, al locale Comando di Polizia Urbana,
con I'indicazione deila ditta prescelta per il trasporto.

7. - Fatte salve le prescrizioni dell’ Autorita provinciale, la ditta deve rilasciare al proprietario dell’insediamento civile dcevuta in
cui sia indicata la data e |’ora dell’avvenuro svuotamento, (2 quantita caricara, la sede finale di smalumento. Tali ricevute dovran-
no essere conservate a cura del proprietario per un periodo di almeno ur anno e dovranno essere esibite a richiesta dell’organo di
controllo.

Art. 159
Vigilanza e controllo

1. - L’atnvitd di vigilanza e controllo sugli scarichi di qualsiasi tipo pubblici e privati compete alle Autorica indicate nella legge
319/76. nonché previste dail’art. 14 del Regolamento regionale n. 5 del 3-11-1989 e dall’art. 14, lett. e) della f=gge 8-6-1990, n.
142.

2. - Al fine le Autorita richiamate nel precedente comma si avvalgono del supposto e della collaborazione degli organi preposti
alle attivifd di controllo in maniera di tutela ambientale.
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CAPOIII
ACQUE SUPERFICIALI: TUTELA

Art. 160
Corsi d'acqua superficiali

-{.- E’ severamente vietato qualunque smaltimento di liquami rinveniente da insediamenti civili ¢/o da insediamenti produttivi
nei torrenti, nei ruscelli. net fiumi, net laghi (naturali o artificiali).
2. - Fatti salvi i casi previsti dalle leggi statali e regionali &, altresi. vietato ogni scarnico in mare.
" 3. - Gli eventuali scarichi in mare devono essere autorizzati dall’ Autoritd preposta al controilo secondo ¢ modalitd previste dalle
_ leggi in vigore.
3. - E° vietato abbandonare qualunque rifiuto o qualunque oggetto che possa essere di nocumnento all’ambiente o alla salute
.pubblica nei cersi d'acqua superficiali ¢ in mare, 1vi compresi gli oggetti in plastica. in metallo. in vetro,

Art. 161
Canali di bonifica e di drenaggio

[. - [ canali di bonifica e di drenaggio devono essere costantemente tenuti in perfetto stato di efficienza, liberi  da accumuli di
materiali di qualunque natura che possano ostacolare o rallentare il normale deflusso delle acque, con | margini sgombri da rovi,
nonché con idonee barriere di altezza non inferiore 2 . 0.90 lungo i margini stessi al fine di evitare il rischio di precipitazione di
persone, animali e mezzi.

2. - Dal lume dei canali deve essere, almeno una volta ['anno ¢ quando sia necessario, asportato il matenale fangoso e putrescibile
e quanto aliro possa disturbare il deflusso delle acque e dar luogo a ristagnt o a fenoment putrefattivi, a cura di coloro che sono
tenuti per legge alla manutenzione dei canali stessi.

3. - Quando i canali sono coperti e devono essere dotati di pozzetti di ispezione agibili e deve comunque essere prevista la
possibilird di espurgo con recapito ad impianto autorizzato allo smaltimento.

4. - A quanto prescritto nel primo comma deve provvedere I'Ente o la persona fisica gestore dei canali, di bonifica = di drenaggio.
5. - E' severamente vietato smaltire nei canali di bonifica e di drenaggio liquami rivenienti da insediamento civili e/o produttivi.
6. - Non pud essere rilasciata autorizzazione allo smaliimento di acque rivenient da impianti di depurazione civili, anche se
conformi ai parametri previsti dalla tabella A) della legge 319/76, se non sia acquisito da parte dell’ Autorita comunale il parere
favorevole dell’Ente o persona fisica gestore, nonché degli organi preposti alle attivita di controtlo in materia di tutela ambientale.
7.- Ove i canali di bonifica e di drenaggio abbiano il loro recapito terminale in mare, |'autorizzazione prevista al precedente
comma deve essere rilasciata anche dalla competente Autorita addetra al controllo (Amministrazione Provinciale).

Art. 162
Tutela delle acque di balneazione

1. - Per quanto attiene alla tutela delle acque di balneazione si rinvia a quanto stabilito dal D.P.R. 8-6-1982, n. 470, come modi-

ficato con legge 15-7-1988, n. 271.
2, - L'artivita di vigilanza sotio i! profilo igienico-sanitario & svolia 4a!l Servizio Igiene e Sanicd Pubblica del Dipartimento i
Prevenzione territorialmente interessaio in collaburazicne con il supporto degli organi preposti alle amivitd di controilo in materia

di tutela ambientale.
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CAPO IV
[GIENE DEL SUOLO

Art. 163
Riferimenti legislativi

L. - In materia di 1giene dei suolo valgono tutte le disposiziont nazionali ¢ regionali avend finalita di tutela ed. in particolar modo.
le leggi che disciplinano lo smaltimento dei rifiuti (D.P.R. 915/82, D.Lgs 22/97. legge regionale 30/86. Regclamento regionale n.
3/89. leggi. decret ministeniali. circolari & regolamenti successivi sulla materia di specie. Delibera C.I.T.A.L 27-7-1984).

2. - Sono fatte salve e e norme legislative e regolamentari in ordine all’uso delle sostanze diserbanti.

Art. 164
Pulizia del suolo

l. - Chiunque a qualunque titolo fa uso di aree. spazi, viali, cortili, giardini, passaggi, corridoli di transito, & tenuto a provvedere

alla [oro pulizia.

2. - Per glt spazt pubblici urbani I'adempimento di cui al primo comma compete al Comune.

3. - Nel caso di pinete, boschi. giardini ed altri luoghi ameni di uso pubblico ¢ pavato, il predetto obbligo fa carico ai proprietari,
agli aventi titolo di diritti reali di, godimento sut beni immobili stessi.

4. - Ove il proprictario o I'Ente pubblico o la persona giuridica di diritto civile non sia in grado di provvedere a quanto prescritto
dal precedente comma 3, salvi i provvediment: sostitutivi per la turela della salute pubblica, € imposto ai proprietari ’obbligo di

procedere alla recinzione del suolo ed alla relativa custodia.
3. - [ concessionari, anche per tempi limitati, di suolo pubblico devono provvedere alla pulizia delle aree avute i concessione.

Art. 165
Raccolsa, trasporto e smaltimento dei rifiuti solidi urbani

L. - D’attivicd di smaltimento dei rifiuti solidi urbani, compresa [ attivitd di raccolta e trasporto, & esplicata dai Comunt con le
modalita previste dal D.P.R. 915/82 e dal D.Lgs. n° 22/95 osservando la disciplina per la raccolta differenziata come contemnpiata

dal D.M. 29-3-1991.
2. - La disciplina dei servizi dei rifiuti urbani & stabilita dall’apposito Regolamento adottato con separati provvedimenti nefle

forme di legge.

Art. 166
Raccolta, trasporto e smaltimento dei rifiuti speciali, tossici e nocivi

1. - L'autivita di raccolta, trrasporto e smaltimento dei riftuti classificari speciali, tossici e nocivi a norma dell’art. 2 del D.P.R. 915/
82 e successive modifiche ed integrazioni deve avvenire secondo le modalitd ivi disciplinate con |'osservanza delle disposizioni
conterute nella delibera 27-7-1984 del C.I.T.A.L ex art. 5 del citato D.P.R., nonché secondo quanto previsto nella successiva
norrariva statale (D.Lgs n® 22/97).

2. - Sono, alresl. faue salve le norma contenure nella legge regionale 30-10-1986, n. 30.
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Art 167
Divieto di smaltimento di rifiuti in zone non consentite

{.- E' fatto divieto di adibire a discarica di rifiuti di qualunque origine e specie zone non munite di auterizzazione rilasciata
secondo le prescrizioni delle vigenti disposizioni in materia.

2. - Lediscariche autorizzate di prima categoria e di seconda categoria di tipo A) come individuate dalla deliberazione del C.LT.ALL
el 27-7-1984, oltre ad osservare ttee le norme jvi previste devono essere ubicate alle seguenti distanze:

a) - Km. [ dalle ultime abitazioni del pul vicino centro urbano:
b) - a distanza di sicurezza dal pil vicino insediamento rurale regolarmente abitato o adibito a lavorazioni agricole ¢/o ad

altevamento; da strade statali ¢ da strade provinciali;
¢) - Km. | da insediamenti produttivi, da impianti adibitt allo sport, ad attivitd ricreative, a campeggi, villaggi turistici ed
alberghi.
_‘ - Le discariche di seconda categoria di tipo B) e di tipo C). nonché di terza categona come individuate dalla deliberazione del
.CLT.ALL del 27-7-1984 devono essere ubicate alle seguenti distanze:

" a) - Km. 2 dalle vitime abitazioni del pi vicino centro urbano:
by - a distanza di sicurezza dal piu vicino insediamento rurale regolarmente abitato o adibito a lavorazioni agncole /o ad
allevameaqti; da strade statali e da strade provinciali;
cy - Km. 2 da insediamenti produttivi, da impianti adibiri allo sport, ad attivita ricreative, a campeggi, villaggr turistici ed

alberghi.
+. - E’ vietato bructare all' aperto pneumatici, residui di gomma, di materie plastiche, stracci, pellami, cascami vad, almi materiali

e, comunque, qualunque rifiuto al fine di evitare I'origine di fumi, esalazioni tossiche o moleste.

CAPOV
ARIA

Art. 168
Riferimenti legislarivi

1. - In materia di qualita dell’ana valgono tutte le disposizioni nazionali e regionali avent: finaliid di turela ed, in particolare, 1’art.
104 del D.PR. 616/77, la legge 13-7-1966, n. 613 e successive modifiche ed integrazioni, i regolamenti di esecuzione approvati
con D.P.R. 1391/70 e DD.PPRR. nn. 322 e 323/1971, la legge n. 437 del 3-6-1971, la legge regionale n. 31 del 16-5-1985, il
D.PR. 203 del 245-1988, il D.P.C.M. 240 del 4-6-1988, il D.M, 8-5-1989, il D.P.C.M. 21-7-1989, il D.P.C.M. 12-7-1690, i
DD.MM. 20-5-1991 ed il D.P.R. 25-7-1991, il D.P.R. n. 485 del 10-5-1982, la legge n. 818 del 7-12-1984 ed il D.P.R. n. 214 del
28-5-1988, D.PR. 25-7-199! ¢ Circ. Reg. n® 424/1992 e norme successive,

Art. 169

Impianii termici ed industriali

L. - Per la disciplina autorizzativa e di controllo di tutn glt impianti che possano dar luuge ad emissioni nell’atmosfera, non. hé,
-DEr Quanto zattiene aile caratteristiche merceologiche dei combustibili ed al loro impiego, per il riferimenio ai valor limite ed ai
valori guida per gii inquinanti dell’aria nell’ambiente esterno e dei relativi metodi di analisi, campionamento e valutazione ed,
infine, per i limiti delle emissioni inquinanti ed i relanvi metodi di campionamento, analisi e valutazione. valgono le dispostzioai,

‘di cui al precedente art. 164.
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Art. 170
Inquinamento da autoveicoli

[. - Fatte salve le disposizioni statali e regionali in materia, & severamente vietato, durante la sosta, sia pure temporanea, tenere
in moto autoveicoli. motoveicoli, autocarr e qualsiasi altro veicolo a motore azionati con qualunque tipo di carburante.

2. - Uguale divieto ¢ fatto per la sosta det veicoli di cui al primo comma presso i distributori di carburante ovunque essi siano
ubicari.

3. - E farto, altresl. divieto di effettuare presse oZficine meccaniche prove di motore all aperto. dovendosi. per queste. comunque,

rispetiare le norme citate contenute nelf art. 98 del presente Regolamento.
4. - Gliautobus delle reti di trasporto urbano devono essere forniti di tubi di scappamento che emettono gas di scarico nella zona

posteriore detl autovercolo e al di sopra del tetto della cabima.

Art. 171
Depositi di materiale

[. - E’ tatto divieto di teaere all'aperto qualsiasi deposito di materiale che possa provocare cattivi odori tali Ca arrecare modestia
agli abitanti delle zone circostant: e, cornunque, all’ambiente di vita e di lavoro.
2. - Su proposta del Servizio Igiene e Sanitd Pubblica del Dipartimento di Prevenzione ¢/o deglt organi preposti alle atcivita di
controllo in materia di tuteta ambientale il Sindaco pud ordinare 1'adozione di misure idonee a rimuavere |'inconveniente.,
\
Art. 172
Protezione di materiali trasportati da autocarri

1. - Gl autocarri che trasportano sabbia, argilla, terrame, ghiaia, granaglie e matenale di rifiati putrescibili € maleodoranti devo-
no essere dotati di adeguati mezzi di protezione e copertura onde evitare la diffusione di polveri, odori e materiali costituenti
rischio & nocumento alla salute ed alla sicure2za dei cittadini e all’ambiente.

CAPO VI
RUMORI E VIBRAZIONI

Art. 173
Campo di applicazione

1. - Fermo restando quanto previsto dalla legislazione in vigore in tema di protezione dei lavoratori contro il rischio di esposizio-
ne al rumore durante il lavoro ed, in particolar modo, dagli ant. 38 e segg. del D. Legisl. 13-8-1991, n. 277, per quanto attiene ai
limiti massimi di esposizione al rumore negli ambienti abitativi e nell’ambiente esterno s1 rinvia al D.P.C.M. 1-3-1991 (G.U.S.G.
n. 57 dell’8-3-1991) nonché alla Legge 26 ottobre 1995, n® 447.

Art. 174
Definizione e modalité i rilevamento

L. - Per quanto attiene alle definizioni ed alle modalita di rilevamento del rumore, si rinvia integralmente agli allegatt A) e B) del
DP.CM [-3-1991.

Art. 175
Individuazione delle aree
L. - It Comune individua le aree in cui deve essere suddiviso il proprio termitorio in base alle indicazioni detla tabella 1) allegata
al D.PC.M. 1-3-1991.
2. - L'individuazione deile aree di cui al primo comma & deliberaca dal Consiglio Comunale, previo parere del Servizio Igiene e
Sanita Pubblica del Dipartimento di Prevenzione dell’U.S.L competente terntorialmente, nonché degli organi preposti alle attivicd
di controllo in materia di rutela ambientale.
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Art. 176
Limiti massimi ammissibili

[. - Dopo le operazioni di individuazione delle aree di cui al precedente art. 171, i limiti massimi dei livelli sonori equivalenti
sono fissatt secondo le indicazioni previste dalla Tabella 2) allegata al D.P.C.M. 1-3-1991.
2. - E’ data facoltd al Sindaco, nel periodo 15 giugno - 15 settembre, di disporre, su parere del Servizio Igiene e Sanita Pubblica
del Dipartimento di Prevenzione della AZIENDA U.S.L., che i valori dei limiti massimi del livello sonoro equivalente, per fe
classi 1, 2. 3.4 della Tabella t) dei D.P.C.M. [-3-1991, nelle ore pomeridiane dalle 13,30 alle 15,30, siano quelli individuati nella
ubclla 2) dello stesso D.P.C.M. nella colonna dei tempi di riferimento “natturno™

- Per i veicoli a motore si applicano le norme contenute nei DD.MM. di attuazione delle direttive C.E.E. .

_ '_.L - Sono di competenza dell’organo di controllo in materia ambiencale il controlto e la vigilanza sulle sorgenti che producono
. vibrazioni meccaniche di tipo continuo o intermittente (5uccessmne a cadenza ravvicinata di singoli eventi vnbraton) provemenu

- dac

a) - sorgenti fisse o mobili di gualsivoglia natura esteme all’insediarnento disturbato ad eccezmne di quelle prodotte dalle

diverse forme di traffico;
b) - sorgenti interne all’adificic sede del locale disturbato.
5. - Il Sindaco, su istruttoria tecnica del Servizio di [giene e Sanith Pubblica de! Dipartimento di Prevenzione della Azienda USL

- pud autorizzare deroghe temporanee quanto stabilito nel presente Regolamento, qualora lo richiedano particolari esigenze locali

o ragioni di pubblica utilita. _ _ :
6. - [ Sindaco puo. altresi, emettere provvedimenti per la rimozione delle cause delle vibrazioni al di sopra det limiti consentiti, _
7. - Llimiti massimi consentiti sono queiit indicati dalle norme ISO in vigore (2631-1978) ¢ relativi addendum (tra cui addendum -

1 alla ISO 2631-1980) ed eventuali successive integrazieni.

CAPO VII*
RADIAZIONI NON IONIZZANTI

Art. 177
Inquinamento

L. - Le norme dei presente capo valgono per gli apparati in grado di creare campi elettromagnetici in spazi aperti o confinati. b B

limiti indicati hanno lo scopo di impedire I'insorgere di effetti nocivi negli individui. Sono escluse dal campo di applicazione le-". . .

persone esposte per motivi diagnostici o terapeutici o professionali.
2. - Definizioni:

a) - sono definite Radiofrequenze le onde eletiromagnetiche con frequenza compresa tra: 300 KHz a 300 MHz (300 x 10* Hz : S

e 300 x 10% Hz);

b) - sono definite Microonde le onde elettromagnetiche con frequenza comnpresa tra: 300 MHz e 300 GHz (300 x 108 Hz e 300 .

x 10° Hz); &
¢) - la sorveglianza fisica & ["insieme dei d1spos1tm degh esami, delie valutazioni, delle misure che realizzano la protezxone

sanitaria della popolazione.
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Art. 178
Limiti a protezione della popolazione

1. - I valori massimi della densita di potenza, in attesa di una normativa nazionale, possono essere quelli riportati
nella seguente tabella:

Limiti di frequenza Densita potenza

media (Wmz2) Limiti Campo Elettr.
Limiti Campo

Magnetico

da 300 KMz a 3 MHz 5 45 0,11

da 3 Mhz a 300GHz 1 20 0,05

2.- Le misure di potenza si intendono in condizioni di “campo lontano”, ossia lontano dalla sorgente. In caso di
“campo vicino”, i limiti da rispettare sono quelli previsti per campo elettrico e campo magnetico.

3.- La attivita di vigilanza sotto il profilo della tutela della public salute ¢ esercitata dal Servizio Igiene e Sanita
Pubblica del Dipartimento di Prevenzione in collaborazione e con il supporto degli organi preposti alle attivita di
controllo in materia di tutela ambientale.

*CAPO VII - Artt. 177 e 178 — Modificato ed integrato giusta artt. da n. 1 a n. 12 e relativo
Allegato, di cui alla deliberazione C.C. n. 56 del 3/08/2000 di seguito trascritti:

NORME SPECIFICHE RELATIVE ALL’INSTALLAZIONE DI IMPIANTI DI
RADIOCOMUNICAZIONE E RADIODIFFUSIONE.

Art. 1 (Obiettivi)

1. Le presenti Norme Regolamentari, costituiscono modifica ed integrazioni al vigente
Regolamento Comunale di Igiene e Sanita Pubblica, approvato con delibera di C.C. n. 120 del
20.11.1998 nel Titolo III, Capo VII, Artt. 177 e 178.

2. Il testo delle presenti Norme Regolamentari ha lo scopo di disciplinare I’emissione di campi
elettromagnetici, radiofrequenze e microonde, salvaguardando la salubrita, ’igiene e sicurezza
degli ambienti di vita a tutela e protezione della popolazione esposta.

3. Nel rispetto della normativa statale, in attuazione del decreto interministeriale 10 settembre
1998, n. 381 “Regolamento recante norme per la determinazione dei tetti di radiofrequenza
compatibili con la salute umana”, il presente testo normativo/regolamentare detta indirizzi per
’ubicazione, I’installazione, la modifica ed il risanamento degli impianti fissi di radiodiffusione
e di radiocomunicazione.

4. Nelle more dei provvedimenti specifici da adattarsi da parte della Regione Puglia, il presente
testo costituisce riferimento essenziale dell’ Amministrazione Comunale e degli altri soggetti
interessati, alla risoluzione delle problematiche in argomento.

Art. 2 (Campo di applicazione)
1. Rientrano nel campo di applicazione del presente regolamento gli impianti ed i sistemi fissi in
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grado di produrre campi elettromagnetici di frequenza compresa tra 100 kHz e 300 GHz
impiegati per la radiodiffusione e la radiocomunicazione.

2. Sono esentati dagli adempimenti previsti dal presente regolamento:
a) gli impianti e le apparecchiature di radiocomunicazione utilizzati esclusivamente da Forze
Armate, Forze di Polizia, Vigili del Fuoco, Protezione Civile e organismi similari.
b) In ogni caso gli impianti e le apparecchiature di cui al comma 2 devono garantire il rispetto
dei livelli massimi di esposizione per la popolazione indicati nell’art. 3.

Art 3 (Contenimento delle esposizioni e relativi minimi)

1. Ititolari degli impianti e delle apparecchiature di cui all’art. 2, comma 1, sono tenuti a rispettare
1 11mW di esposizione fissati dalla normativa statale vigente, nonché gli adempimenti previsti
dal presente regolamento e, comunque, ad adottare iniziative che consentono di ridurre al
minimo I’emissione di campi elettromagnetici e la conseguente esposizione della popolazione. In
particolare, la progettazione e la realizzazione dei sistemi fissi delle telecomunicazioni e ra-
diotelevisivi e I’adeguamento di quelli preesistenti devono avvenire in modo da produrre valori
di campo elettromagnetico piu bassi possibili, compatibilmente con la qualita del servizio svolto
dai sistemi stessi, al fine di minimizzare 1’esposizione della popolazione.

Art. 4 (Protezione sanitaria della popolazione)

1. Qualora attorno agli impianti e alle apparecchiature rientranti nel campo di applicazione del
presente regolamento esistano aree accessibili alla popolazione nelle quali vengono superati i
limiti di esposizione indicati dal decreto interministeriale 381/98, tali aree sono delimitate, a
cura del titolare, in modo da impedire 1’accesso alla popolazione.

Art.. 5 (Livelli di pianificazione)

1. Lascelta dei siti deve essere effettuata tenendo conto di criteri improntati al principio della
tutela sanitaria ambientate, paesaggistica e architettonica evitando concentrazioni di impianti a
diffusione, al fine di ridurre al minimo I’esposizione ai CEM prodotti dalle radiofrequenze Per
quanto sopra sotto il profilo della pianificazione della rete delle installazioni sul territorio
comunale, al fine di attutirne il loro impatto, le zone di localizzazione devono essere poste a
non meno di 100 mt. da spazi aperti destinati all’infanzia, da scuole, da asili nido, da strutture
sanitarie. In funzione della potenza e delle tecnologie adottate, in accordo altresi al principio
precauzionale (Precautionary Principle) e del prudente evitare (Prudent avoidance)
raccomandato dalla UE e dalla WHO, gli impianti devono essere distanziati tra toro non meno
di 50-300 mt.

Le localizzazioni sono altresi vietate su edifici
a) vincolati ai sensi della legge 1089/39;
b) classificati di interesse storico-architettonico;
c) di pregio storico, culturale e testimoniale;
salvo ottenimento degli appositi nullaosta rilasciati dagli organi competenti
della Soprintendenza ai Beni Archeologici, Architettonici e Ambientali.

Art. 6 (Procedure autorizzative per impianti di radiodiffusione e di radiocomunicazione)
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1. Gli impianti di radiodiffusione e di radiocomunicazione sono soggetti a:
a) autorizzazione comunale per - la loro installazione, rilasciata
dall’ Amministrazione antro 60 giorni dalla richiesta, salvo diversamente di
sposto dalle leggi vigenti, previo parere favorevole dell’ASL e dell’ARPA per
quanto di competenza;
b) concessione edilizia, nei casi previsti dalla legge.

2. Nel caso di trasferimento degli impianti ad altri soggetti, il titolare subentrante presenta, enti-o
trenta giorni, apposita comunicazione al Sindaco, all’ASL e all’ARPA per quanto di
competenza.

Art. 7 (Autorizzazione concessione comunale all’installazione di impianti di radiodiffusione e di
radiocomunicazione).

1 Larichiesta di autorizzazione e/o concessione per I’installazione di cui all’art. 6 deve essere
inoltrata al Sindaco dai titolare dell’impianto o suo legale rappresentante completa dei
riferimenti della concessione ministeriale. Alla richiesta deve essere allegata la documentazione
tecnico/amministrativa, di cui all’unito elenco modello, controfirmato ed asseverato dal
Tecnico abilitato dalla legge, corredato dal preventivo parere radioprotezionistico dell’ASL,
dell’ARPA e degli Uffici Comunali competenti

2.11 Sindaco da comunicazione entro trenta giorni, all’ASL e al!”’ ARPA per quanto di
competenza dell’avvenuto rilascio di titolo autorizzativo.

Art. 8. (Entrata in funzione di nuovi impianti)

1. Ottenuta 1’autorizzazione/concessione edilizia di cui all’art. 7, al termine dei lavori di installazione
della stazione radio base, il titolare presentera al Sindaco, all’ASL e all’ARPA per quanto di
competenza, apposita comunicazione di entrata in esercizio della stazione radio base, specificando
la data ed allegando la dichiarazione di rispetto dei limiti di esposizione di cui al D.L.. 381/98,
nonché la dichiarazione di conformita dell’impianto realizzato rispetto al progetto presentato.

2. In base alle valutazioni preliminari teoriche circa i campi elettromagnetici emessi, effettuate
con le modalita di cui all’allegato B del D.L. 381/98, I’ARPA eventualmente verifichera
attraverso misure strumentali il reale impatto della stazione radio base, con modalita che
consentano di simularne il funzionamento nelle condizioni di massimo esercizio in ogni caso si
riservera la possibilita di successivi interventi di vigilari.za e controllo.

Art. 9 (Modifiche e disattivazione di impianti di radiodiffusione e di radiocomunicazione)

1. Ogni variazione relativa alle caratteristiche tecniche degli impianti da quanto previsto dal progetto
approvato deve essere comunicata dal titolare almeno trenta giorni prima dell’effettuazione al
Sindaco, all’ASL e all’ARPA per quanto di competenza, corredata degli aggiornamenti alla
documentazione di cui all’art. 6, comma 1, lett. a); I’ASL e I’ARPA effettueranno le necessarie
verifiche ai fini di accertare il rispetto della normativa vigente e del mantenimento delle
condizioni di sicurezza per la popolazione comunicheranno quindi al Sindaco che eventualmente
rilascera autorizzazione aggiuntiva.
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2. Ititolari degli impianti all’atto della loro disattivazione devono darne comunicazione al

Sindaco all’ASL e all’ARPA per quanto di competenza obbligandosi a rimuovere totalmente
I’impianto.

.. 10 (Vigilanza e risanamento degli impianti di radiodiffusione e di radiocomunicazione)

. Qualora si riscontri il superamento dei limiti di esposizione per la popolazione causato dalle

emissioni di un impianto, il Sindaco, prescrive al titolare dell’impianto I’adozione di misure di
risanamento entro tempi definiti in relazione alla situazione verificata, pena la revoca
dell’autorizzazione oltre che I’applicazione delle sanzioni previste

Qualora al superamento dei limiti di esposizione concorrano piu impianti di radiodiffusione e di
radiocomunicazione i provvedimenti di cui al comma 1 riguardano i titolari di tutti gli impianti
interessati e la riduzione a conformita viene realizzata sulla base di quanto previsto
dall’allegato C del decreto interministeriale 381/98.

. In linea tecnica, ferme restando le attribuzioni del Sindaco, la vigilanza sulla tutela igienico-

sanitaria della popolazione disciplinata dal presente regolamento ¢ esercitata dall’ASL e dall’
ARPA competente per territorio.

Art. 11 (Sanzioni)

1.

In caso di superamento dei limiti di esposizione fissati dall’ari. 3, causato dalle emissioni degli
impianti di radiodiffusione e di radiocomunicazione il titolare, ¢ soggetto alla sanzione
pecuniaria amministrativa da lire ottomilioni a lire ventimilioni, nonché, in relazione alla
gravita della violazione accertata dall’ ASL, al divieto di utilizzazione degli impianti ed
apparecchiature, disposto dal Sindaco, o alla revoca dell’autorizzazione di cui all’art. 7. La
revoca del divieto di utilizzazione ¢ subordinata alla dimostrazione, da parte del titolare degli
impianti, di aver adottato le misure idonee a ridurre a conformita gli impianti medesimi.

In caso di mancata delimitazione e segnalazione di zone d’accesso interdetto per la
popolazione, si applica la sanzione pecuniaria amministrativa da lire cinquemilioni a lire
quindicimilioni.

L’esercizio di impianti di radiodiffusione e di radiocomunicazione in mancanza
dell’autorizzazione/concessione di cui all’art. 7 comporta la immediata disattivazione
dell’impianto, oltre all’applicazione della sanzione pecuniaria amministrativa da lire
ottomilioni a lire ventimilioni e a tutte le altre prescrizioni previste dalle vigenti leggi.

4. Al fine dell’irrogazione delle sanzioni amministrative di cui ai commi da i a 3, si applicano le

disposizioni di legge nazionali e regionali.

Art. 12 (Adeguamento di impianti ed apparecchiature esistenti privi di autorizzazione)

1.

I titolari di impianti di radiodiffusione e di radiocomunicazione gia installati alla data di entrata
in vigore delle presenti norme regolamentari richiedono al Sindaco, entro novanta giorni, pena
la chiusura immediata dell’impianto, 1’autorizzazione/concessione comunale all’esercizio
allegando la concessione ministeriale e la documentazione di cui all’art. 7, comma 1.
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2. L’autorizzazione/concessione comunale all’esercizio di cui al comma 1 viene rilasciata
dall’ Amministrazione entro 120 giorni dalla richiesta.

Allegato

MODALITA’ DI PROGETTAZIONE DI IMPIANTI DI RADIOCOMUNICAZIONE E

RADIODIFFUSIONE

Art. 1 Criteri generali

1)

2)

La progettazione di una stazione di radiocomunicazione e radiodiffusione dovra essere re-datta
secondo i criteri indicati nel presente allegato ed essere completa degli elaborati e delle relazioni
tecniche necessarie per un agevole ed univoco esame, secondo le indicazioni seguenti.

Progetto dettagliato dell’installazione che contenga:

I dati catastali e o geografici per identificare con precisione il luogo ove ¢ previsto
I’insediamento dell’impianto;

le planimetrie della zona in scala 1:25000 o 1:10000 e 1:2000 o 5000;

gli elaborati grafici del sito previsto per I’insediamento ante operam e post operam con la
struttura dell’impianto prospetto e pianta e I’indicazione della sua recinzione;

la documentazione fotografica dei luoghi circostanti inquadrati dal, punto di installazione
delle antenne con orientamento coerente alla direzione di puntamento delle antenne;

e altezze relative dal centro geometrico del sistema radiante delle antenne rispetto agli
edifici o aree accessibili circostanti;

le misure previste per rendere inaccessibile I’impianto ai non addetti;

la mappa in scala 1:500 degli edifici circostanti la stazione radio-base per un raggio di 300
metri con quota relativa alla linea di gronda e al centro elettrico dell’antenna e con
I’indicazione dei vincoli esistenti sull’area e/o sugli edifici circostanti (con particolare ri-
guardo ai vincoli previsti dall’art. 6 del Regolamento).

Costruttore, tipo e modello della sorgente nel suo complesso e dei suoi componenti
specificando le caratteristiche tecniche:

la banda di frequenza o, per gli impianti di teleradiocomunicazioni, le banda operativa-
intervallo di frequenza, nella quale operera I’impianto;

il numero di trasmettitori per cella e numero di celle;

la potenza nominale in uscita per singolo trasmettitore espressa in W;

la potenza al connettore di antenna per ogni radiante espressa in W; j

la potenza nominale irradiata per ogni singola portante radio nella direzione di massima
irradiazione (ERP);

la direzione di puntamento delle antenne rispetto al Nord geografico;

1 diagrammi di irradiazione rispetto al piano verticale ed orizzontale;

la dimensione degli elementi radianti;

il guadagno;

Tilt elettrico 0 meccanico;

altezza dal centro elettrico dell’antenna da terra (HCE).
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3) Studio dell’impianto in relazione ai luoghi circostanti per il rispetto dei valori limite di campo
elettromagnetico:

* 1 calcoli teorici di campo elettromagnetico prodotto dall’impianto (sia da installare che
dall’immissione globale relativa al realizzando impianto e al fondo elettromagnetico ai fini
del D.M. 381/98) relativi alle distanze dal cento elettrico dell’antenna;

* larelazione tecnica firmata da un esperto nel settore contenente:

- le valutazioni del fondo elettromagnetico (sia per gli impianti da installare che per quelli
esistenti);

- le valutazioni dell’inquinamento elettromagnetico prodotto dall’impianto (in ipotesi di
impianto esistente).

Le suddette valutazioni dovranno essere effettuate mediante le misure previste nell’allegato 8

del D.M. n. 381/98 e specificatamente:

* le misure di campo elettromagnetico in banda larga dovranno essere effettuate nei punti
significativi. Questo dovranno essere scelti discriminando le situazioni di maggiore rischio:
nei palazzi antistanti la direzione di massimo irraggiamento e su quelli che intercettano le
onde laterali;

* le misure dovranno essere condotte tenendo conto del piano quotato e delle distanze degli
edifici rispetto al centro elettrico dell’antenna;

* le misure di campo elettrico in banda stretta devono essere effettuate nel caso in cui venga
superato il 50% del valore del limite o misura di cautela tenendo conto delle modalita
contenute nell’all. 2;

* le eventuali misure di minimizzazione della esposizione adottate in sede di progettazione dal
concessionario.
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CAPO VIII
RADIAZIONI IONIZZANTJ

Art179
Riferimenti legislativi

1. .Per quanto attiene alla protezione della popolazione e dei lavoratori contro i rischi da radiazioni ionizzanti
si applica la normativa statale e regionale vigente in materia (legge 31-12-1962 ti. 1860, D.P.R. 13-2-1964 n.
185, D.M. 26-10-1966, D.M. 27-7-1966, IDM. 6-6-1968, D.P.R.. 24-9-1968 n. 128 legge 19-12-1969 n.
1008, D.M. 14-7-1970, I1P.R. 30-12-1970n. 1450, D.M.

2-2-1971, D,P.R. 12-12-1972 4. 1150, 1DM. 1-3-1974, D.M. 15-21974, legge 2-8-1975 n. 393, D.M. 4-8-
1977, 1DM. 4-1-1977, D.M. 13-5-1978, 1DM. 4-11-1982) D.Lgs 17 marzo 1995, n°230 e norme successive.
2. .La attivita di vigilanza sotto il profilo della tutela della pubblica salute ¢ esercitata dal Servizio Igiene e
Sanita Pubblica del Dipartimento di Prevenzione in collaborazione e, con il supporto degli organi preposti
alle attivita di controllo in materia di tutela ambientale.

CAPO IX
USO DEGLI ANTIPARASSITARI

Art. 180
Riferimenti legislativi

1. - Per I’'uso degli antiparassitari in agricoltura si richiamano le disposizioni contenute negli artt. 5, lett. h) e
6 della legge 30-4-1962, n. 283, nel D.P.R. 3-8-1968, n. 1255 e successive modifiche ed integrazioni,
nell’0.M. 18-7-1990 e nella Circ. 16-12-1991 (0.15. n. 298 del 20- 12-1991).
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Art. 181
Locali di deposito ¢ vendita
Mezzi di trasporto

. - Fatte salve (e disposizioni previste dalla legislazione in materia, i locali da adibire a deposito dei presidi sanitari devono
possedere | seguenti requistti:

a) - essere separati e non cornunicano con case di abitazione, locali di deposito e vendita di sostanze alimentari:

b) - essere dotati di aperture esterne protette che consentano un coatinuo ricambio dell aria;

¢) - avere pavimento lavabile e pareti intonacate;

- d) - disporre di un vano o di armadi per tenere chiusi a chiave i presidi di [ ¢ II classe.

2. - Sucani. vagoni ed ogni altro mezzo non possono essere contemporaneamente trasportati presidi sanitart ed alimenti, bevande
o loro imballaggi. [ presidi sanitari debbono essere tenuti separati dai prodotti specificati al comma precedente anche durante le
soste tecniche nei magazzini delle agenzie di trasporto o viaggio.

Art. 182
Modalira d’ uso: obblige di comunicazione

t. - I conduttori delle agenzie agricole sono tenuti 3 dare comunicazione preventiva. sia agli organi preposti alle attivitd di con-
trollo in materia di tutela ambientale che al Servizio Igiene e Sanita Pubblica del Dipartimento di Prevenzione , dei programmi
det trattamenti con presidi sgnitari per |'agricoltura all‘inizio di ogni anno solare.
2. - L'obbligo della comunicazione preventiva riguarda tutti i traramenti che utilizzano presidi sanitari di I e Il classe tossicologica
ad esclusione di quelli svolu su colture destinate ad esclusivo consumo del nucleo familiare.
3. - La comunicazione di cui al pracedente ¢omma | deve contenere:

a) - il nominativo del committente;

b) - il nominativo del responsabile del tractamento e gli estremi de{ patentino per 1'uso di prodotti di prima ¢ seconda classe:

c) - una destinazione del territorio con la segnalazione di zoae sensibili (corsi d’acqua, abitazioni, allevamenti, approvvigio-

namenti idrici, ecc.);

d) - le colture da trattare;

e) - I'indicazione del presidio sanitario per singola coltura, gli estremi di registrazione e le quantita previste;

f) - il diario e I'orano dei trattamenti previsti;

g) - l'indicazione del luogo di preparazione e travaso delle miscele e di attingimento deil'acqua;

h) - I'indicazione dei/dei mezzo/i con cui sono effettuati i trattamenti;

i) - il sistema previsto per lo smaltimento dei contenitori vuoti.
4. - Devono essere [naspertate tutte le prescrizioni relative alla legisiazione sull’obbligo del “quaderno di campagna™, al D.M.
San. 21-1-1991 n. 217, al D. Min. San. 2-7-1992, n® 436 e seguenti.

Art. 183
Modalita d'uso: condizioni di esecuzione

L. - Le condizioni meteorologiche devono essere tali da garaniiie la permanenza d=! prod.2tto nelle sole aree da trattace.

2. -.Devono escare apposte, durante il traztamento e durante !'intervallo di agibilicd, la segnalazione u2! divieto di accesse a
persone non addete ai lavori ed agli addetti non adeguatamente equipaggiati e la segnalazione della durata deli’intervallo di
agibilitd, se previsto, per il presidio sanitario utilizzato.

3. --Gli addetti ai lavori devono utilizzare i sisterni di protezione individuale necessari 2 seconda delle modalita di trattamento.
4. - Devono essere osservate e modalita d uso e le precauzioni consigliate nei libretti di tstruzione delle macchine spanditrici.
5. - Devono essere rispetrate le indicazioni contenute sulle etichette di prodotti impiegali, in particolare 1'utilizzo di sistemi di
si¢nrezza individuati per gli addett,

6. - Leeticheue ed i fogli illustrativi devono essere conservati per tutto il periodo dei trattamenti, al fine di consentire tempestivi
interventi in caso di eventuali fenomeni di intossicazione.

7. I contenitori devono essere raccolti e smaltiti, ai sensi det D.P.R. n. 915/82 e successiva normativa tecnica.
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Art. 184
Modalita di conservazione

I. - L'acquirente deve curare che { presidi sanitari appartenenti alla [ e Tl classe tossicologica siano conservati in appositi locali o
armadi, da tenere chiusi a chiave.

2. - [presididi [IT ¢'[V classe devono essere conservati separati dai primi. in luogo chiuso, ben aerato ¢ riparato. inaccessibile ai
bambini ed agli estranei.

3. - E7 vietato conservare | presidi in locali in cui siano immagazzinate sostanze alimentari ¢/o mangimi.

Art. 185
Tractamenti post-raccolta

[. - Chiunque, in forma singola o associata. intenda procedere all'impiego di sostanze chimiche su prodotti destinati all*alimen-
tazione, durante (f periodo di stoccaggio e conservaziorne, & tenuto a dame preventiva segnalazione al Servizio Igiene e Sanitd
Pubblica del Dipartimento di Prevenzione. Detta comunicazione deve contenere:

a) - ( dari anagrafici del titolare o del legale rappresentante dell’azienda;

b) - I'indicazione della sostanza chimica che si intende utilizzare ed il numero di registrazione ministeriale;

c) - il quantitativo previsto ed il tipo di derrate alimentari in causa;

d) - le modalicd dei trattamento e le misure cautelative che si intendono adottare per evitare ogni possibile danno agli addetti

ed alla saluts pubblica.

2. - Prima dell’immissione sul mercato di derrate alimentari trattate deve essere preventivamente avvisato i Servizio Igiene e
Sanita Pubblica del Dipartimento di Prevenzione affinché disponga gli opportuni accertamenti.
3. - Lo stesso Servizio pud disporre il divieto di commercializzazione dei prodotti in questione fino all'espletamento dei controlli
ispettivi & delle eventuali analisi di laboratorio, da parte del competente P.M.P.

Art. 186
Impiego di mezzi aerei

1. - L’'impiego di mezzi aerei per i trattamenti antiparassitari, in deroga al generale diviato espresso come parere dal Consiglio
Superiore di Sanita il 6 luglio 1973 ¢ successivamente ribadite il 29 luglio 1974 e | aprile 1576 dalla Commissione Consultiva
presso il Ministero deila Sanitd, e dalla Circ. Min. Sanita n. 53/Prot. 705/44.66/2/4207 del 28-8-1982, pud essere eccezionalmen-
te autorizzato (ove non esistano altre possibilica di intervento) in base a specifiche esigenze, previo parere del Servizio Igiene e
Sanita Pubblica del Dipartimento di Prevenzione dell' AZIENDA U.S.L..
2. - Per quanto attiene gli aspecti di tutela ambientale sara cura del Servizio Igiene e Sanita Pubblica del Dipartimento di Preven-
zione acquisire preventivamente il parere degli organi prepost zlle relative attivita di controllo.
3. - Larichiesta di autorizzazione deve, essere inoltrara al Sindaco da parte del commuittarite del trattamento, entro t termini fissati
dal Servizio Igiene e Sanita Pubblica del Dipartimento di Prevenzione.
4. - Completara la procedura istruttoria il Servizio Igiene e Sanita Pubblica del Dipartimento di Prevenzione inoltra gli atti alla
Regione per tl completamento dell'iter autorizzativo.
5. - La richiesta di autorizzazione dcve contenere un programma per il trattamento aereotda cui risultino:

a) - il nominativo del o dei committenti agricoli;

b) - il nominativo dell’operatore (a terra) responsabile di tutte le operazioni a terra;

¢) - il nominativo dell’operatore aereo-agricolo, autorizzato come pilota da CIVILAVIA, che siassume la responsabilita

dell’esecuzione di tutie le operazioni, connesse al volo, di distnbuzione dell’antiparassitario;
d) - il territorio: estensione territoriale, descrizione accompagnata dalla relativa topografia quotata, aggiomara ai fini specifi-
¢i e documentata sull’esistenza di zone sensibili;

e) - la monocoltura;

f) - il presidio sanitario (o i presidi sanitari) registrato (i) per |'impiego aereo e per la nomenclatura e le quantitd previste;

2) - il diario ed orario del trattamento;

h) - I'indicazione della base operativa:
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(seque art. 182 comma 3)

i) - ladichiarazione dell’operatore aereo-agricolo di avere effettuato una accurata ricognizione del territorio da trattare da cui
emerga.

— la sicurezza delle persone. degli animali d'azienda e dei beni pubblici e privati, dei corsi d'acqua delle zone sensibili in
generale:

— presenza di ostacoli al volo (antenne, cavi, pali. ecc.);

— presenza di piante isolate o limitate colture diverse all'intemo del territorio 0 monocoltura da trattare:

J) - una copia deila comunicazione formale al committente, da questi controfirmata. se 'area non & completamente a
monecoltura, che i presidi sanitart ammesst al trattamento aereo sono di massima compatibilith con altre coltivazioni
secondarie e che, pertanto, ! prodotti di queste ultime possono essere destinati alla alimentazione ed alla
commercializzazione.

6. - ltrattament antiparassitari con mezzi aerei devono 2ssere effertuati secondo le prescrizioni del Ministero della Sanita (con-
tenute nelia nota del |0 novembre {979 n, 705/44, 6ii/2/136 e seconda il parere emesso dalla Commissione Consultiva il 4 marzo
[‘530) che ammettono 'uso di tali mezzi per trartamenti con formula a base di principi attivi di IIl & [V classe di cui al D.PR. n.
1235/68 autorizzati ed indicati nella nota del Ministero della Sanita n. 795/44.78/3/82-10/2847 del {8 maggio 1982 contenenti o
con aggiunta di coadiuvanti ad azione antideriva ed antievaporante.

7. - [ rattamenti con mezzi aerei sono consentiti esclusivamente suile colture indicate nella nota su citata del 18 maggio 1982
(vite, olivo, pioppo e cereali) su estensioni coltivate a monocoltura.

8. - Le superfici di terreno a monocoltura devono essere sufficienternente estese (parcelle contigue dell’ordine di grandezza di 7-
8 etrart per trattamenti con elicotteri e di 20 ettari per trattamenti con aerei) che topograficamente ed orograficamente siano idonee
a consentire il trattamento, eVitando la deriva e la contaminazione ambientale oltre i confini stabiliti.

9. - Qualora in tali aree siano presenti piante isolate o limitate colture diverse, & necessario che il coltivatore sia formalmente
avvertico da parte dell’operatore che i presidi sanitari ammessi al trattamento aereo sono di massima incompatibili con tali colti-
vazioni secondarie ¢ pertanto i prodotti di queste ultime non possono essere destinate all’alimentazione ed alla commercializzazione.
10. - La suddetta comunicazione formale controfirmata dal coltivatore, deve essere acquisita all’atto detla autorizzazione al
trattamento.

11.~ Nell'interno dell’area da trattare le zone sensibili (abitazioni, sorgenti e zone di rispetto cosi come definite dal D.P.R. 236/
88. corsi d’acqua, allevamenti di bestiame, di api, di pesci. ecc., strade aperte 2] uaffico, ecc.) devona essere tenute ad almeno (30
metri dalla linea di volo prevista ed il sorvolo & ammesso senza trattamento e nel rispetto di una quota non inferiore a 60 metri.
{2. - Il Servizio Igiene e Sanita Pubblica del Dipartimento di Prevenzione d’intesa con gli organi preposti alle attivita di controi-
lo in matenia di tutela ambientale, pud prevedere deroghe a quanto sopra, con valutazieni caso per caso.

13. - [l trattamento deve essere effettvato in modo che il pilota possa fruire di mezzi idonei a terra (contrassegno di confire e di
zone di rispetto, maniche a vento, fumi traccianti e simili) che gii consentano di regdlare Ia'sua condotta di volo nel modo
migliore, al fine di contenere la deriva e di ottenere un tractamento valido ed efficace, nonché di disporre di un collegamento radio

con la base.
L4. - Labase deve essere fornita di un anemometro, di un termometro e di un igrometro, nonché di idonee apparecchiatura per la

preparazione dei prodotti da irrorare.
15. - Per modalita di preparazione e di smaltimento dei contenitori si applicano le disposizioni previste dal settimo comma del

precedente art. [79.

16. - Devono essere usati dispositivi di erogazione che producano nebbis costituite per almeno il 95% da gocce delle dimensioni
di non meao di 100 micron, con =sclusione di nebbie di ultrabasso volume.

L7.- L’intervallo in inagibiiita di un appezzamenio tramato & di 43 ore.

) Art. 187
i Cont:rollo e vigilanza

l..; Le auivia di vigilanza, perché vengano adottate, durante i trattamenti, tutte le precauzioni a protezione della popolazione,
degli addeui ai ractamenti, degli animali, dei beni pubklici e privati, dei corsi d’acqua e dell’ambiente in generale, spetta al
Servizio [giene e Sanita Pubblica del Dipartimento di Prevenzione, al Servizio Prevenzione e Sicurezza degli Ambienti di Lavoro
e agli organi preposti alle atrivita di controllo in materia di tutela ambientale ciascuno nell'ambito delle rispetrive competente.
2. < Qualora nel corso delle attiviti di vigilanza e controilo, di cui al precedente comma. si riscontrt U'impiego di sostanze non
autorizzate, deve essere disposto il sequestro cautelativo delle sostanze suddette.

3. - Nei casi invece si riscontrano delle irregolarird nell’esecuzione delle operazioni, st pud disporre la sospensione.

4. - Net <asi di cui al 3° e 4° comma deve essere data comunicazione immediata al Sindaco del Comune interessato per la

conferma dei provvedimenti urgenti adottati.
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5. - Qualora si verifichino incidenti di qualsiasi natura nel corso del trattamento, devong essere avvisati tempestivamente i Servi.
zi di [giene Pubbilica interessati per competenza territoriale.

6. - [t Servizio [giene e Sanitd Pubblica del Dipartimento di Prevenzione dell’AZIENDA U.S.L. competente in collaborazione ¢
. con il supporto degli organi preposti alle attivita di controlio in materia di tutela ambientale, svolge controlli sulle modalita di
conservazione degli antiparassitari, preparazione ¢ travaso delle miscele.

CAPO X
ATTIVITA' VARIE

Art. 188
Cave

l. - Lapertura, la riattivazione, |'esercizio dei cave e torbtere e if successivo ripristino sono disciplinate dalla legislazione regio-
nale in materia e dall’art. 327 T.U.LL.SS. R.D. 27-7-1934, n. 1265 e dal D.P.R. n. 915 del 10-9-1982.

2. - Le attivitd escrattive devono essere operate nel nspetto delle prescrizioni emanate all*atto della concessione di escavazione e
comunque (n modo tale da non determinare disagio alla popolazione e alterazioni quali-quantitative dei corpi idrici superficiali e
sotterranen.

3. - E’ fasto divieto di utilizzare cave per discariche di qualunque tipo.

4. - Salvo quanto previsto dalle disposizioni statali e regionall in materia e dai regolamenti edilizi comunall, & fatto obbligo a chi
di competenza di prendere tutti 1 provvedimenti onde impedire |utilizzo delle cave per i fini di cui al comma 3. nonché per evitare
rischi di precipitazione di persone. animali e cose.

Art. 189
Maceri

L. - Nei corsi d’acqua & nei bacini d'uso pubblico & vietata la macerazione delle piante tessili.

2. - La macerazione pud svolgersi solo in appositi bacini di macerazione costruiti e tenuti in modo da non nuocere alla pubblica
salute. Chi intende impiantare tali bacini deve fare domanda al Sindaco, il quale rilascia il relativo permesso. senuto il Servizio
Igiene e Sanica Pubblica del Dipartimento di Prevenzione dell’ AZIENDA U.S.L. competente territorialmente. Per quanto attiene
gli aspetti di wrela ambiencale, sara cura del Servizio Igiene e Sanita Pubblicaidel Dipartimento di Prevenzione, acquisire
preventivamente il parere degli organi prepost alle refarive attivitd di controllo.

3. - I bacini di macerazione devono esscre distanti almeno 200 m. da ogni cenuro o-nucieo abitato, ad almeno 50 metri da ogni
abitazione isolata, da pozzi, acquedotii e serbatoi di acqua potabile; devono essere. inoltre, provvisti di condotti di scarico sboc-
canti in luoghi distanti dall’abitato.

4. - E’ vietato immettere le acque derivanti dalla svuotatura dei maceri nei corsi d’acqua e nei fossi stradali correnti nel termitonio
del Comune senza avere chiesta ed ottenuta |’ autorizzazione dell' Autoritd competente, ai sensi della vigente legislazione sulla
tutela delle acque dall’inquinamento (legge 315/1976). Ove non intervenga la prederta.autorizzazione. si applicano le disposizio-
ni al riguardo previste dal presente Regolamento

Art. 190
Detergenti sintetici

1. - Leamivita di produzione, detenzione, immissione in commercio, introduzione nel territorio delio Stato o uso di detergenti
sintetici da pare degli stabilimenti industriali o esercizi pubblici sono normate dalle leggi: Legge 26-4-1983, n° 136, D.P.R. 5-4-
1989, n® 250, Circolare Ministeriale 12-12-1989, n® 34, D.Lgs. 25-1-1992. n® 98 e successive integraziont 2 medificazioni.

2. - Sono sottoposte ad autorizzazione sanitaria, rilasciata dal Sindaco, su domanda degli interessati, le attivita di produzione,
preparazione ¢ confezionamento di detersivi ai sensi dell’art. 5 deila Legge 26-4-1983, n® 136. Per |'adempimento della attivita
istruttoria, ai fini della eventuale concessione dell’autorizzazione, e per la individuazione delle eventuali prescrizioni cautelative
da adottarsi ai fini della tutela della salute pubblica, il Sindaco si avvale del Servizio di Igiene e Sanita Pubblica del Diparumento

di Prevenzione ¢ dell’Organo di Controllo in materia ambientale.
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TITOLO IV
IGIENE DEGLI ALIMENTI E DELLE BEVANDE

CAPOI
DISPOSIZIONI GENERALI

Art. 191
Riferimenti legislativi

| . - Per la wtela igienico-sanitaria sulla produzione, preparazione, confezionamento deposito. vendira. distribuzione e consumo
degli alimenti e bevande. nonché sulle attivitd collegate si applicano le disposizioni contenute nelle leggi statali di cararere
zenerale e di carattere speciale, nei relativi regolamenti e nelle connesse ordinanze ministerali.

"2, - Dal punto di vista generale ladisciplina di cui al primo comma soggiace alla scrupolosa osservanza deile disposizioni conte-
nute nel T.U. 27-7-1934, a. 1265, nella legge 30-4-1962, n. 283, come modificata dalla legge 26-2-1963, n. 441 e nel relativo
Regolamento approvato con D.P.R. 26-3-1980. n. 327 e, per quanto occorra. nella legge 25-8-1991. n. 287 G.U.S.G. .. 206 del 3-
9-1991) nel D.Lgs. n26-3-1997, n® 135 ¢ D.Lgs. 26-3-1997, n°® {36 e nelle leggi regionali n. 36/1984 e n. 13/1939 e norme

suceessive.

\ Art. 192
Organi di vigilanza

(. - Alla tutela della salute ed alla osservanza delle leggi ¢ dei Regolamenti in materia di disciplina igienica della produzione e
deila vendita delle sostanze alimentari ¢ delle bevande nel territorio comunale provvede il Sindaco avvalendosi del Servizio
Igiene e Sanitd Pubblica, del Servizio Igiene degli Alimenti e della Nutrizione. dei Servizi Veterinari del Dipartimento di Preven-
zione della AZIENDA U.S.L., per quanto di nspettiva competenza,

2. - La vigilanza sanitana ha lo scopo di assicurare la tempestiva ed integrale osservanza delle leggt e dei Regolamenti, nonché
delle disposizioni e dei provvedimenti adottati dall’Autorith competente in materia di igiene ¢ sanita pubblica, di prevenire le
cause che possono minacciare o comprometrere la salute pubblica, di favorire la educazione sanitaria della popolazione.

3. - Tutti i cibi e le bevande, le materie prime, gli additivi chimici e i colorann ammessi sono considerat: “sostanze alimentari e
bevande” e, come tali, sono soggetti a vigilanza sanitaria.

4, - Tl Servizio [giene e Sanita Pubblica ed i Servizi Veterinari del Dipartimento di Prevenzione, per le rispettive competenze,
esercitano la vigilanza sulle sostanze alimentari e bevande, sui luoghi di loro produzione, preparazione, confezionamenco, depo-
sito, vendita, distribuzione e consumo sugli impianti, sui macchina, sugli utensili, sui recipient, sui contenitor, sugli imballaggi
destinati a venire a contatto con alimenti sui mezzi di trasporto, nel rispetto anche dell’art. S det D.P.R. 327/80.

3. - Sono, inoltre, soggetti a vigilanza la produzione, il commercio e 12 vendira dei fitofarmaci e dei residui delle derrate alimen-
tac immagazzinate, nonché I’impiego in zootecnia degli estrogeni ¢ di altre sostanze ad azione:ormonale, di sostanzz ad azione
antiormonale e di mangimi.

6. - Il Servizio Igiere e Sanita Publilica dei Dipartimento di Prevenzione vigila, inoltre, sotto.il profilo sanitario, sulle persone
comunque addette alla produzione, preparazione, confezionamento, vendita, semministrazione di sostai:7: alimentari ¢ bevande.
7”- 1l Servizin Igiene degli Alimenti ¢ della Nutrizione ed (S.I.A.N.) i Servizi Veterinari del Dipartimento di Prevenzione vigiia-
o, altresi, sulle caratteristiche igienico-sanitarie di tutti i locali destinati alle attivita di cui al precedente quarto comma, sui
servizi igienici annessi, sull*approvvigionamento idrico, sullo smaltimento dei liquami, sul conferimento dei riftuti, sulle even-
tuali emissioni in atmosfera, sui locali per gli addetti in relazione anche alle leggi ed ai regolamenti statali, regionali e secondo le
disposizioni contenute in materia nel presente Regolamento. In particolare il Servizio Igiene e Sanitd Pubblica del Dipartimento
di.Prevenzione, per quanto attiene gli aspetti di tutela ambientale, si avvale della collaborazione e del supporto degli organi
Preposti alle relative attivita di controllo.

8. - Gli organi di vigilanza, in qualunque momento, possono procedere ad ispezioni e prelievi di campioni di sostanze alimentari
€ bevande in tutii i luoghi ove si svolgono le operazioni indicate al 4° comma del presente articolo, negli scali e sut mezzi di
trasporto.

9. - I personale che compie le ispezioni, gli accertamenti, i controlli & munito di tessera di riconoscimento rilasciata dal Rappre-
sentante locale dell’ AZIENDA U.S.L. d'appartenenza ed ha diritto di libero accesso in tutti 1 luoghi € su tutti 1 mezz2i sortoposti a
vigilanza sanitaria nell’ambito dell’AZIENDA U.S.L. di riferimento; il personale di vigilanza svolge le proprie funzioni con
abitazioni civili.

L. Sono fatte salve le competenze degli uffici di porto. aeroporto, di frontiera terrestre e di dogana interna del Ministero della
Saniea, sia in materia medicz che veterinaria.
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11.—TI controlli sugli alimenti previsti nei commi 4 ¢ 8 sono effettuati con le modalita di cui al D.P.R. 327/1980 ed ai
successivi decreti di attuazione riferiti ai singoli tipi di alimenti.
12. — Gli esami ¢ le analisi di laboratorio si eseguono su di un campione prelevato nei modi di cui agli artt. 6 e seguenti del

D.P.R. 327/90.
Art.193*
Autorizzazioni Sanitarie
1. Le autorizzazioni sanitarie rilasciate prima dell’entrata in vigore del presente regolamento sono soggette a revisione ed

adeguamento ai sensi delle normative e leggi vigenti entro due anni dalla data di entrata in vigore del presente
regolamento, su istanza del gestore dell’esercizio e previo parere favorevole dei servizi della AUSL. Tale rinnovo sara
vincolato all’espressione del parere rilasciato dai servizi preposti.

Sono soggetti ad autorizzazione sanitaria, ai sensi dell” art.2 della Legge 283/62 e dell” art.25 del D.P.R. 327/80:

a) D’esercizio di stabilimenti e/o laboratori di produzione, preparazione e confezionamento di sostanze alimentari o
bevande;

b) idepositi all’ingrosso di sostanze alimentari e bevande;

¢) ipiccoli laboratori artigianali annessi ad esercizi di somministrazione di sostanze alimentari e bevande;

d) 1 piccoli laboratori artigianali annessi ad esercizi di sola vendita al dettaglio (panifici, gastronomie, pasticcerie,
gelaterie, paninoteche, macellerie etc.);

e) i locali di somministrazione di alimenti e bevande (ristoranti, pizzeria, rosticcerie, trattorie, tavole calde, bar, locali
mescita e degustazione bevande alcoliche ed analcoliche, locali per la ristorazione collettiva);

f) la somministrazione di alimenti e bevande su aree pubbliche;

g) 1mezzi di trasporto terrestre a norma dell’ad. 44 del D.P.R. 327/80.

h) gli spazi aperti annessi ai locali di cui alla precedente lettera e , sia ricadenti su suolo privato, che pubblico in
concessione

i) tutte le attivita espressamente previste dalle leggi vigenti o che norme successive potrebbero richiedere;

Sono considerati annessi agli esercizi quei laboratori artigianali che, quand’anche non direttamente comunicanti,
destinano la loro produzione alla vendita diretta nel solo esercizio gestito dallo stesso titolare del laboratorio.

Sono soggetti ad autorizzazione sanitaria anche i magazzini alimentari della grande distribuzione al dettaglio non
fisicamente annessi agli esercizi di vendita e i magazzini degli esercenti il commercio ambulante.

E’, inoltre, soggetta ad autorizzazione sanitaria anche I’attivita di preparazione di sostanze alimentari negli esercizi
alberghieri e affini comprese le mense delle scuole, i complessi turistici, le case di cura, di riposo, etc.

L’autorizzazione sanitaria ¢ prevista anche nei casi di ampliamento e trasferimento delle attivita di cui al presente
articolo.

Per tutti i locali in cui viene effettuata la vendita di sostanze alimentari non prevista dai commi precedenti,
I’autorizzazione amm.va ¢, comunque, soggetta al rilascio di un certificato di idoneita dei locali stessi ed attrezzature da
parte del Servizio Igiene degli Alimenti e della Nutrizione (S.1.A.N.) o dei Servizi Veterinari (S.L.A.V.), per la rispettiva
competenza, del Dipartimento di Prevenzione della AUSL TA/L.

L’autorizzazione sanitaria ¢ rilasciata dal Sindaco conformemente a quanto disposto dalla legge regionale n. 36/84 e n.
13/89, in relazione al parere favorevole vincolante del Servizio Igiene degli Alimenti e Nutrizione e/o dei Servizi
Veterinari del Dipartimento di Prevenzione della AUSL TA/i. In particolare per quanto attiene gli aspetti di tutela
ambientale sara cura del Servizio Igiene degli Alimenti e della Nutrizione (S.I.A.N.) e dei Servizi Veterinari (S.1.A.V.)
del Dipartimento di Prevenzione acquisire preventivamente il parere degli Organi preposti alle relative attivita di
controllo, Il parere sopraccitato dovra essere inviato al Sindaco, solo quando le certificazioni, le dichiarazioni e
quant’altro, specificatamente richiesto dal successivo art. 194, sia stato acquisito e verificato.

Art. 194*
Autorizzazioni sanitarie: modalita per il conseguimento

Fermo restando quanto previsto dall’art.26 del D.P.R.327/80, le istanza volte ad ottenere 1’autorizzazione sanitaria
prevista dagli articoli precedenti devono essere indirizzate al Sindaco, su competente carta legale, con le indicazioni sotto
elencate:

a)  per qualsiasi tipo di esercizio:
nome,ragione sociale e sede dell’impresa;
ubicazione;
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- indicazione dei generi merceologici;

- sistema smaltimento liquami;

- tipo di approvvigionamento idrico, sistema di raccolta e smaltimento dei rifiuti;
- sistema di protezione e conservazione degli alimenti;

- descrizione sommaria degli impianti ed attrezzature.

b)  perilaboratori di produzione oltre a quanto richiesta al punto a):
- tipo di lavorazione;
- descrizione ed estremi di deposito di eventuali marchi depositati;
- eventuale carattere stagionale della lavorazione;
- descrizione sommaria degli impianti ed attrezzature.

2. Le domande devono, inoltre, essere corredate dei seguenti allegati:
a) certificato di agibilita dei locali specifico per I’uso richiesto (art.. 221 T.U.LL.SS. R.D. n. 1265/34);
b) planimetria dei locali in pianta e sezione a firma di tecnico abilitato;
¢) relazione tecnica redatta da tecnico abilitato da cui si evincono:
- Modalita di approvvigionamento acqua potabile;
- Modalita di smaltimento dei liquami;
- Modalita di stoccaggio e smaltimento dei rifiuti prodotti;
- Descrizione dei locali con loro destinazione;
- Elenco e descrizione degli impianti, macchinari e attrezzature;
- Descrizione del ciclo produttivo materie prime impiegate e prodotti semi-lavorati e finiti;
- Indicazione dei sistemi scelti per assicurare la salubrita e la sicurezza dei prodotti alimentari
mediante conservazione;
- Dichiarazione sugli interventi di prevenzione messi in atto per la sicurezza in
ambienti di lavoro (D.L.vo. n.626/94);
Dichiarazione e, se del caso, documentazione circa la prevenzione impatto acustico (D.P.C.M
14/11/97);
Superamento Barriere Architettoniche L13/89 e D.M. 236/89.
- Indicazione del numero degli addetti alla lavorazione;
d) Autorizzazione allo scarico dei liquami prodotti —(AQP, Comune, Provincia — L.R. 31/95) e, o attestazione
allacciamento fognatura pubblica;
e) Dichiarazione di conformita a regola d’arte degli impianti (L.46/90);
f) Dichiarazione e, se del caso, documentazione sull’emissione in atmosfera prodotte dall’attivita ~ (D.P.R.203/88);
g) Versamento diritti ASL (Del.G.R. 141/94);
h) Acquisizione del piano aziendale di autocontrollo (D.L.vo 155 /97).

3. Per gli esercizi in cui sia stato installato un impianto di aerazione artificiale od un impianto di condizionamento dell’aria,
sia esso relativo a tutto 1’esercizio o solo ad una parte di esso, occorre
presentare una relazione tecnica o documentazione tecnica dell’impianto installato.

4. Le eventuali spese per sopralluoghi, controlli ed analisi sono a carico degli interessati.

5. Le autorizzazioni sanitarie sono rilasciate secondo quanto previsto dall’art.27 del D.P.R. 327/80, previa attivita istruttoria,
obbligatoria e vincolate, come disciplinata dal comma 8 dell’art.193 del presente Regolamento.

6. Le autorizzazioni sanitarie rilasciate devono essere tenute presso gli esercizi cui si riferiscono e devono essere esibite a
richiesta del personale incaricato della vigilanza ed ispezione.

7. Possono essere ammesse deroghe al rispetto dei requisiti necessari al fine di ottenere autorizzazioni Sanitarie. La deroga ¢
ammessa o negata dal Comune, sentito il parere obbligatorio del Dipartimento di Sanita Pubblica. La richiesta di deroga
deve essere motivata da ostacoli strutturali tali da rendere necessarie soluzioni alternative ai requisiti regolamentari, con
accorgimenti tecnici in grado di assicurare gli esiti prestazionali che il tipo di attivita da intraprendere o potenziare o
modificare o trasferire richiede sul piano igienico sanitario ¢ ambientale, fatte comunque salve le norme di principio del
presente Regolamento. La specifica e motivata richiesta di deroga deve essere presentata con le modalita previste dal
presente articolo.

*Cosi come sostituiti con deliberazione di C.C. n. 131 del 29/11/2002
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CAPO II
[GIENE DEGLI AMBIENTI, DELLE ATTREZZATURE
DEGLI ESERCIZI DI PRODUZIONE, DEPOSITO, VENDITA E SOMMINISTRAZIONE

Art. 195
Requisiti generali

L. - Fatte salve le indicazioni dell art. 38 e seg. del D.P.R. 327/80 e del D.Lgs. 26-3-1997, n° 153 e fatte salve. altresi le disposi-
ziont previste da leggi e regolamenti speciali, gli esercizi devono possedere. a titolo integrativo, i requisiti igienicl prescritti dal
presente Regolamento.

2. - Gli esercizi devono avere accesso diretto dalla pubblica via o da altro luogo di uso pubblico di facile praticabilitd, ali da
garantire sia I'afflusso che il deflusso degli avventori e/o degli addett: nel rispetto delle norme sulia sicurezza @ contro gli incendi.
3. - 'servizi igienici aon devono diretcramente comuricare con t localr di lavocazione, deposito, somminist-azione degli alimenti
e delle bevande: devono avere pavimenti impermeabili e pareti [avabili fino ad altezza di m. 2,00; devono essere dotati di aerazione
diretta o di un impianto di aerazione forzata riconosciuto idoneo dal Servizio Igiene degli Alimenti e della Nutrizione del Dipar-
umento di Prevenzione dell’AZIENDA U.S.L.; devono essere in numero sutficiente sia per gli addeti che per gli avventori,
dovendosi comunque rispetrare per gli addetti i requisiti previsti dall’art. 94 e per gli avventor essere in numero almeno di due,
divisi per sesso, ogni cento unita ricettive, con le caratteristiche indicate al Capo IV, Titolo II. del presente Regolamento.

4. - I limiti micimi di cubatura. altezza e superficie sono fissate dall’art. 6 del D.P.R. 303/56.

5.- 11 pavimento deve essere obbligatoriamente di materiale lavabile con esplicito divieto di uso dei tappeti o di moquete;
parimenti il soffirzo e le pareti devono essere {avabili fino all’altezza di due metri: per i locali tipici situati nei centri storici o
dichiarati di particolare interesse storico o ricavati presso aziende agrituristiche, nel caso di pareti e soffitt con conci a vista, gli
stessi devono avere i punti di congiunzione perfettamente intonacati e devono essere ricoperti con apposito materiale trasparente
che impedisca la formazione di muffa e li renda lavabili.

6. - Per quanto riguarda ['aerazione e {’illumirazione dei locali, le stesse devono essere garantite con le modalitd previste dai
regolamenti edilizi locali, noncheé dalle norme di cui al Capo [V, Titolo 11, del presente Regolamento.

7. - locali adibiti a deposito, alla produzione, vendita e somministrazione d: alimenti e bevande non devono avere, comunque,

comunicazione con i locali di civile abitazicne.

Art. 196
Laboratori di produzione e confezionamenio

1. - Gli stabilimenti ed i laboratori di lavorazione, trasformazione, produzione, preparazione e confezionamento di alimenti /o
bevande, debbono corrispondere oltre che ai requisiti igienico-edilizi sull'igiene del lavoro, a quelli indicati negli artt. 28 e 29 del
D.PR. 26-3-1980, 0. 327 e D.Lgs 26-5-1997, n° 155

2. - 1laboratori industriali debbono inoltre osservare le disposizioni relative alle carattenistiche strurrurali dell’impianto contenute
nella Circolare n. 20 del 5-4-1976 del Ministero della Sanira.

3. - Tlaboratori di cui al comma 2 possono essere autorizzati con allocazione nell’aggregato urbano a condizione che gli eventua-
li odori, vapori, fumi ed altre esalazioni moleste vengzno convogliati, al di sopra dei tetti circostanti I’edificio in cui sonc instal-
late, a mezzo di un impianto di aspirazione che assicuri almeno cinque ricambi d’arta ogni ora ed una lieve e costante depressione
che impedisca il diffondersi deg!i odori negli al'ti ambicnti ed, in ogni caso, conforme a quanto previsto in materia dal presente
Regolamento.

4. - [la2borator antigiani che producono alimenti deperibili (generi di pasticceria, di rosticceria, pasta alimeatare fresca) debbono,
inoltre, dotarsi di atrrezzature che consenrano |’adeguata conservazione dei prodoui.

Art. 197
Cucine per colletnivita

1. - Siintendono per cucine per collettivita sia i laboratori industriali ore st preparino pasti da trasterire fuort de! luogo di produ-
zione per il consumo presso mense aziendali e colledivitd in genere. sia le cuctne a servizio di impianti ricettivi turistici o,
comungue, collettivi con capacira superiore a 400 unita servite,
2. - L'istituzione e la conduzione di una cucina per collettivita & soggetta ad Autorizzazione sanitaria, che pud essere conseguita
con le modalita di cui a) precedenti articoli.
3. - Dette cucine debbono essere dotate dei seguenti locali e settori:

a) - ricevimento;

b) - deposito derrate non deperibili & bevande;
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¢) - conservazione derrate depenbili (celle frigo) separate per verdure, cami fresche, pesce, insaccati, formaggi ed altri
generl, distinti per prodoui congelati, surgelati e refrigerati;
. d) - lavaggio e preparazione verdure;
e) - preparazione pasti;
f) - cottura;
g) - confezionamento-piatti caldi:
. h) - confezionamento piatti freddi:
{) - confezionameato eventuale di pasticceria;
j) - deposito piatti ed aliro mateciale per il confezionamento;
*  K)- zonad'uscita e distribuzione.
i) - lavaggio stoviglie;
m) - deposito materiali per la pulizia, la disinfezione ¢ la disinfestazione:
n) - spogliatoio per il personale con armadietti individuali:
~0)- WC. edocce;
p) - mensa per il personale:
q) - ufficio amministrativo;
r) - 2utortmessa(se vengoao usali aulormezzi apposilamente autorizzati);
s) - aluri servizi, se del caso;
4. - Turt i settori devano essere separati cosi da otfrire la massima garanzia igienica; tuttavia, i settori per la preparazione, la
cotwra ed il confezionamento dei pasti possono essere compresi nel medesimo locale, purche il Servizio Igiene Alimenti ¢
Nutrizione del Dipartimento di Prevenzione, sentito il parere dei Servizi Veterinari per le relative competenze, lo giudichi suffi-
cientemente ampio ed attrezzato, cosi da garaniire la separazione tra i circuiti delle varie derrate e tra quelli del materiale pulito e
del matenale sporco.
5. - I mezzi per il trasporto det pasti confezionati debbono essere ben protetri dall’infiltrazione di polveri ed essere lavabili sia
all’intemo che all’esterno. Essi non possono essere adibiti a nessun altro uso ¢ debbono essere mantenuti sempre perfettamente

puliti e disinfettati almeno settimanalmente.
6. - Tutti 1 tipi di contenitori di alimenti devono essere costituiti di materiale idoneo per alimeriti, recante apposito contrassegno

secondo le vigenti disposizioni di leggi in materia.

Art. 198
Esercizi di deposito e vendita

1. - Salvo quanto previsto dagli artt. 30 e 31 D.P.R. 327/80, gli esercizi di deposito e venditadas!i alimenti e/o bevande debbono
avere:
a) - locali di esposizione, vendita e dispensa di numero e dimensione adeguate alla capacitd commerciale dell’esercizio;
b) - un vano per i servizi, comprendente almeno:
— armadietti individuali a due scomparti per la custodia rispettivamente degli abiti civili e da lavoro,
~ un lavandino erogante acqua potabile e regolarmente allacciato alla rete di scarico, dotato di rubinetto a comando non
manuale, di distributore semiautomatico di sapene, di ascingamani a perdere e di relativo raccoglitore;
¢) - servizi igienici;
. dY - idonei recipicnti, costruiti con materiale lavabile e dotau di coperchio a tenuta, perla raceolia delle immondizie;
© &)- un appusito reparto v armadieito per il deposito delle attrezzature occorrenti per le puiizie;

f) - amredamento ed attrezzature che consentano ura facile pulizia;
2. banco di vendita con ripiano di materiale unito, inalterabile, impermeabile e lavabile, dotato di rialzo di vetro quando vi si
espongano in mostra o comunque vi st rendano alimenti non protetti da involucro proprio e che normalmente si consumano senza
preventivo lavaggio, sbucciatura 0 cottura; E
3:* banchi - armadio o vetrine refrigeranti, all'occorrenza distinti in rclazione alla natura dei prodotti esposti, limitatamente alla
deperibilita degli stesst:
+. - idonei scaffali con ripiani a superficie liscia e a cestelli costruiti in modo tale da consentire una facile pulizia;
S:- utensili e contenitori costruiti di materiale idoneo per alimenti, recanti apposito contrassegno.
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Art. 199
Requisit degli esercizi di somministrazione

l. - Gli esercizi di somministrazione di alimenti e/o bevande, ai soli fini dell’ Autorizzazione sanitaria, vengono distinti in:
BAR. PIZZERIA, TAVOLA CALDA, RISTORANTE o TRATTORIA.

2. - L'esercizio di BAR. CAFFE’, e simili é carattenzzaro dalla somministrazione di bevande, di generi di pasticceria e gelateria.
di doiciumi e di prodotti di gastronomia. nonché dalla contemporanea preparazione 0 somministrazione di bevande calde o
fredde, analcoliche, alcoliche o superalcoliche, con o senza {a somministrazione di colazioni tredde o dolciLmt. eventualmente
riscaldate su piastre elettriche o con tostapane. [l servizio di somministrazione pud essere fornito anche a tavolino.

3. - Nelcasoche prodotu di gelatera e lo pasticceria e le altre preparazion: gastronomiche (tramezzini, piadine. salse varie, ecc.)
che vengono somministrati siano elaborati direttamente nell'esercizio, devono essere rispetiati i cequisic previsti dall'art. 191 del
presente Regolamento.

4. - L'esercizio di PIZZERIA & caratterizzato dalla preparazione e cottura al fomo di pizze, variamente guamite ¢ che pud avve-
nire anche nell’ambito detio stesso locale di somministrazione.

3. - L'esercizio di TAVOLA CALDA & caratterizzato dalla somministrazione al banco di ogni tipo di preparazione gastronomica,
preparata e cotta in un regolare laboratorio di cucina installato a vista del locale di somministrazione, in un setrore nettamente
distinto e, separato dal settore riservaro al pubblico, ovvero in un altro locale razionalmente raccordato con il banco di
somministrazione.

6. - L'esercizio di RISTORANTE o TRATTORIA & caratterizzato dalla somministrazione di ogni altro tipo di preparazione
gastrononiica previstA sia a tavola tramite personale addetto sia a self-service.

7. - [diversi tipi di esercizio sopra specificati possono essere istituiti singolarmente o cumulativamente. & possono essere abbinati
o comunque disporre di separate sale per riunioni, ballo o divertimento.

8. - Le dimensioni dei locali di nuova costruzione devono rispettare le norme di 1giene edilizia contenure nel presente Regola-
mento; |’autorita sanitaria competente pud consentire deroghe, previo parere del Servizio Igiene & Sanita Pubblica e del Servizio
Igiene degli Alimenti e della Nutrizione de! Dipartimento di Prevenzione, per gl esercizi situati in edifici del Centro storico.

9. - L'arredamento e l'attrezzatura debbono essere adeguati e proporzionati all*attivita dell’esercizio, corrispondenti a quanto
previsto dal precedente articolo, e tali da consentire la migliore conservazione dei prodotti somministrati. [noltre, tutti gli esercizi
debbono essere fomiti di servizi igienici a disposizione del pubblico, aventi i requisiti di cui al precedente art. 190, facilmente
individuabili con apposite indicazioni, adeguati alla capacita dell'esercizio.

10. - Il ristorante o trattoria deve avere:

a) - un deposito per alimenti non deperibili e per bevande;

b) - un vano dispensa dotato di arradio con 1donei scaffali a ripiani lisci ¢ lavabili o celle frigorifere distinti ed utilizzad
specificatamente per la conservazione della frutta e della verdura, per quella degli aitri alimenti deperibili, distinti per
categorie merceologiche e secondo le esigenze imposte dalla catena del freddo;
una cucina dotata dei seguenti reparti: preparazione verdure, preparazione altri alimenti, cotwura, lavaggio stoviglie,
installati in locali distinti e tra loro raccordati, ovvero in zone ben distinte e separate di uno stesso locale, se sufficiente-
mente ampio. La superficie destinata all'esercizio di cucina, nel suo insieme, non pud essere comungue inferiore a mq.
20. Per esercizi di capacita ricettiva superiore a 100 uteati, la superficie dei predetti locali di cucina deve essere rappor-
tata a mg. 0,30 per posto a tavola. La zona di cottura deve essere fomita di una cappa di aspiraziore collegata ad una
canna fumaria indipendente terminante sopra il tetto dell’edificio e, in ogni caso, conforme a quznto previsto in materia
dal presente Regolamento;
un vano o un settore, comunque, separati dalle sale da pranzo e dai diversi servizi in cui tenere sisternati e pronti all’uso
od eventualmente preparate per 1'uso, senza interferire nell’attivita di cucina, le stoviglie, i tovaglioli, il vasellame, le
vetrerie. le bevande e la frutta;

e) - una o piu sale da pranzo, in cui la distribuzione dei tavoli e delle sedie sia tale da consentire ai consumatore una comoda

assunzione deicibi ed al personale una agevole attuazione dei servizio; in ogni caso deve essere assicurata una superficie
di almeno mq. 1,20 per ciascun posto a tavola. -
I1.- Gliesercizi in cui si attua il self-service da parte dei consumatori devono avere un reparto atrrezzato per 'esposizione, al
riparo da agent: inquinanti, dei vassoi, posate e pietanze in modo che siano nel contempo debitamente conservate al caldo e al
freddo, a seconda delie esigenze, e facilmente prelevabili: detti esercizi debbono avere i reparti di dispensa e di cucina debitamente
sviluppati in rapporto alla maggiore quantitd ¢ diverso modo di preparazione, e somministrazione delle pietanze.

)

d
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12.- L'esercizio di tavola calda deve possedere i requisiti previsti alle lettere a), b). ) del precedente comma 10.

13.- Durante la stagione estiva, il Sindaco, previo parere favorevole del Servizio lgiene degli Alimenti e della Nutrizione del

Dipartimento di Prevenzione e tenuto conto delile eventuali indicazioni prescritte, pud autorizzare { titolari delle licenze dj risto-

ranti & bar a collocare tavoli e tavolini all'esterno del locale, sempreché | numero di posti previsti sia properzionato alle capacita
delle cucine e dei servizi igienici. di cui al punto e) del orecedente comma 10.

4. - Ilservizio a domicilioc pud essere etfettuato previa specifica autorizzazione sanitaria e con mezzi e sistemi idonei al traspor-
- 1o delie sostanze alimentart.

[3.- Negli esercizi previsti dal presente articolo, ¢ dai precedenti, comunque, ove, si effettui preparazione di alimenti per la
somministrazione, non ¢ consentito il riciclo. per altri usi alimentari, di olio usato per frittura. L'olio utilizzato per la trittura non
“deve mai presentare un indice di perossidi superiore a 20 ¢ la reazione di Kreisse non deve risultare positiva. Non ¢, inolire,
consentita [a riutilizzazione dell olio di frittura nei giorm.i successivi a quello di primo utilizzo. dopo il quale dovra essere corret-
.amente smaltito. Nelle friggitrici, la superficie dell'olio esposta all’aria deve essere la minore possibile.

Art. 200
Manutenzione e condizione degli esercici e dei servizi annessi

L. - Gli esercizi ove si tengono in deposito. si lavorano, si trasformano. si producono o comunque si manipolano o si vendono

prodottt alimentari debbono:

a) - essere costantemente tenuti in ordine ed in accurato stato di pulizia;

b) - essere le strutture murane, [ arredamento, le attrezzature, gli utensili e le suppellettili sempre in uno stato di manutenzio-
ne, pulizia e funzionalita;

c) - essere sotroposti a trattamenti di disinfezione e di disinfestazione in relazione alle esigenze ed alla conduzione dell’eser-
cizio; con prodotti e modalitd approvati dal Servizio Igiene e Sanitd Pubblica del Dipartimento di Prevenzione;

d) - durante le fasi della lavorazione, in particolare | laboratori di preparazione ¢ le cucine, essere tenuti sgombr: da segatura
o altro simile materiale;

¢) - al termine di ogni ciclo lavorativo essere immediatamente puliti, con la massima cura, le apparecchiature, gli utensili
soggetti a ristagno di materiale, nonché 1 pavimenti e, se del caso, le pareti;

f) - attivare una efficace lotta contro te mosche e i roditori.

Neglt stessi esercizi & vietato:

a) - adibirli ad usi diversi da quelli per [ quali sono stati autonzzati:

b) - tenervi macchinari, arredi, utensili, oggetti o altro materiale in disuso ovvero non strettamente attinente all'artivica che vi
si svolge;

c) - esporre all'esterno dei locali gli alimenti che possono essere soggetti ad inquinamento non eliminabile mediante le
normali operazioni di lavaggio, sbucciatura e similari; la merce che pud essere esposta deve comunque essere collocata
ad almeno 30 cm. dal suolo;

d) - effettuare ed accertare la consegna delle merci mediante il deposito delle stesse davanti alla porta d'ingresso, in partico-
lare modo in orario precedente 1'apertura dell'esercizio;

e) - depositare sulla pubblica via i vuati a perdere;

f) - tenervi sia pure gccasionalmente, animali domestici.

3. - Le merci debbonc essere tenute in reparti ¢ settori distinti per ciascun genere « gruppo di setton omogenei. I reparti o sectori

destinati a prodotti non alimentari debbonc essere tenuti diztanti e separati, con soluzione di continuita, dai reparti di alimentari.

4. - Gli stessi criteri debbono osservarsi per la sistemazione nelle celie 0 armadi {rigeniferi.

5. - 1 prodotti alimentari non protetti che si consumano senza cottura o sbucciatura né, di norma, senza preventive lavaggio,

debbono essere tenuti in apposite vetrine o vassoi con coperchio o altro idoneo mezzo che ne garantisca la protezione daila

polvere o dagli insetti, 2 temperatura che ne garantisca l'adeguata conservazione, e distribuiti con pinze, palette, forcherte ¢ simili. .

(L8]
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6. - [ fogli di cama od 2ltro materiale usato per avvolgere gli alimenti, in contatto diretto ed immediato con questi. debbono recare
I'indicazione “per aliment:” ¢ debbono essere estratti, al momento dell’uso, da appositi apparecchi o cassette protettive. Quando
la carta & utilizzata per evitare il contatto dell’alimento con il piano della bilancia, il foglio deve essere di ampiezza tale da
garantire 1o scopo prefisso; la stessa norma € valida per ['uso di vassoi e similt. E’ vietato I'uso di giomnali, di carta usata, di carta
colorata con sostanze non consentite e che cedano facilmente il colore, anche se usate per imballaggi estemi. E'. altresi, vietato
avvolgere ricotta. frutta e altri generi con foglie di piante. £' vietato al pubblico autoservirsi 0, comungue, (occare con te mani e
merci esposte: i divieto deve essere pubblicizzato a mezzo di cartelli faciimente teggibili da atfiggersi bene in mostra nel reparto
in cui e merci sono esposte.

7.- E' vierata I'esposizione e/o la vendita di sostanze alimentari 2ll’aperto ad eccezione det prodotti ortofruticoli. secondo le
modalitd previste dal comma 7 del successivo art. 216.

Art. 201
Caselfici e burrifict

L. - La produzione. il trattamento, la trasformazione e la commercializzazione del latte e dei prodotti di latre destinati al consumo
alimentare umano, sono disciplinate dal D.P.R. 14-1-1997, n® 34 cosi come chiarite dalla Circolare dell” Assessorato alla Sanita
della Regione Puglia n® 24/19521 del 3-8-1997.

2. - Le strutture e le artivita escluse dal campo di applicazione de{ D.PR. n® 34/1997 devono essere autorizzate dai Servizi
Veterinan af sensi della\Legge 30-4-1962, n® 283 ¢ rispettarne le disposiziont ivi contenute.

Art. 202
Frantoi oleari

l. - I frantoi oleari destinati alla molitura delle olive, sia per conto terzi, sia per uso industriale, nonché per conto proprio. che,
comunque, producano olio di oliva ad uso alimentare devono essere muniti dell’autorizzazione sanitaria ai sensi dell'art. 2 della
legge 283/62 e del D.P.R. 327/80. )

2. - L'attivita istruttoria e di vigilanza sono assicurate, nell'ambito delle rispettive competenze, dai Servizio Igiene degli Alimenti
e della Nutrizione e dal Servizio Prevenzione e Sicurezza degli Ambienti di Lavoro del Dipartimento di Prevenzione, noncheé, per
quanto attiene gli aspetti di tutela ambientale, dagl: organi preposti alle relative atcivita di controllo.

3. - I locali devono possedere i requisiti igienico sanitari previsti dal D.P.R. 327/80 e dal presente Regolamento.

4. - Devono essere osservate tucte le norme sull’igiene e sicurezza del lavoro ed antinfortunistiche.

5. - Devono essere, altresi, osservate le norme stazali, regionali e regolamentari sullo stoccaggio e smaltimento delle acque di
vegetazione rivenienti dai processi di lavorazione, nonché quelle previste dal presente Regotamento,

6. - Per quanto attiene il conferimento delle sanse, che non vengono avviate ad ulteriont processi lavorativi e/o produttivi e,
quindi. destinate all’abbandono, si applicano le norme in materia di smaltimento dei rifiuti.

7. - Sono fatte salve tutte le, l[eggi speciali vigeati in materia.

Art. 203
Stabilimenti vinicoli

1. - Gli stabilimenti vinicoli destinati aila lavorazicne delle uve sia per conto terzi, sia per uso industriale, nonché per conto
proprio, che, comunque, producono vino destinato alla vendita devono essere muniti dell’autorizzazione sanitaria ai sensi dell’art.
2 della legge 283/62 e del D.P.R. 327/80. :

2. - Sono esclusi dall'autorizzazione di cui al precedente comma i privati che producono vino in proprio, ad esclusivo uso della
famiglia, che compiano tutte le fasi del ciclo di trasformazione delle uve in propri locali e che non destinino il prodotto alla
commercializzazione in qualsiasi modo essa possa avvenire.

3. - Lartjvitd istruttoria e |'autivita di vigilanza sono assicurate dal Servizio [giene degli Alimenti e della Nutrizione e dal Servizio
Prevenzione e Sicurezza degli Ambient di Lavoro del Dipartimento di Prevenzione, nonché, per quanto attiene gli aspetti di tutela
ambientale, dagli organi preposti alle relative atuvira di controllo.

4. - I locali devono possedere i requisiti igienico sanitari previsti dal D.P.R. 327/80 e dal presente Regolamento.

5. - Devono essere osservate tutte le norme sull'igiene e sicurezza del lavoro ed antinfortunisuche.
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6. - Devono essere, altresi, osservate le norme statali, regionali e regolamentari sullo smaltimento delle acque reflue rivenienti dai
processi di lavorazione, nonché quelle previste dal presente Regolamento.

7. - Per quanto attiene il conferimento dei residui di lavorazione, che non vengono avviati ad ulteniori processi lavorativi e/o
productivi e, quindi, destinati all'abbandono, si applicano le norme in materia di smaltimento di rifuti. La disposizione contenuta
nel presente comma si applica anche per le ipotest disciplinate al precedente comma 2,

8. - Sono fatte salve tutte.le leggi speciali vigent{ in materia.

CAPO III
- TRASPORTO DELLE SOSTANZE ALIMENTAR/

. Art. 204
. Autorizzazione sanitaria

1. - Fatto salvo quanto previsto dall"art. 44 del D.P.R. 327/80 e dall'altra normativa statale in materia, tutct i mezzi di trasporto di
alimenti e bevande devono. comungue, essere muniti di apposita certificazione d'tdonettd rilasciata dal Servizio lgiene degli
Alimenti @ Nutrizione o dal Servizi Veterinari del Dipartimento di Prevenzione secondo le rispettive competenze.

-2, - [ mezzi autorizzati e comunque ritenuti idonei al trasporto di alimenti non possono essere usati promiscuamente per altr usi.

\ Art. 205
ldoneita dei mezzi di trasporto

L. - Fatto salvo quanto previsto specificatamente datle norme vigend, in panticolar modo dagli arit. 48 € segg. del D.P.R. 327/80.
i mezzi di trasporto di alimenti ¢ bevande devono rispondere ai seguenti requisiti:

a) - presenza di strutture che consentano una ordinata collocazione della merce;

b) - possibilita di accurato lavaggio e disinfezione della pane destinata agli alimenti.
2. - I mezzi di trasporto di alimenti ¢ bevande devono essere manutenuti in buone condizioni di pulizia tn ogni loco parte.
3. - Per quanto attiene la temperatura delle sostanze alimentari durante il trasporto deve essere integralmente osservato quanto
disposto dall’art. 5t del D.P.R. 327/80. Sono, comunque, fatte salve le leggi speciali vigenti in materia.
4. - Ove il mezzo di trasporto di alimenti e bevande sia anche utilizzato per la vendita, lo stesso deve essere munito di autorizza-
zione sanitaria, rilasciata dal Sindaco del Comune in cui 1'esercente dell’attivira di vendita ha la sua sede legale ¢ nel quale,
comunque, stabilmente stazionano i mezzi.
5. - L'auivitd istruttoria e di vigilanza & svolta dai Servizio Igiene degli Alimenti e deila Nutrizione (S.LAN.) ¢ dei Servizi
Veterinari secondo le rispettive competenze.

CAPO IV
DISCIPLINA DELLA VENDITA SU AREE PUBBLICHE

) Art. 206
. Definizione

t.- E’ considerato commercio su aree pubbliche quello esercitato nelle forme previste dall’art. 1, comma 1 della legge 28-3-
1991, n. 112 \

2. - Chiunque effettui la vendita di generi alimentari fuori negozio deve disporre di locali di deposito convenientemente attrezza-
ti.'aventi le caratreristiche stabilite dal presente Regolamento e dalle norme vigenti in materia ¢ riconosciuti idonei e deve essere
provvisio di autorizzazione rilasciara dal Sindaco previo parere del Servizio Igiene degli Alimeati e della Nutrizione e dei Servizi
Veterinari del Dipartimento di Prevenzione secondo le rispettive competenze.

3. - Siapplicano in materia le disposizioni di cui alla legge 283/62 ed al D.PR. 327/80. alla legge 28-3-1991, n® 1:2 e Ordinanza
del Presidente della Giunta Regionate n® 110 del 21-3-1996 e del Regolamento di Esecuzione D.M, 4-6-1993, n°® 110 nonché
quelle previste da leggi speciali.
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Art. 207
Autorizzazione

[. - L'esercizio del commercio ambulante su aree pubbliche & subordinato all'iscrizione in uno speciale registro degli esercenti
previsto dalla legge 11-6-197 [, n® 426 ed al possesso dell’ autorizzazione ai semsi dell’art. 2 della legge 112/91.

2. - E', inclire. richiesta autorizzazione sanitaria. rilasciata dall Autoritad Sanitaria, sentito il parere del Servizio Igiene degli
Alimenti e della Nutrizione e dei Servizi Veterinari del Diparntimento di Prevenzione, secondo le rispettive competenze, per il
commercio itinerante di generi alimentari e bevande. Tale autorizzazione dev'essere esibita ad ogni richiesta degli organt di
vigilanza.

Art. 208
Aree destinare al commercio

(. - L'area su cui si svolge il commercio su aree pubbliche di cui all’art. [, comma 2, lett. 2) e b) della leggs 112/1991. deve
possedere, oltre ai requisiti di cui all’art. 3 della stessa legge e all'art. 3 dell'Ordinanza del Presidente della Giunta Regionale e,
comunque, anche | seguenti requisiti:

a) - essere ubicata in zone che non presentino pericoli d'inquinamento dovuto a traffico, polvere, esalazioni dannose o
maleodoranti per gli animali esposti. In ogni caso noa pud essere consentito I'ingresso ad autoveicoli a motore nell’area
fino a che le sostanze alimentari non siano state protette e/o imballate per il canco e o scarico:

b) - essere dotarA di sufficiente numero di contenitori per rifiuti solidi con coperchio a tenuta;

¢) - avere pavimentazione impermeabile ed essere collegata alla rete fognaria con apposita pendenza vecso sistemi di raccol-
ta. onde evitare il istagno di acque meteoriche o di alti scanchi liguidi;

d) - essere dotata di un sufficiente numero di punti di erogazione di acqua potabile;

e) - essere dotata di un sufficiente numero di punti di erogazione di energia elettrica ove obbligatoriamerite devono allacciar-
si i mezzi e le attrezzature per la conservazione e la vendita di alimenti che necessitano di refrigerazione;

f) - essere dotata di servizi igienici per numero e requisiti rispondenti a quelli indicati nel Capo VI del Titolo 11 del presente
Regolamento.

2. - L'area in cui si svolge il commercio in forma itinerante di generi alimentari deve-possedere i requisiti di cui al comma 3
dell’art. 3 dellalegge 112/91 L'area in questione pud essere oggeteo di limitazioni e divieti per motivi di polizia stradale, per altri
motivi di pubblico interesse o per ragioni di carattere igienico-sanitario. A tal proposito-non devono sussistere pericoli di inqui-
namento veicolare, da polveri e/o da esalazioni dannose e maleodoranti nelle zone allo scope individuate. In ogni Comune devono
essere individuate le zone, nelle quali, per i predetti motivi, & vietato 1'esercizio dell’attivitd commerciale di cui al presente
articolo, L'area deve essere dotata di un sufficiente numero di concenitori per rifiuti solidi con coperchio a tenuta. Sono fatti salvi
t provvedimenti delle competente Autorita di pubblica sicurezza.

Art. 209
Mezzi per la vendita

{. - 1 mezzi di trasporto usati per la vendita devono essere autorizzati dal Comune di residenza, previc parcre def Servizio Igiene
e Alimenti e Nutrizione e dei Servizi Veterinari dei Dipartimento di Prevenzione, secondo le rispettive competenze, € non possono
essere usati promiscuamente per altri usi,
2. - [ mezzi utilizzaci per la vendita ambulante, oltre che rispondere a quanto richiesto dall‘art. 2 deli’Ordinanza del Presidente
deila Giunta Regionale n® {10 del 21-3-1996, devono garantire il rispetto dei seguent requisiti:
a) - presenza di un piano di lavoro in acciaio inox;
b) - dotazione di un armadio frigorifero, ad uno o pil scomparti, nel quale conservare la merce deperibile, evitando la promi-
scuita tra genen diversi; .
¢) - presenza di banco refrigerato (in caso di vendita di merce deperibile) e comunque dotato di adeguata protezione dagli
agenti atmosferici e dal contatto col pubblico;
d) - esistenza di un impianto di lavaggic con una scora adeguata di acqua potabile;
€) - esistenza di specifici contenitori per la raccolta dei rifiuti solidi prodotti.
3. - Ove non sia possibile garantire 'allacciamento alla rete elettrica pubblica,  sistemi di refrigerazione devono essere obbliga-
toriamente dotati di impianto autonomo di alimentazione.
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Art. 210
Atrivita permesse nella vendita

[. - La vendira & consentita per tucti i generi alimentari, purché ne siano garantire, a parere del Servizio [giene degli Alimenti e
della Nutrizione o dei Servizi Veterinari del Dipartimento di Prevenzione secondo le rispettive competenze, ta cocretta conserva-
zione e la protezione da contaminazioni esterne. E* comunque vietata la vendita itinerante di funghi secchi sfusi: inoltre, dei
- prodotti di pasticceria contenenti creme €/0 panna.
2. - Imezzidi wrasporto e le attrezzature destinate alla vendita itinerante degli alimenti devono attenersi alle disposizioni contenu-
te nei precedenti ant. 200 e 204.
" 3. - L'esposizione dei generi per la vendita & consentita solo se | prodotti sono adeguatamente protetti dall’impolveramento.

" dall'insudiciamento. dalla contaminazione da parte di insetti, dall’'influenza degli ageati atmosterici dal contatto col pubblico.

_ 4. - La produzione. la preparazione e la manipolazicne di alimenti e bevande non & consentita nell’ambizo del commercio ambu-
. lante sia a posto fisso che in forma itinerante.

- 3. - Pud essere consentita deroga al divieto di cui al terzo comma su espressa autorizzazione del Sindaco previo parere tavorevole
-del Servizio [giene degli Alimenti e della Nutrizione o dei Servizi Veterinari del Dipartimento di Prevenzione secondo le rispetti-
“ve competenze, per { seguenti alimenti: crépes senza uso di crema di pasticceria o panna, patatine frite, wiirstel, zucchero filato,

polli arrosto con idonel mezzi appositamente attrezzati.

- 6. - La vendita di panini. di prodoui di pizzeria &€ ammessa, secondo le norme contenute nei precedenti articoli, a condizione che

ali stessi prodotti siano preparati e confezionati in giomata, in apposito locale munito di autorizzazione sanitaria. Detti prodotti
devono, comunque. esserg trasportati, osservando le prescrizioni di cui al D.P.R. 327/80 e del presente Regolamento.

Art 211
Disposizioni particolari per fiere, sagre, festivals e feste

[. - Lo svoigimento di fiere, festivals e sagre paesane & subordinato alla concessione di una Autorizzazione sanitaria. rilasciata

dal Sindaco previo parere del Servizio Igiene degli Alimenti e della Nutrizione e dei Servizi Veterinan del Dipartimento di

Prevenzione della AZIENDA U.S.L., per quanto di rispettiva competenza.

2. - L'aurorizzazione € limitata ai soli giomi preannunciati dagli organizzatori.

3. - L’istanza di autorizzazione deve pervenire, in tempo utile, in modo che possano essere effettuati i controlli necessari prima

dell'inizio dell'ativita da parte dei competenti Servizi dell’ AZIENDA U.S.L..

4. - Chiunque operi all'interno degli stands gastronomici deve essere in possesso di regolare libretto di idoneita saniraria. Tutu gli

operatori devono usare casacche o vestaglie o grembiuli adatri e copricapi di stoffa chiara che devono essere sempre pulitu. Gli

stands devono essere dotati di servizio igienico o dovrd essere, comunque. precisara la disponibilitd del servizio igienico del

personale addetto; devono essere sollevati dal terreno mediante piani di legno, nonché coperti con appostite strutture mobili,

5. - L’approvvigionamento idrico deve essere garantito con acqua potabile proveniente dalla rete idrica pubblica.

6. - Lo stand gastronomico, convenientemente atuezzato, deve essere ben delimitato ed accessibile solo agli adderti ai lavori

negli spazi riservati alla manipolazione e preparazione degli alimentl.

7. - [tavoli devono avere superficie lavabile e si devono utilizzare stoviglie monouso.

8. - I rifiuti solidi devonao essere raccolti in sacchi e conservati in contenitori muntti di coperchio, posti fuori dagli stands in luogo

non accessibile aj pubblicn Nevono essere collocati, inoltre, in numero sufficicnte, contenitori raccogii rifiuti provvist di cuper-
_ @hio e protetti mediante supporti meccawci, nell’ambito dell'area destinata alle manifestazioni di cui al primo comma.

77



COMUNE DI TARANTO Regolamento Comunale di Igiene e Sanitd Pubblica

Art 212
Requisiti dei chioschi

[. - [ chioschi devono essere costruiti in muratura o in legno o in altro materiale idoneo e devono essere lontani da fonti di
insalubritd o di insudiciamento.
2. - [ chioschi devono avere pavimento di materiale impermeabile vnito e compatto e pareti lavabili. nonché impianti di acqua
potabile con lavabo dotato di dispositivo automatico per ["erogazione dell’acqua ¢ di contenitori per la raccoita det rifiuti solidi
nonché di canalizzazione ¢ smaltimento dei nfiuti liquidi, nel rispetto delle norme al riguardo previste dal presente Regolamento.
3. - Devono essere dorati di servizio igienico o deve essere presente la disponibilith def servizio igienico per il personale addetto.
4. - Devonio, inoltre, essere dotati di un settore separato da adibirsi a razionale deposito delle provviste. di armadi ¢ di celle frigo
per la conservazione di prodotti deperibili distinti per classi merceologiche.
3. - Presso i chioschi & consentita esclusivamente la vendita dei seguenti prodotti:

a) - prodotti artotrutticoli freschi;

b) - bevande preconfezionate;

c) - alimenti non deperibili preconfezionati in contenitori sigillati senza manipolazione del prodotro alimentare;

d) - gelati preconfezionati in involucri originali o gelarti e granite prodotti in laboratori autorizzati:

e) - alimenti di cui & consentita deroga per la vendita in forma itinerante a norma det commi 4 e 5 del precedente art. 203.
6. - E’ vietara la vendita di pasticceria fresca e, comunque, contenente crema e/0 panna.
7. - Qualora venga es}crcitata anche attivita assimilabile al laboratorio di produzione, & necessaria anche |'zutorizzazione sanitana

di cui all'art. 2 della (egge n® 283/62.

CAPOV
DISTRIBUTORI AUTOMATICI

Art. 213
Requisiri

L. - Idistriburori auzomatici o serniautomatici di sostanze alimentari e bevande devongicorrispondere ai seguenti requisiti:
a) - essere di facile pulizia e disinfettabili sia all’interno che all’esterno o tali da garantire {’igienicita dei prodotti distribuiti;
b) - avere le superfici destinate a venire a contatto con le sostanze alimentari di materiale idoneo a1 sensi dell’art. [ 1 della
legge 283/1562 e di ogni altra disposizione in vigore, nonché resistente alle ripatute operazioni di pulizia e di disinfezio-

ne;
c) - avere le sorgenti interne di calore collocate in modo tale da non influire negativamente sulla conservazione delle sostanze

alimentari ¢ bevande;
d) - avere, salvo quanto previsto da norme speciali, una adeguata attrezzatura che garanusca la buona conservazione:
e) - delle sostanze alimentari di facile deperibili ad una temperatura non superiore a + 4 gradi C;
f) - delle sostanze alimentari surgelate ad una temperarura non superiore a 18 gradi C delle bevande e piatti caldi ad una
temperatura di + 65 gradi C, o comungue non inferiore a + 60 gradi C;
g) - essere collocati a conveniente distanza da sorgenti di calore o comunque da fonti che possano pregiudicare la saiubrita
degli alimenti distribuiti;
h) - avere la bocca esterna di erogazione non esposta e protetta da insudiciamenti o aliri inquinandi.
2. - Ove la natura dell’alimento o della bevanda le richieda, si deve provvedere alla sistemazione di recipienti per la raccolta dei
rifiuti che debbono essere tenuti in buone condizioni igieniche e svuotati o sostituiti con la necessaria frequenza.
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Art. 214
Autorizzazione all’ installazione

[. - Per l'installazione dei distributori autonratici cui all‘art. 208 deve essere data comunicazione ai Sindaco ¢ al responsabile del
Servizio [giene degli Alimenti e deila Nutrizione del Dipartimento di Prevenzione dell’AZIENDA U.S.L..
2. - In detta comunicazione deve essere Fatta specifica menzione:
© " a) - della frequenza con cui sono effettuate le operazioni di pulizia e/o disinfezione:
b) - della ditta che ha in carico la gestione delle apparecchature;

. <) - del tipo di approvvigionamento idrico. [n caso di non allacciament: xa rete idrica pubblica deve essere allegato un
. cerificato di potabilita non anteriore a 13 gicmi dalla richiesta di auterizzazione rilasciata dal competente P.MLP..
3. - Il controlto della potabilita dovra essere richiesto dalla ditta o ente presso cu: 2 installato il distributore, secondo l¢ frequenze
>tabilite dal D.M. 23-3-1991 ¢ di quanto al riguardo previsto dal presente Regciamento.

' Art. 215
Misure di rutela igienica della distribuzicre auromatica

[. - I distributori automatici devono disporre di un congegno che blocchi automaszicamente la distribuzione delle sostanze alimen-
tan quando la temperatura di conservazione si allontani dai limiti stabuliti.

t Art. 216
Sostanze distribuite: requis::

l. - Le sostanze alimentari e le bevande poste in vendita a mezzo di distributori automatici devano:
a) - essere prodotte in stabtiimenti e laboratori provvisti dell'autorizzazione sanitaria di.cui all'art. 25 de{ D.P.R. 26-3-1980
n° 327;
b) - corrispondere. per carartteristiche e requisiti, alle dspettive denominazicni legali, oveepreviste, 0 merceologiche che le
caratterizzano e con le quali vengono poste in vendita.
2. - Le imprese responsabili della vendita di sostanze alimentari 2 mezzo di dismibutori automatici ¢ semiautomatici sono tenute
ad accertarsi che le stesse corrispondano ai requisitt igienico-sanitari previsti dalla legge ed abbiano le cararteristiche merceologiche
proprie del prodotto mediante controlli di quaiit2 da effertuarsi presso laboratori autorizzati, da-esibirsi a richiesta del personale
adibito al servizio di vigilanza e di ispezione.
3. - Sui distributori automatici devono essere riportati in lingua iraliana, in modo indelebile, leggibile e ben visibile all’acquiren-
te, per ciascuna delle sostanze alimentari poste in distribuzione, le indicazioni di cui al D.P.R. 322/1982 ¢ D.Lgs 27-1-1992, n°
109, nonché I'indicazione dell'eventuale presenza di additivi e coloranti secondo le vigenti disposizioni.

Art. 217
Personale adderto al rifornimento: Rzquisiti

|. - 11 personale che effettua il nfomimento dat distributori e che venga a contatto con le sostanze alimentari poste in distribuzio-
ne. anche se in confezioni chiuse, deve essere in possesso del librecto di idoneii2 sanitaria di ev ail’art 37 del D.PR. 327/80.

CAPO VI
{GIENE DEGLI! ALIMENT!: DISPOSIZIONT INTEGRATIVE

Art. 218
Formaggio grattugiato
[
l. - Il formaggio grattugiato deve essere preparalo estemporanearnente su richizsia dell‘acquirente.
2. - E’ consentrita la vendita di formaggio grattugiato in confezioni originali e sigiliate recanti impresse le indicazioni previste dal
D.P.R. 322/82 e successive integrazicni e moditicaziont.
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Art. 219
Prodotti di pasticceria

- Le paste dolci preparate con impasto di farina lievitato, grassi ed olii, uova e zucchero ed eventualmente guarnite con mar-
mellata frutta secca. canditi e cioccolato, sono considerate paste dolci secche e possono essere prodotte, con ulteriore specifica
autorizzazione, dai laboratori di panificazione.

- Le paste dolci preparate, oltre che con gii ingredienti specificati al comma precedente, anche con latte, panna, creme, scirop-
pi. hquorl sono considerate paste dolci fresche e la loro produzione & subordinata al conseguimento detla specitica autorizzazione
pcr laboratort di pasticceria.

- I trasporto. dal luogo di produzione a quello di vendita. deve essere effettuato a mezzo di contenitori puliti ed accuratamente
chxum in modo che le paste, durante il trasporto, siano efficacemente protette dagli agenti atmosferici, dalla polvere e da ogni
possibile fonte di inquinamento e nel rispetto di quanto prescritto dal precedente act. 200. nonché dal D.PR. 327/80.
+. - Se si utilizzano per il trasporto delle paste contenitori a recupero, quest devono avere e pareti lisce & di materiale lavabile.

- Le paste dolct nei negozi di vendita devono essere costantemente protette dalla polvere, dalle mosche e dal contatto con il
pubblico. Quelle farcite con panna e crema a base di uova e latte devono essere conservate a tlemperatura non superiore a + +° C.
6. - Faue salve le disposizioni contenute nell’art. 64 e seguenti del D.P.R. 327/80 ¢ guanto stabitito nel presente Regolamento. le
pasticcerie devono comunque possedere | seguenti requisiti:

a) - locali o settort nettamente distinti per: il deposito delle materie prime; la preparazione; l2 cottura; la vendira;

b) - attrezzature per il mantenimento della catena del freddo, distinte per le materie prime e per il prodoto firito.

Art. 220
Gelati

- Chiunque intenda produrre ¢ vendere gelati deve ottenere apposira e specifica autorizzazione.
- E* consentita l'installazione dell’impianto di gelificazione annesso al banco di refrigerazione per la verdita dei gelati a
condizione che sia protetta dal contatto con il pubblico.
- La preparazione delle miscele e i} conseguente trattamento termico di risanamento microbiologico, deve sempre essere effet-
tuato in un settore separato dal vano vendita, avente caratteristiche tali da garantire buone condizioni igieniche.
4. - Il trasferimento delle miscele dal luogo di preparazione al gelificatore, deve avvenire con recipienti conformi alle prescrizioni
del D.P.R. 327/80 ¢ nel rigoroso rispetto delle norme igieniche intese ad evitare ogni possibile forma, di inquinamento.
5. - E’ vietata la produzione di gelati con miscele non preventivamente scttoposte a trattamento tecnico di risanamento quale la
pastorizzazione.
6. - E’ vietata la rigelificazione del gelato scongelato.
7.~ Tgelati venduti in confeziont originali chiuse devono essere tenuti a temperatura non superiore a -18° C in banchi frigori-
feri.
8. - Il gelato da vendersi allo stato sfuso in razioni ca costituirsi di volta in volta deve essere:
a) - tenuto in recipienti ed in un banco refrigerante riservati esclusivamente a tale uso;
b) - tenuto ad una temperatura inferiore a O° C, che, pur consentendo un certo grado di malleabilita al prodoro, necessario
per il prelevamento o la formazicne delle razioni con le apposite spatole o pinze o cucchiaie. ne iinpedisca il disgelo 0 1
rammollimento, anche solo parziale o limitato ailo strato superficiale od ai erdi del contenitore ovvero sul fondo di esso.
c) - distnbuito al cliente in cialde o contenitori a perdere conservati, fino ai moacnte dell’uso, i recipienti chiusi al riparo
dalla polvere e da ogni aitra possibile fonte di inquinamento.
9.- Le norme del comma precedente debbono essere osservate in quanto applicabili anche per le macchine che, a2 mezzo di
rubinetti comandati, distribuiscono semiautomaticamente gelato sfuso.
10. - [lrifornimento dei gelati, in confezioni originali, dai laboratori di produzione e.dai depositi all’ingrosso alle rivendite, deve
avvenire con bolletta d’accompagnamento e con (e modalith prescritte per la pasticceria fresca; il trasporto deve essere attuato con
veicoli isotermici e refrigeranti che assicurino la conservazione del prodotto e, comunque, nel risperto di quanto previsto dal
precedente art, 200.
11. - La veadita itinerante det gelati e simili & consentita a condizione che sia stato prodotto in laboratori regolarmente autoriz-
zata a norma dei precedente comma ed & limitata ai tipi preparati in razioni preconfezionate in involucri originali e sigillati recanti
le dichiarazione obbligatorie per legge.
12. - [wveicoli utilizzati per la vendita itinerante dei gelati, oltre 4 rispettare le prescrizioni di cui al precedente art. 204, devono:
a) - avere il cassone in cui vengono sistemati i contenitori refrigeranti con le pareti lisce e lavabili sia all'intemo che all'ester-

no;
b) - essere tenuti sempre in buono stato di pulizia sia all’interno che all’esterno ed essere sottoposti a frequenti disinfezioni.
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Art, 221
Prodotti ortofrutticoli e funghi

- E” vietata |'irrigazione degli ortaggi e frutti con acqua di fogna o di canali inquinaci per scarichi di fogna od industriali.
- E" vietata fa vendita di tuberi ¢ bulbi germogliati, degli ortaggi con inflorescenze dischiuse ed in genere di turti gli ortaggi
vvizziti per qualsiasi causa: caldo. gelo o tempo trascorso dalla raccolta.
3.~ Lafruta e I'ortaggio posti in vendita per uso alimentare deve aver raggiunto sulla pianta il completo sviluppo fisiologico ed
inizidata la maturazione.
4. - E’ vietata la vendita di:
_' a) - frutta immarura anche se sottoposta a processo di maturazione artificiale, questa. o pil propriamente {a maturazione
accelerata, & consentita esclusivamente per la frutta raccolra al raggiungimenta del completo sviluppo fisiologico:
b) - frutta coa lesioni non cicatrizzate ed umide anche se di modeste entita;
¢c) - frutta rotta o taglata:
" .d) - frutta & verdura che contengono residui di prodotti usat in agricoltura per la protezione delle piante ed a difesa delle
sostanze alimentari immagazzinate. tossici per ['uomo, che contengano residut superiori ai limiti consentiti.
5. - [ recipienti utilizzati per |2 lavorazione, "immagazzinaggio. it commercio all'ingrosso ed al dettaglio della frutta e degli
ortaggi devono sempre essere mantenuti puliti.
6. - E’ tassativamente vietato 1'uso di cassette di legno impregnate di acque, untuose, annente, emananti cattivi odori o contenenti

t
2
1

muffe.
7. - E' vietata la vendita di prodotti ortofructicoli lungo le strade di intenso traffico urbano ed extraurbano; la vendita ¢ {'esposi-

zione a{l"aperto, previo parere del Servizio [giene degli Alimenti e delia Nutrizione del Dipartimento di Prevenzione dell”AZIEN-
DA U.S.L., ¢ consentita solo se i prodotti siano adeguatamente protetti dal!’impolveramento, dall’insudiciamento, dalla contami-
nazione di insetti, dall influenza di agenti atmosferici e dal contatto del pubblico.

8. - La vendita dei funghi freschi & limitata alla specie o alle specie coltivate o spontanee, riconosciute innocue ¢ che siano in
buono stato di conservazione. La vendita deve eseguirsi nel rispetto di quanto previsto neila normativa di riferimento: R.D. 3-8-
1390 n® 7045, D.M. 24-8-1982, Legge 5-4-1985 n° 126, Legge 23-8-1993 n° 352, D.P.R. 14+7-1995 n® 376.

Art. 222
Prodorti surgelart

(. - La produzione, la vendita ed il trasporto dei prodotti surgelati & soggetta alla speciale legislazione di cui alla legge 27-1-1968
n. 32, al D.M. 15-6-1971, al D.M. Saniti 1-4-1988 n. 178, al D.Lgs 27-1-1992 n° 110, al D.M. 4-6-1993 n° 248, alla Legge 22-2-
1994 n°® 146, al D.M. 25-9-1995 n°® 493, al D.M. 23-10-1995 (G.U. £8-12-95 n° 294) e successive modificazioni ed integraziont.
2. - La vendita di prodoti surgelati in spacci di sostanze alimentari, comprese le macellerie, le pescherie ed i supermercati, deve
essere appositamente autorizzata dopo verifica dell’idoneita dei sistemi di refrigerazione previsti dalle vigenti disposizioni da
parte dei Servizio Igiene degli Alimenti e della Nutrizione e dei Servizi Vererinari del Dipartimento di Prevenzione, secondo le
rispettive competenze, nel rispetto, comunque, delle tabelle merceologiche.

3. - I prodotti surgelati devono essere venduti nella confezione originale, non essendo ammesso in nessun modo, il frazionamento

del prodotto.
4. - E' vietato lo scongelamento ed il ricongelamento dei prodotti surgelati.
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Art. 223
Alimenti sfusi

- Per la vendita degli alimenti non in confezione sigillata che possono essere consumati senza preventiva sbucciatura o lavag-
t0 0 cotrura, valgono le disposizioni di cui al 5° comma del precedente art. (95.

L.

g

2. - E' farto sempre divieto. agli acquirenti, di toceare la merce con le mani.

3. - Laddove |'entitd numerica degli addetti lo consenta. & auspicabile destinarne uno ail’esclusivo maneggio della moneta.

+. - Negli spacci cooperativi. nei bazar alimentari. nei supermercati e, comungque, in tutti i negozi nei quali si etfettua la vendita dj
generi tra loro molto vari per natura e composizione, le diverse merci devono essere depositate ed esposte in reparti o scoparti,
distinti per classi merceologiche.
5. - Le vetrine di custodia e di esposizione delle merci ¢ derrate vendute non in confezione non devono essere aperte da parte
dell'acquirente (con esclusione di quelle destinate alla frutta e verdura).
6. - Le vetrine ed i banchi di mostra e vendita sopra i quali avviene il commercio. devono essere muniti di dispositivo adatti a
proteggere gli alimenti da ogni possibile causa di inquinamento.

- Le sostanze alimentari vendute allo stato sfuso debbono essere munite di apposito cartello in cui stano riportate le indicazioni
previste dail’art. |3 del D.P.R. 322/1980.

Art. 224

\ Protezione det generi alimentari
1. - [ prodotti alimentari devono essere sempre protetti dagli agenti atmosferici, dalla polvere e dagli insetd.
2. - I prodotti alimentari esposti non devono essere depositati dirertamente sul pavimento ma, da esso. sollevati di almeno 30 cm.
3. - [ negozi e i magazzini devono essere sooposti periodicamente a disinfestazione. La vigilanza ed il controllo sulle predette
operazioni ¢ effettuata dai competente Servizi di Igiene Pubblica.
4. - E’ vietato depositare, nei locali di vendita e/o somministrazione, arredi, oggetti, sostanze, o altri materiali che non siano
attinenti alla specifica attivita,
5. - E' comunque vietato depositare biciclette, motocicli, automezzi o furgoni.
6. - E' sempre vietata la presenza di animali anche domestici.

Art. 225
Vendita promiscua

1. - Non & consentita la vendita di sostanze alimentari e non alimentari, salvo i casi cui queste ultime siano custodite in distinti
scaffali siano preconfezionate o tali da non poter contaminare in alcun modo le sostanze o prodotti alimentari, In ogni caso @
esclusa fa vendita promiscua con presidi sanitari.

Art. 226
Carta o altro materiale per avvolgere sostanze alimentari

1. - I fogii di carta o di al'ro materiale destinati a venire a conratto diretto con gli alimentt, oitre ad essere in regola con le norme
previste dalle disposizioni di iegge, devono essere ienuti protetti dalla polvere o da contatto di qualsiasi specie ed usati, singolar-
mente. a mano a mano che se ne presenti la necessitd di impiego.

2. - Tl confezionamento di prodotti alimentari deve avvenire 1n modo da garantire la chiusura ermetica della confezione stessa, al
fme di impedire manipolazioni, sostituzioni, alterazioni insudiciamento.

- Per i prodotti venduti sfust, la chiusura deil’involucro di cui al preccdente comma 2 non deve essere effettuata mediante

uullzzazxone di spille o altro materiale metallico anche apposto con cucitrici o aleri attrezzi meccanici.
4. - Sono fatte salve le prescrizioni per |’atichettatura delle sostanze alimentari di cui all’art. 64 e segg. del D.P.R. 327/80, nonché
quelle contenute nella normativa comunitaria e statale vigente in materia e del D.Lgs. 16-2-1993 n® 77.
5. - Sono, altresi, fatte salve, per quanto riguarda gli imballaggi, le disposizioni contenute nel D.M. 18-1-1991, n. 90 (Gazzema
Ufficiale - Serie Generale - n. 67 del 20-3-1991) ¢ nel D.Lgs. 25-1-1992 n® 108.
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Art. 227
Additivi, argmatizzanti, coloranti e succedanei di sostanze alimentari

. - In materia di additivi chimici consentiti neila preparazione ¢ per la conservazione delle sostanze alimentari si applicano le
norme contenute nel D.M. 31-3-1965 e successive modifiche ed integrazioni, nonché le prescrizioni contenute negli artt. 58 e
seguenti del D.P.R. 327/80 e del D.Lgs 25-1-1992 n°107 & D.M. 27-2-1997 n° 209.

2. - Sono da intendersi qui richiamate le norme di cui agli artt. 5.6, 7,9 della legge 283/62 ¢ successive madifiche di cui alla legge

441/63. '
3.--L'impiego di materie coloranti nellu lavorazione i sostanze alimentari e bevande nonché delle carte di imballaggio deile

materie siesse ¢ disciplinato dal D.M. 22-12-1967 e successive modifiche ed integrazioni, adottati in osservanza dell'art. | della
lenge 441/63 e dellart. 34 & seguenti del D.P.R. 327/80.

Art. 228
Residui degli antiparassitari

t. - I residui delle sostanze attive dei presidi sanitari ammessi sui prodotti destinati all'alimentazione, non devono superare |
limit: di tolleranza di cui all’ordinanza del Ministro della Sanita 18-7-1990 (suppl. n® 57 G.U. serie generale n. 202 del 30-8-

1990).

\ Art 229
Utensili e recipienti

|. - La produzione, il commercio e ['uso di utensili e recipienti da cucina o da tavola, nonché qualunque oggetto destinato 2 venire
a contatto con sostanze alimentari e bevande sono disciplinati dall’art. 11 della legge 283/62, come modificato ed mtegrato dal

DPR 23-8-1982, n. 777 e dall’ant. 68 del D.P.R. 327/80.
2. - Gli utensili. i recipienti e le stoviglie devono essere costantemente tenuti in condizioni di massima pulizia, conservati in modo

da evitare insudiciamenti ed inquinamenti; devono anche essere ritirati dal commercio o dall'uso nel momento in cui presentino

uno stato di usura, anche mintmo.
3. - Sono fatte salve, in materia, le norme contennte nel D.M. {8-1-1991, n. 50.

Art. 230
Cariche microbiche

L. - I limiti delle cariche microbiche negli alimenti sono disciplinati dall’art. 69 dei D.P.R. 327/80, ¢ dalla conseguente O.M.
dell’ 11-10-1978 e successive modifiche ed integrazioni, riferite anche a specifici aliment.

CAPO VII
NORME RELATIVE AGLI ADDETTI

Art. 231
Libretto di idoneita sanitaria

L.- Il personale addetto alla preparazione, produzione, manipolazione e vendita di sostanze alimentari ¢ bevande deve essere
munito dell apposito libretto di idoneita sanitania previsto dall’art. 14 della legge 283/62 e dagli arte. 37. 40 e 41 det D.P.R. 327/
30.

2.- Per il rilascio del libretro di cui al precedente comma deve essere osservato quanto disposto dagli art. 38 e 39 det D.P.R. 327/
8-

J.- 1l libretto di idoneith sanicaria @ rilasciato secondo le prescrizioni contenute netl’art. 37 del D P.R. 327/80 wramite il Servizio
Igiene e Saniti Pubblica del Dipartimento di Prevenzione dell’ AZIENDA U.S.L. a cui spetta le prescrizioni degli accertamenti
sdnitari preventivi e le vaccinazioni dei titolari dei libretti, nonché la proposta ed, in caso urgente, anche 1'adozione, delle misure

necessarie a tute{a della pubblica salute nel dspetto della legge regionale 36/84.
4.- E’ farto obbligo al Servizio Igiene e Sanitd Pubblica del Dipartimento di Prevenzione dell’AZIENDA U.S.L. di predisporre &

gestire la registrazione dei libretti sanitari rilasciati e dei relativi provvedimenti adotati,
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Art. 232
Igiene degli addetti

L. - Perquanto attiene ail'igiene e pulizia del personale e dell'abbigliamento si applicano le disposizioni contenute nell art. 42 del

D.PR. 327/80 e nel capo VIII del D.Lgs 26-5-1997 n° L55.
2. - Le disposizioni tn merito all'abbigliamento di cui al comma | e 2 dell’art. 42 det D.P.R. n® 327/30 possono non applicacsi al
personale addetto alla sola somministrazione o vendita (baristi. camerieri, commessi).

CAPO VIII
ACQUE MINERAL! E GASSATE

Art. 233
Acque minerali

L. - Le acque minerali sono disciplinate dal Regolamento approvato con D.Lgs. 23-1-1992, n. 10S, con D.M. Sanitd [2-1(-1992
n. 542 e D.M. Sanita 13-1-1993 (G.U. n. |4 del 19-1-1993).
2. - Si applicano. altres, le disposizieni conterute nel D.P.R. 14-1-1672, n. 2, relative al trasferimento alle Regioni a statuto

ordinario delle comg\ctenze in materia.

Art. 234
Acque gassate

1. - Le acque gassate sono disciplinate dal D.P.R. 19-3-1958, n. 719 e successive modifiche ed integrazioni.

_ CAPO IX
ALIMENTI DI ORIGINE ANIMALE

Art. 235
Locali di produzione e lavorazione di carni fresche . Requisiti

1. - Gli impianti di macellazione, sezionamento, lavorazione e/o confezionamento di cami fresche sono disciplinati dal D.Egs 18-
4-1994, n°® 286 e dal D.PR. n° 327/80 e successive modificazioni ed integrazioni.

2. - Gli impianti di macellazione sono inclusi nell’elenco delle industrie di prima classe e devono quindi sottostare al rispetto
della normativa di cui all’art. 216 del T.U.LL.SS. e di quanto al riguardo previsto dal presente Regolamento.

3. - E’ di competenza dei Comuni la costruzione ¢ la manutenzione dei macelli pubblici.

4. - L'AZIENDA U.S.L., avvalendosi dei Servizi Veterinari, assicura la gestione sanitaria degli impian:i dei macclli pubblici; le
attivitd di ispezione e vigilanza per tutti i local, sia pubblici che privat, di praduzione & manipolazione di carni fresche vengono
assicurate, secondo le rispettive competenze, dal Servizi Veterinari ¢ dal Servizio Igiene e Sanita Pubblica del Dipartimento di
Prevenzione della AZIENDA U.S.L. che st avvalgono, per quanto attiene gli aspetti di tutela ambientale, della collaborazione e
del supporto degli organi preposti alle relative attvita di controllo.

5. - Per i macelli abilitati alla esportazione di cami nella Comunita Europea e nei Paesi Terzi consentiti si fa riferimento all’alle-
gato | della legge 29-11-1971 n° 1073, al D.PR. 10-9-1991 a. 312, D.Legisl. 30-12-1992 n. 537 e successive modifiche; per i
macelli avicoli si fa riferimento al D.P.R. 8-6-1982, n. 503; per i macelli di conigli si fa riferimento al D.P.R. 10-8-1972, n. 967 ¢
al D.PR. 30-12-92 n° 359.

6. - Ad integrazione di quanto indicato all’'art, 28 del D.P.R. 327/80 ed oltre al rispetto delle norme in materia di igiene del suolo
e dell'abitato e dell’igiene dei lavoro, gli impianti di macellazione, ad esclusione dei casi su elencati, devono rispondere at
requisiti ed alle pracedure previste dal D.Lgs n® 286/94.

7. - T requisiti igienico-sanitari dell’impianto e delle relative attrezzature devono soddisfare le disposizioni di cui ai commi 6 &9
dell’art. 28 e le norme igieniche indicate dall’art, 29 del D.P.R. 327/80 e dal D. Legisl. 30-{2-1592 n. 531.

8. - Per quanto attiene |'approvvigionamento idrico, lo smaltimento dei liquami. dei rifiuti, I'uso delle concimaie, |'eventuale
costruzione e gestione di un impianto di incenerimento vanno rispettate le norme statali, regionali e del peeserte Regolamento in

materia nonché il D.Lgs 14-12-1992 n® 508.
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Art. 236
Locali di lavorazione dei prodotti ittici

[ Locali di lavorazione di prodotti ittici devono possedere tutti i requisiti previsti dal D.P.R. 327/80. dal D.Lgs n° 530/92. dal
_gs n® 331/92 e successive modificazioni ed integrazioni nonché rispettare [a normativa vigente in materia di approvvigiona-
nto idrico, di smaltimento dei liquami e nfiuti.

Art. 237
) Depositi all’ ingrosso di prodotti di origine animale

[ depositi all’ingrosso di camni fresche e congelate, nonché di prodotti ittici freschi ¢ congelati devono possedere i requisiti
visti dall’art. 30 del D.P.R. 327/80 . dai D.Lgs n® 286/94, dal D.Lgs n® 530/92 e dal D.Lgs a® 531/92 e successive moditicazioni
s hite graziont.

B Art. 238
Locali di vendita di carni fresche e congelate e di prodorri ittici

[ Tocali di spaccio e vendita di came di qualsiasi specie e di pesce dovranno essere dotati di pareti rivestite in materiale
\bile e impermeabile fino all*altezza di metri 2, ben raccordate con il pavimento, rivestito di analogo materiale e con pendenze
:uest’ultimo verso un pozzeud di scarico centrale con chiusura idraulica.

[ locali adibiti a spaccio e vendita di camt di qualsiasi specie e di pesce devono essere dotati di:

a) - acqua potabile fredda e calda in quantita sufficiente;

b) - almeno di una cella o armadio frigorifero di adeguate capacita;

¢) - un banco refrigerante qualora si espongano gli alimenti di che trattasi in mostra al pubblico. Negli spaccei di vendita di

alimenti ittici pud essere usato il ghiaccio per la conservazione del prodotto purché preparato con acqua potabile; comun-
que i tavoli per ['esposizione degli stessi prodotti devono avere la giusta inclinazione per lo scolo delle acque di lavaggio
che devono essere raccolte ovvero convogliate in rete fognante;

d) - un banco di vendita rivestito di marmo o di altro materiale lavabile; gli attrezzi e gli utensili, compresi i tavoli di

sezionamento ed i recipienti, devono essere in materiale resistente alla corrosione e facilmente lavabile e disinfettabile;

e) - la superficie del ceppo adibito al taglio delle camni deve essere mantenuta liscia, lavara ¢ disinfettata giornalmente.

Per i requisitl structurali ed igienico-sanitari degii spacci di vendita, si fa riferimento all"art. 29 del R.D. 3298 del 1928 ¢ ai
1mi 1, 2 e 4 dell’art. 31 del D.P.R. 327/80 ed at requisiti generali previsti dal D.Lgs n° 155/97.

I requisiti delle pollerie devono essere quelli indicati all‘act. 12 del D.P.R. 867/72 e successive modificazioni ed integrazioni.

Nel caso di vendita promiscua di carni di diverse specie animali, si deve provvedere alla separazione delle cami avicunicole
uelle bovine, suine ed ovicaprine, sia nella cella frigorifera sia sul banco di vendita, rispetiando le temperarure di conservazio-
ndicate nell’allegato C del D.PR. 327/80 modificato con D.M. 14-2-1984.

I a preparazione alla vendita delle carni avicunicole deve essere, inoitre, effettuata su taglieri e con utensili diversi da quelli
zzati per le alire cami.

Per la vendita delle carni congelate o venduce allo stato di scongelazione si fa rifedmeato al D.M. 3-2-1971 e successive
liftche.
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Art. 239
Prodotii alimentari a base di carne

L. - Lalavorazione, il confezionamento dei prodotti alimentari a base di carne a carattere industriale sono disciplinati dalle leggi
283/62,441/63 e dal D.PR.327/80 e dal D. Legisl. 30-12-1992 n. $37, dal D.Lgs n® 155/97 nonché dalle leggi speciali vigenti in
matena. :

- 2, - Lalavorazione e manipolazione di prodotti camei ¢ di prodotti misti di origine animale e vegetale, in laboratori anche annessi
agli spacci di vendita di prodotti di origine animale. sono soggette ad apposita autorizzazione sanitaria rilasciata. ai seasi dell*art.
2 della legge 283/62 e dell’art. 25 det D.P.R. 327/80, dal Sindaco, previo parere favorevole dei Servizi Verterinari e, nel caso di

- alimenti misti, anche del Servizio Igiene degli Alimenti e della Nutrizione del Dipartimento di Prevenzione dell' AZIENDA

-US.L. .

3. - Netl caso di laboratori di cui af precedente comma, i locali di lavorazione di prodotti di origine animale /o ¢i prodotei misti

“devono essere separati dai locali di vendita delle carmi fresche.

, 4. - L'eventuale installazione negli spacci di vendita delle carni di impianti per la cottura, compresi gli arrosti-pollo. deve essere

.dutonzzata e deve avvenire in ambienti diversi da queili destinati alla vendita ed alla conservazione di cami fresche.

Art. 240
Molluschi eduli lamellibranchi

1. - La produzione, il comuercio ¢ la vendita dei molluschi eduli {lamellibranchi sono disciplinasi dal D. Legisl. 30-12-1992 n.530
e successive modificazione, integrazioni e norme statali e regionali di attuazione.

2. - L'artivitd istruttoria e di vigilanza & esercitata, per le rispettive competenze, dal Servizio di Igiene e Sanit2 Pubblica. dal
Servizio Igiene degli Alimenti e della Nutrizione e dai Servizi Veterinari del Dipartimento di Prevenzione dell' AZIENDA U.S.L.
. nonché, per quanio attiene gli aspetti di rutela ambientale, degli organi preposti alle relative attivita di centrollo.

Art. 241
Elicicoltura

1. - L'allevamento di lumache e/o la commercializzazione delle stesse devono avvenirstin imptanti autorizzati dall’ Autorith
sanitaria comunale su parere dei Servizi Veterinari e del Servizio Igiene degli Alimenti e-délia Nutrizione del Dipartimento di
Prevenzione dell’ AZIENDA US.L. .

2. - L terreni utilizzari devono essere indenni da qualunque tipo di inquinamento, compreso quallo‘derivante dali’ uso di antiparassitari
e diserbanti.

3. - E’ vietato, nell’allevamento, I’uso di quajunque sostanza nociva alla salute degli animali-allevati e della salute umana.

4. - Sono fatte salve tutte le disposizioni vigenti in materia.

5. - E' ammessa la vendita al pubblico con le modalita prescritte dal settimo comma de! precedente art. 216,

Art. 242
Norma di rinvio

1.~ Per quite non previst, Juj presente Capo IX sonc fatte salve tutte le norme comunitarie, statali e regionali vigenti in matedia
di alimenti di origine animale ed in materia veterinaria, con particolare riferimento alla legge regionale 22-8-1989, n.. 13.

2. - Tutra ['amiviza istruttoria e di vigilanza in materia & svolta dal Servizi Veterinari e, per quanto di competenza, dal Servizio
[giene degli Alimenti ¢ deila Nutrizione del Dipartimento di Prevenzione dell' AZIENDA U.S.L..

3. - Sono, altresi, fatte salve sia per ["attivita istruttoria che per quella di vigilanza, tutte le competenze del Servizio [giene e Sanita
Pubblica del Dipartimento di Prevenzione in materia di igiene degli ambiendi, ai fini del rilascio del parere di agibilit, di approv-
vigionamento idrico, di igiene degli addetti, nonché "applicazione, per le strutture che ne sono sottoposte, deil'art. 216 del T.U.
27-7-1934, n. 1265.

4. - Sono, analogamente, fatte salve le competenze del Servizio Prevenzione e Sicurezza degli Ambienti di Lavoro, nonché quelle
degli organi preposti alle attivitd di controllo in matena di weela ambientale.
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TITOLOV
MISURE CONTRO LE MALATTIE INFETTIVE
E DIFFUSIVE DEGLI ANIMALI

CAPO 1
NOTIFICHE SANITARIE

Art, 243
Denunzia degli animali

(.- [ proprietari o detentori, a qualsiasi titolo, di equini. bovini, ovini, suini e caprini hanno |'obbligo di denunziare ai Servizi
véterinari del Dipartimento di Prevenzione della AZIENDA U.S.L. il numero e la specie degli animali che possiedono o detengo-
no.precisando anche la localitd nella qualitd sono abituaimente ricoverati nel rispetto del D.P.R. n® 317/96

2.~ Ai Servizi Veterinari devono anche essere denunziate tutte le specie di mammiferi, uccelli e rettili facenti parte della fauna

selvatica esotica.

Art. 244

Norifica delle malattie
\

(. - Al sensi dell’art. 264 del T.U. delle leggi sanitarie, approvato con R.D. 27-7-1934, n. 1265 e dell’art. 2 del Regolamento di
polizia veterinaria, approvato con D.PR. 8-2-1954. n. 320, qualunque caso, anche sospetto, di malattia infettiva degli animali
deve essere immediatamente notificato al Servizi Veterinaa dell’AZIENDA U.S.L. territorialmente competente.

Art. 245
Obbligo di notifica

{. - Sono tenuti alla notifica:
a) - i Veterinari dell'AZIENDA U.S.L;
b) - i Veterinari liberi professionisti;
¢) - i proprietari ed i detentori di animali, anche in temporanea custodia e consegna a qualsiasi titolo;.
d) - gli albergatori;
e) - i conduttori di stalle di sosta, di canili e di pubbliche stazioni di monta;

f) - gli esercenti di mascalcie;

g) - le Aurorita ed 1 Funzionari indicati dall’art. 3 del Regolamento di polizia veterinaria n® 320/54.
2. - Lanotifica & obbligatoria anche per quafunque nuovo caso di malattia o di morte improvvisa che si verifichi entro otto giomi
da un caso precedente non riferibile a malattia comune gid accertata.
3. - Lanotifica di malattie infettive ¢ diffusive pud essere fatta per i scritto o verbalmente, [ veterinari sono tenuti ad effettuare la

notifica nella forma scritta

Art. 246
Zoonosi

-

L. . Servizi Veterinari del Dipartimento di Prevenzione dell’AZIENDA U.S.L.. venuti a conoscenza di zoonosi. sono teauti ad
inviare communicazione scritta dei casi accertati al Servizio di [giene e Sanitd Pubblica.

Art. 247
Obblighi dei proprietari e dei derentory

[. - Al proprietari o detentori di animali & fatto obbligo, a scopo cautelativo ¢ appena rilevati i sintomi sospetti di una malattia

nfettiva o diffusiva, di:
a) - isolare gli animali ammalati;
b) - accantonare, opportunamente separati e custoditi, gli animali moru;
¢) - non spostare dall’'azienda animali in genere, ogni prodotto animale od altro materiale che possa costituite veicolo di
coatagio, in attesa delle disposizioni impartite dal Veterinario dell'AZIENDA U.S.L. territortalmente competente.
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Art. 248
Stalle di sosta e ricovero

[. - L'esercizio di stalle di sosta ed in genere di locali da adibirsi al temporaneo ricovero di equini, bovini, ovini. caprini, suini e
di altri animali da cortile & subordinato ad autorizzazione del Sindaco, che la rilascia a seguito di accertamenti sull'idoneira dei
locali da parte det Servizi Veterinari e del Servizio (giene e Sanita Pubblica de{ Dipartimento di Prevenzione dell' AZIENDA

U.S.L. ciascuno per la parte di competenza. che s1avvalgono, per quanto attiene gii aspetti di tutela ambientale della coilaborazio-
ne e del supporto degli organi preposti alle relative attivitd di controllo.

Art. 249
Fiere, mercati, esposizioni

- 1l Sindaco, prima dell’istituzione det mercati. delle fiere e deile esposizioni di animali. fa accertare da parte del competente
Servizi Veterinari dell’'AZIENDA U.S.L., se i locali, le aree ¢ le attrezzature da utilizzare posseggano i requisiti igienico-sanitari
necessar.

- Al Servizi Veterinari dell'AZIENDA U.S.L. & alwesi, demandato il compito di assicurare la vigilanza durante lo svolgimento
delle manifestazioni di cui al primo comma al fine di evitare il propagarsi di malattie infestive o diffusive degli animali.

3. - Dopo ogni mercato, fiera o esposizione di animali, i luoghi dove si sono soffermati gli animali stessi devono essere conve-
nientemente puliti e disinfettati a cura del Comune o degli organizzatori della manifestazione.
\ -
Art. 250

Circhi e Serragli

- L'esercizio nel Comune di circhi, serragli, ecc.. deve essere autorizzato dal Sindaco-solo dopo che il Servizi Veterinari della
competente AZIENDA U.S.L. abbia etfettuato, con esito negativo di riscontro di malauie infettive e/o diffusive. una visita pre-
ventiva degli animali al fine di accartame lo stato di salute.

- Durante {a permanenza nel Comune di circhi, serragli, ecc., nei luoghi individuali anorma di legge e/o Regolamento locale,
deve essere effettuata da parte det Servizi Veterinari una continua vigilanza igienico-samtaria, soprartutto al fine di prevenire il
propagarsi di malattie infettive o diffusive.

3. - [ proprietari o conduttori di circhi, serragli. ecc... devono provvedere giornalmente-alla pulizia, disinfezione ed, evenwualmen-
te, alla disinfestazione delle aree dove vengono ricoverati gli animali. Essi devono ancha provvedere giornalmente all’allontana-
mento del [etamme e dei residui di mangimi, nel modo preseritto nell’autorizzazione del Sindaco.

Art. 251
Stazioni di monza e centri di fecondazione artificiale

1. - L’esercizio delle stazioni di monta pubblica, dei centri di fecondazione artificiale e degli ambulatori per la cura deila sterilita

degli animali deve essere preventivamente autorizzaro dal Sindaco sentito il parere favorevole vincolante dei Servizi Veterinarn

del Servizio Igiene e Sanitd Pubblica del Dipartimento di Prevenzione per quanto di competenza, i quali sono tenuti ad accertare

se i locali ¢ le relative attrezzarure scddisfino le esigenze tecniche ed igienico-sanitarie necessarie per conseguire una efficace

, difesa contro le malattie infettive e diffusive degli animali. Per quanto attiene gl aspeiti di tutela ambientale sara cura dei Servizi
Veterinari acquisire preventivamente i pareri degli organi previsti alle relative attivira di controllo.

2. - [ locali da adibire a stazioni di monta pubblica, a centri di fecondazione artificiale e ad ambulaton per la cura della sterilita

.degli animali devono avere i seguenti requisiti:

a) - essere sufficientemente aerati ed avere pavimenti, mangiatoie e pareti (fino-all’altezza di m. 2) ben connessi, facilmente
lavabili e disinfettabili;

b) - essere dorati di acqua potabile corrente, coa scarico delle acque e dei hquamx secondo la normativa vigente e le disposi-
zioni al riguardo contenute nel presente Regolamento;

c) - essere provvista di adeguara concimaia costruita a norma di legge e nel rispetto di quanto al riguardo previsto nel presente
Regolamento;

d) - essere dotati di presidi e mezzi necessari per conservare una efficace difesa contro le malattie infettive e diffusive degli
animali;

3. - T locali di cui al comma due devono essere sottoposti a lavaggio quotidiano, nonché a disinfezione ed, eventualmente a
disinfestazione, secondo le istruzioni impartite dal Servizi Veterinari, almeno con frequenza settimanaie.
4. - Per quanto non espressamente previsto dal presente Regolamento, si applicano le disposizioni della [egge n® 30/1991 e D.M.
N° 172/1994 noncheé della legge 3-2-1963, n. 126 sulla disciplina della riproduzione bovina; dalla legge 3-2-1963, . 127 sulla
disciplina per |'esercizio delle stazioni di fecondazione equina: dal D.P.R. 2-11-1964, n. 1618 contenente norme per |’ csecuzlonc
della legge 127/63; al Regolamento di polizia veterinaria n. 320 dell’'8-2-1954.
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Art. 252
Toilette per animali ed esercizi di vendita degli stessi

L. - Gliesercizt di toilette e dei negozi per la vendita degli animali devono essere preventivamente autorizzati dal Sindaco, previo
parere favorevole vincolante det Servizi Veterinari e, per quanto di competenza, del Servizio [giene e Sanitd Pubblica del Dipar-
timento di Prevenzione. Perquanto attiene gli aspetti di tutela ambientale sara cura dei Servizi Veterinan acquisire preventivamente
i pareri degli organi previsti alle relative attivita di controllo.
2. - Tlocalida adibirsi alle attivitd di cut al primo comma devono essere allocati in immobili situati al piano terra ed avere accesso
diretto dalla pubblica stcrada. Essi devono. altresi, avere:

* '2) - un sistema di smaltimento delle deiezioni degli animali, in modo che tumi i residui organict degli animali vengano

raccolti in appositt sacchi =hiusi da conferire direttamente ail'incenerimento:
b) - essere provvisti di pavimenti e pareti fino all’altezza di m. 2, facilmente lavabili e disinfettabili:
. ©) - essere dorati di acqua potabile correnie:
d) - essere dotati di servizi igienici;

3. - [locali adibiti alla vendira di animali devono, inoltre, avere gabbie o altre attrezzature idonee per contenere gli stessi. costru-
ite in materiale facilmente lavabile e disinfettabile, in modo tale da non pregiudicare lo stato di benessere degli animali. con la
purte soltostante costruita con accorgimenti volti a non permettere la fuoriuscita di deiezioni o alimenti. Le toilette devono essere
costituite da almeno due locali: uno da adibire a sala di attesa ed uno, munito di attrezzature, riconosciute idonee dal Servizi
Veterinarl. per il lavaggio degli animali, il loro asciugamano, la tosatura, ecc..
4. - [ocali di cui ai precedeqti commi devono avere. inoltre, idonet me2zi di captazione, sfocianti oltre il tetto. per I"allontana-
mento di odori, vapori & gas che si sviluppano durante l'autivitd. Tali locali devono essere. altresi, muniti di scarichi idrici con
pozzetti di decantazione ed imbrigliamento dei peli degli animali trattati.

Art. 253
Maneggi, circoli ippici, ippodromi

L. - L'attivazione di maneggi. di circoli ippici, di ippodromi e similari & sottoposta a preventiva autorizzazione da parte del
Sindaco, previo parere favorevole vincolante dei Servizi Veterinari e, per quanto di competenza, del Servizio Igiene e Sanitd
Pubblica del Dipartimento di Prevenzione, sui ricoveri degli animali, sugli spazi ad essi riservati, sulle attrezzarure e su quant’al-
tro suggerito dalla tecnica e dall’esperienza per 1'esercizio dell’atzivita stessa.

Art. 254
Trasporto animali

t. - Chiunque intende esercitare il trasporto di animali a mezzo di autoveicoli deve ottenere 1’ 2utorizzazione da parte cel Sindaco
nel cui territorio trovasi |’autorimessa, previo parere favorevole dei Servizi Veterinari della competente AZIENDA U.S.L. relati-
vamente ai requisiti igienico-sanitari dell’ automezzo, nonché dei mezzi a disposizione per le operazioni di pulizia, lavaggio,
disinfezione e disinfestazione nel rispetto del D.Lgs 30-12-1992 n° 532.

2. - L'autorizzazione di cui al precedente comma ha validitd annuale.

3. - I proprietasi, i detentori 6 i conduttori degh autome22i di cui al primo comma devone costantemente provvedere all’alinnta-
namento dei nfiuti, a frequenti, lavaggzi 2d a periodicke disinfezioni e disinfestazioni secondo le norme al riguardo previste nel
presente Regolamento.

4. - I'locali adibiti per il lavaggio, la disinfezione o la disinfestazione dei veicoli devono essere provvisti di pavimento imperme-
akilé, di pareti facilmente lavabili fino all’altezza di m. 2, di acqua potabile corrente, di scoli per le acque di lavaggio a chiusura

idraulica.

Art. 255
’ Alpeggio e transumanza
t. - Chiunque intende trasferire bestiarme nei pascoli estivi (alpeggio. transumanza) deve farne domanda, almeno quiadici giomi
>rima della partenza, al Sindaco dei comune ove il bestiame si trova.
). - Il Sindaco rilascia |"autorizzazione allo spostamento dopo aver fatto accertare da parte dei Servizi Veterinart della competente
AZIENDA U.S.L. entro i tre giomi precedenti la partenza, che gli animali non manifestino malattie infettive o diffusive e che sia
tatorilasciato il mod. n. 7 ai sensi dell’art. 42 del Regolamento di polizia veterinaria approvato con D.P.R. n. 320 dell’8-2-1954.-
;. - Per il pascolo vagante delle greggi dai Comuni di residenza, viene rilasciato ai pastori uno speciale libretto conforme al mod.
.. 8 del Regolamento di polizia veterinaria.
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4. - Per gli spostamenti fuori del Comune di residenza, |'interessaco, avvalendosi del mad. n. 8, deve presentare domanda al
Sindaco del Comune di destinazione almeno quindici giomi prima della partenza. L'autorizzazione viene rilasciata, ove non
ostino motivt di polizia veterinaria, dandone comunicazione ai Sindaco dei Comune in cui trovasi il gregge da spostare.

: CAPO II
. MISURE PER LA LOTTA AL RANDAGISMO

Art 256
Divieto di abbandono

l. - E" vietato abbandonare cani, gatti o qualsiasi altro animale custodito nella propria abitazione.

Art. 257
: Anagrafe canina

L. - I proprictari di cani sono tenuti ad iscrivere il proprio cane all’anagrafe canina di cui al comma [ dell*art. 5 detla legge 14-8-
1991, n. 281 ed alla Legge Regiconale 3-4-1995 n°® [2.

\ Art. 258
Recupero dei cani randagi

{. - [ cani vaganti catwurati, regolarmente anagrafati, sono cestituiti al proprietario o al detentore, [ capi vagan:i non tatuati cattu-
rati devono essere tatuati. Essi. se non reclamati entro sessanta giomi, possono essere ceduti a privati che diano garanzie di buon
trartamento o ad associazioni protezionistiche, previo trattamento profilattico contro {a rabbia, 1'echinococcost e altre malattie
trasmissibili. ’

2. - Speta ai Servizi Veterinari del Dipartimento di Prevenzione della Azienda USL il recupero det cani randagi.

3. - In caso di recupero dei cani vaganti, regolarmente anagrafati si provvede alla restituzione al legittimo proprietario. [ cani non
anagrafati vengono iscritti all’anagrafe canina e, se non recuperati entro sessanta giorni, possono essere ceduti gratuitamente a
privati maggiorenni che diano sufficienti garanzie di buon trattamento, a ent € associazioni-protezionistiche,

4. - Prima della scadenza del termine di cui al precedente comma 2 possono essere ceduti int affidamento temporaneo, con |'im-
pegno, da parte degli affidatan, di restituirli ai proprietari che li richiedessero entro i sessanta giomi.

5. - Il recupero dei cani randagi deve essere effettuaro in modo indolore e senza arrecare traumi all‘animale.

6. - La soppressione, cosi come prevista dagli articol: 86, 87 ¢ 91 dei D.P.R. 8 febbraio 1954, n. 320 e dall’art. 2, comma 6, della
legge 14 agosto 1991, n. 281, deve essere effettuata esclusivamente dai medici veterinad, anche liberi professionisti, con metodo
eutanasico.
7. - In caso di recupero dei cani vaganti regolarmente anagrafali.
8. - In ogni caso si dovra fare riferimento a quanto previsto daila Legge n® 281/91, dalla L.R. n°® 12/95, dal Decreto Ministero
Sanita 14-10-96, dalla Delibera di G.R. 8-8-96 n°® 3820, dalia Delibera di G.R. 22-7-97 n® 4474.

ot Art. 259
Canili comunali

“ (.- I cani ricoverati nei canili comunali o nei rifugi per cani possono essere soppressi, in modo esclusivamente eutanasico, ad
opera di Medici Veterinari, soltanto se gravemente ammalati, incurabili o di comprovata pericolosita.
2.- E’ vietato maltrattare i gaui che vivono in libertd. I gatti liberi devono essere sterilizzati dal Servizi Veterinar deil’ AZIENDA

« US.L. territorialmente competente e riammessi nel gruppo. [ galti possono essere soppressi solo se gravemente ammaiati o
incurabili.

1 3.- Gli enti e le associazioni protezionistiche possono, d'intesa con le Unita Sanitarie Locali, avere in gestione le cclonie di gattt
che vivono in libertd, assicurandone la cura della salute ¢ le condizion{ di sopravvivenza.
4, - Per quanto non espressamente previsto nel presente Regolamento, si fa riferimento alle disposizioni contenute nella legge 14-
8-1991 n. 281, alla Legge Regionale n® 12/199S5, al Decreto Ministero Sanitd {4-10-96, alla Delibera di G.R. 8-8-96 n° 3820, alla
Delibera di G.R. 22-7-97 n® 4474.
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TITOLO VI
SANZIONI E NORME FINALI

CAPOI
SISTEMA SANZIONATORIO

Art 260

Sanzioni
I. - In caso di violazione delle disposizioni prescrittive previste dat presente Regolamento. ove non si configurino apposite
fauispecie di reato previste da disposizioni di legge, fatto salvo. in materia di igiene e sanitd pubblica. il sistema sanzionatorio
della depenalizzazione di cui alla legge 24-11- 1981. n. 589 e successive modifiche ed integrazioni, il trasgressore & punito con la

sanzione amministrativa dell'importo di L. 200.000 (duecentomita). * -

2.~ Per I'inosservanza delle ordinanze del Sindaco in materia d'igiene e sanita pubblica, oltre alla segnalazione alla competente
Autoritd Giudiziaria, si applica la sanzione pecuniaria di L.500.000 (cinquecentomila), salva diversa disposizione in rapporto alla
gravitd della violazione, da motivarsi con riferimento a singoli casi. In ogni caso la sanzione non potra essere inferiore a L.

200.000 {(duecentomila).
3. - Per quanto riguarda la procedura dell'irrogazione della sanzione, si applicano le disposizioni previste dalla legge 24-11-1981,

n. 689 e gl articoli da 106 2,110 del T.U. della legge cormunale e provinciale, approvata con R.D. 3-3-1934, n. 383, articoli rimasti
in vigore per effetto dell’art. 64, [° comma, lett. e) della legge 8-6-1990, n. 142.

CAPO II
NORME DI RINVIO E FINALI

Art. 261
Rinvio

|. - Per quanto non previsto dal presente Regolamento sono fatte salve le disposizioni contenute’'in leggi ¢ regolamenti statali, in

leggi e regolamenti regionali, nguardanti le specifichc materie dell’igiene ¢ santta pubblica:
2. - Per ’adeguamento alle disposizioni contenute nel presente Regolamento locale riferite-alla posizioni di diritto gia acquisite,

alla data di entrata in vigore dello stesso, si assegna il termine di fre anni, fatte salve obiezioni tegolamentari di legge.

Art. 262
Norma finale

1. - 1l presente Regolamento entra in vigore nei modi € t2rmini previsti dall’art. 2, salvo quanto.previsto nel successivo comma 2

del precedente articolo 256.
2. - In fase di approvazicne dei nuovo Regolamento Edilizio Comunale, si procedera ad evenwali modifiche e/o integrazion:.

mcependo / inglobando sostanzialmente le norme contenute specificatamente af titolo [1° del presente.
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